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PROGRAMA
XXII Foro de Colaboracion Publico Privada
Produccion de leche y productos lacteos. Posibilidades, 1+D y Cadena Alimentaria.

14 de abril de 2015

10:00-18:00 h Salén de Actos del INIA
Edificio Puerta de Hierro |

Ctra. de La Corufia, km 7,5 salida 8

Coordinacién: Dras. Isabel Vazquez y Angeles Alonso

INLAC. Agueda Garcia-Agullé

10:00-10:20 Apertura del Foro

Ramon Artime Fernandez. Presidente de INLAC
Manuel Lainez Andrés. Director del INIA

10:20-10:30

Agueda Garcia-Agulld. Directora Gerente de INLAC. “Problemas estructurales en el sector
l[acteo”.

10:30-12:00 Produccion de leche:

1. Adela Martinez Fernandez. SERIDA de Villaviciosa. “Alternativas forrajeras para la
produccién de leche”.

2. Angel Miranda Gonzalez. OS IRMANDINOS. “Desafios en la produccién y manejo
de forrajes ensilados: necesidades de |+D+l".

3. Gonzalo Flores Calvete. INGACAL. “Dietas tipicas y calidad de la leche de vacuno en
explotaciones de Galicia”.

4. Jorge Santiso Blanco. Universidad de Santiago de Compostela. “Estrategias de
colaboracién entre la produccién de leche y la industria lactea”.

5. Emilio de Ledn y Ponce de Ledn. COVAP. “COVAP45. En busca de la eficiencia en
vacuno de leche”.
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6.

10.

Rubén Lopez-Silvia Rojo. CAMPOASTUR. "Mejora de la rentabilidad en las
explotaciones de bovino de leche a través de la optimizacion del crecimiento de la
recria en la propia granja".

Luis Antonio Rodriguez Ruiz. ITACyL. Estacion Tecnoldgica de la Leche. “Produccién
ovina y calidad de leche”.

Manuel Sanchez Rodriguez. UCO. "Aspectos claves de la produccidn de leche de
cabra en Espafia".

Carlos Javier Fernandez Martinez. UP de Valencia. “Utilizaciéon de subproductos
agroindustriales en la alimentacion de caprino lechero”.

Oscar del Hierro Cerezo. NEIKER. “Célculo de la huella de carbono en el sector
lacteo”.

12:00-12:30 Pausa CAFE

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

Maria Jesus Carabafio y Oscar Gonzalez Recio. SGIT-INIA. “Oportunidades desde la
mejora genética para el sector lacteo”.

Sofia Alday Martinez de Cestafe. CONAFE. “Necesidades de Investigacién en
mejora genética”.

Alfonso Gutiérrez Adan. SGIT-INIA. “Tecnologias reproductivas en ganado bovino
de leche”.

Gorka Aduriz Recalde. ANEMBE. NEIKER. “Sanidad en la producciéon de leche de
vacuno”.

Begofia de la Roza Delgado. SERIDA. “Sensores NIRS portatiles: herramienta de
decision en la industria y explotaciones ganaderas”.

Ana Villar Bonet. CIFA-Cantabria. “Leche de calidad diferenciada por el sistema de
produccién”.

Ramon Arias Sanchez. JCCM. “Evaluacion de la calidad higiénico-sanitaria de la
leche de ovino”.

M2 Teresa Juan. CITA. "Estrategias de prevencion y control a lo largo de la cadena
alimentaria para reducir el riesgo por aflatoxinas en leche".
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Sector industrial

19.

20.

21.

22.

23.

24,

25.

Javier Echevarria Gutiérrez. BIOPOLIS. “La aplicacidon de la biotecnologia en la
industria alimentaria, Lactea”

M2 Carmen Calatayud Mirasol. AINIA. “Migracion de contaminantes a través del
material de envase”.

Manuel Nufiez. SGIT-INIA. “Altas presiones: prevencién de la formaciéon de aminas
bidgenas y de la sobremaduracion en quesos”.

Sonia GardelLopez-Brea. SGIT-INIA. “Control de la hinchazén butirica en quesos”.
Baltasar Mayo Pérez. IPLA-CSIC. “Quesos Autdctonos”.

M2 Rosario Fresno Vaquero. ICIA. “Factores que diferencian los quesos
tradicionales ¢Son capaces los consumidores de valorarlos?”.

Belén Lopez Morales. Universidad de Murcia. “Aplicacién de sensores "on line"
para el control de los procesos de coagulacion y sinéresis”.

14:30-15:30 Comida de trabajo

26.

27.

28.

29.

30.

31.

Antonio Martinez Lépez. IATA. “Estudio de vida util en alimentos: productos
l[acteos”.

Juan Luis Arques Orobdn. SGIT-INIA. “Quesos probidticos”.

Lourdes Amigo. CIAL-CSIC. “Bioactividad y alergenicidad de proteinas y péptidos
l[acteos”.

Javier Fontecha Alonso. CIAL-CSIC. “Grasa Lactea: nuevo paradigma”.

Victorino Diez Blanco. Universidad de Burgos. “Proyecto LIFE+WOGANMBR.
Biorreactoresanaerobios de membrana para el tratamiento de aguas residuales.
Sector lacteo”.

AECOSAN. Ana Canals Caballero. “AECOSAN y su papel como punto focal de la
EFSA”.

Fuentes de financiacion:

32.

33.

Pedro Prado Herrero MINECO. “Modelo de financiacién de Retos-Colaboraciéon”.

Carlos Franco Alonso. CDTI. “Oportunidades de financiacién”.
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34. Pablo Bernardos Herndandez. MAGRAMA. “Plan para el fomento de la innovacion
en la produccién ganadera”.

35. Rocio Lansac Martin. SGPCP-INIA. “Reto2, Acciones Complementarias e iniciativas
internacionales”.

17:00 Mesa de Conclusiones: INIA / INLAC

17:20 Clausura:
Carlos Cabanas Godino. Secretario General de Agricultura y Alimentacion del MAGRAMA

17:20-18:00 Networking final

A lo largo de la Jornada estaran disponibles salas de reuniones independientes para que
los asistentes a la reunidon que quieran mantener reuniones individuales, puedan hacerlo.



