
Del 29 de octubre
al 4 de noviembre 

SEMANA
ECOLÓGICA
de La Alpujarra

Jornadas Técnicas

EcoMercado 

Concurso
de Recetas
Tradicionales

SÍGUENOS EN

Todas las entidades y personas representadas en el Foro de 
La Alpujarra han decidido que la Producción Ecológica 
sea uno de los motores de desarrollo que impulsen la 
Comarca de La Alpujarra, apostando de�nitivamente por 
la misma en sus políticas de actuación. Es por tanto que la 
Producción Ecológica, con todas las repercusiones que la 
misma tiene en los demás sectores el hilo conductor de las 
actividades planteadas para el año 2012 por el Foro.

 Asociación CAAE 
 Asociación Abuxarra 
 Asociación Club Unesco Alpujarra 
 CADE Órgiva
 ADR de La Alpujarra-Sierra Nevada de Granada 
 Las Torcas SCA
 La Flor de La Alpujarra SCA
 Balneario de Lanjarón
 El Asador de Capileira 
 Ruta del Mulhacén de Pampaneira 
 Rusticas Socamal
 Alimentaria Andarax S.L.

 Modesto Alonso - Productor Ecológico
 Sophie Caroline Querido - Productora Ecológica
 Bodega Cortijo EL Cura
 Mª Trinidad  Gutiérrez - Productora Ecológica

Ayudar al desarrollo integral de la comarca de La Alpujarra 
a través de la puesta en valor de sus recursos, (Naturales, 
Económicos, Culturales y Sociales), tanto para sus propios 
pobladores como hacia el resto de la población de ámbito 
nacional o internacional, especialmente los turistas y consu-
midores de productos y servicios alpujarreños.

Objetivo general

Participantes

EcoMercado 
Bubión, sábado, 4

y domingo, 5 de noviembre
OBJETIVO: Dar a conocer los productos ecológicos y alpujarreños a los 
turistas y visitantes de forma que se pongan en valor los productos 
endógenos. Paralelos al Ecomercado se realizan eventos de promoción 
y puesta en valor de la cultura Alpujarreña como el “Trovo” y La Fiesta 
de La “Mauraca” entre otros.

Actividades complementarias:
•  Teatro.
•  Ruta gastronómica.
•  Rutas guiadas por la naturaleza. 3 de nov. -16:00h y 4 de nov. -11.00h
   Ruta de Pampaneira a Capileira guida por Joris Ceelen.

Concurso de Recetas
Tradicionales

Los alumnos/as de los diferentes centros educativos de la comarca 
recabarían recetas de sus familiares para presentarlas y realizarlas a través 
de los restaurantes participantes en el foro de forma que se recupera 
tradición y conocimiento a través de los niños/as. 

Sábado, 3 noviembre - Entrega de Premios 

Productor Producto 

JUSTO SANCHEZ MARTIN VINO,  de producción ecológica y de la Alpujarra 

SOPHIE CAROLINE QUERIDO 
Aceites Esenciales, (plantas aromáticas y medicinales) de 

producción ecológica y de la Alpujarra 

SEBASTIAN MARIN MARTINEZ Frutas y derivados de producción ecológica y de la Alpujarra 

JOSE MANUEL JIMENEZ ANTEQUERA Miel, huevos, vino de producción ecológica y de la Alpujarra 

LAS TORCAS, S.C.A VARIOS de producción ecológica y de la Alpujarra 

LA FLOR DE LA ALPUJARRA ACEITE de producción ecológica y de la Alpujarra 

ASOCIACIÓN LA COLMENA VARIOS de producción ecológica y de la Alpujarra 

BODEGA GARCÍA DE VERDEVIQUE VINO de producción ecológica y de la Alpujarra 

CORTIJO EL ENCINAR FRUTAS de producción ecológica 

CONSUELO GARÍA ARCHILLA HORTALIZAS  de producción ecológica 

BARAKA COMIDA de producción ecológica y convencional 

BODEGA FUENTEZUELAS VINO de producción ecológica y de la Alpujarra 

QUESERÍA ALMENDROS QUESO de la Alpujarra 

EL DULCERO DE VALOR DULCES de la Alpujarra 

JAMONES GUTIÉRREZ Y GALLEGOS  
 

JAMONES, EMBUTIDOS de la Alpujarra 

JULIO DONAT
 

PLANTA AROMÁTICA Y MEDICINAL
 
de la Alpujarra

  

Lanjarón, Órgiva, Bérchules, Cádiar, Ugijar, Pampaneira, Capileira, Bubión



Jornadas Técnicas

1.  Restauración Ecológica y Salud.
Lanjarón, lunes 29 de octubre de 2012. Salón de Fiestas del Balneario de Lanjarón 

Programa  
• Inauguración 10:00 D. Eric Escobedo, Alcalde de Lanjarón. 

D. Francisco Casero presidente CAAE. 
D. Luís Espínola Director del Balneario de Lanjarón. 

• “Diferencias de la composición de alimentos 
ecológicos y alimentos convencionales e 
impacto en la salud y en el gusto” 

10:30 - Da. Mª Dolores Raigón, Profesora e Inves gadora de la Escuela 
Técnica Superior de Ingeniería Agronómica y del Medio 
Natural de la Universidad Politécnica de Valencia. 

• Pausa, café 11:30  
• Alimentación ecológica y saludable. 11:45 - Da. Marieta Fernández, Inves gadora Universidad de Granada 

- Hospital Universitario San Cecilio. 
• Pilar Rodríguez “Dieta mediterránea y 

ecológica”. 
12:45 - Da. Pilar Rodríguez, Servicio Médico del Balneario de Lanjarón. 

• Proyectos de restauración ecológica. 13:15 - D. José Luís Rosillo, Restaurante Asador de Capileira. 
- D. Raúl Durán, Restaurante hotel Balneario de Lanjarón. 

• Mesa redonda de hablar y de comer, 
(degustación de platos elaborados por los 
Restauradores Ecológicos). 

14:00 - Pa cipantes en las Jornadas. 
- Da. Marianne Hilgers, Presidenta de La Fundación Las Torcas – 

H. Michael Daiss. 

2.  Producción Ecológica Olivar.
Órgiva, lunes 29 de octubre de 2012. Salón de Plenos del Ayuntamiento de Órgiva 

Programa 
• Inauguración 17:00 - Da. Mª Ángeles Blanco López Alcaldesa de Órgiva. 

- D. Francisco Casero, Presidente Asociación CAAE. 

•  Experiencia sobre manejo de suelo 
  en olivar. 

 

17:30
 

 
 

- D. José Gámiz Malagón, Productor de Olivar y Espárrago Ecológico

• Plagas y Enfermedades en el Olivar 
Ecológico, el Problema de la Mosca 
del Olivo en la Alpujarra. 

18:30 - D. David Ruiz Centeno  (Vivero Diputación Provincial de Granada

 
- D. Jose Miguel Garrido Aranda, Ingeniero Agrónomo consultor en 

producción ecológica 

• Proceso de Cer cación para Olivar 
y Almazaras en Ecológico. 

19:00 - Da. Lidia Chica González, Asociación CAAE 

• Mesa Redonda: Comercialización del 
Aceite de Oliva en cul vo ecológico 
tradicional. 

19:30 
 

Modera: Eugenio Durán, Técnico ADR Alpujarra 
- Da. María Aragón, Presidenta de La Flor de La Alpujarra SCA.

 
- D. Jaime Jiménez Mar nez, Almazara Santa Mónica SCA. 
- D. Andrés Pío Vallés Operé*, Almazara Vallés Operé  

 

 3.  Producción Ecológica en Frutales de Regadío y Hortícolas.
Bérchules, martes 30 de octubre de 2012. Salón de Plenos del Ayuntamiento de Bérchules

 Programa  
• Inauguración 10:00 - D. Ricardo Zapata Toro. 

- D. Francisco Casero, Presidente Asociación CAAE. 
• Manejo Agroecológico del Suelo y 

Fer lización en Cul vos Hor colas y 
Frutal de Regadío al aire libre. 

10:30 - D. Modesto Alonso, Agricultor Ecológico de Busquístar.  
- D. Jose Ángel Navarro, (Técnico CAAE). 

• Pausa-Café. 11:15 
• Manejo de Plagas y Enfermedades en 

Cul vos Hor colas y Frutal de Regadío 
Ecológicos al Aire libre. 

11:45 - D. Jose Miguel Garrido Aranda, Ingeniero agrónomo consultor 
de producción ecológica  

- D. Sebas án Marín, Fru cultor Ecológico de Alhama de 
Almería. 

• La cer cación de frutas y hortalizas. 
Requisitos específicos. 

12:30 - Da. Lidia Chica  Asociación CAAE. 

• Mesa Redonda: Comercialización de 
Frutas y Hortalizas Ecológicas 

13:00 
 

Modera: Técnico/a CADE Zona Alpujarra. 
- D. Modesto Alonso, (Agricultor Ecológico). 
- D. Sebas án Marín, (Agricultor Ecológico). 
- D. José  Ángel Navarro, (Técnico Asociación CAAE). 
- Alberto Hortelano, (Las Torcas SCA). 

4.  Producción Ecológica de Frutales Secano y Viñedo.
Cádiar, martes 30 de octubre de 2012. Salón de Plenos de La Mancomunidad de Municipios de 
La Alpujarra

Programa 
• Inauguración 17:00 - D. José Javier Ma n, Alcalde del Cádiar 

- D. Francisco Casero, Presidente Asociación CAAE. 
• Manejo Agroecológico del Suelo y 

Fer lización en Viñedo y Frutal de 
Secano. 

17:30 - D. Juan Morón Morón, Vi vinicultor Ecológico y Productor de 
Almendra Ecológica. 

- D. José Marcos Cara, Vi vinicultor Ecológico y Productor de 
Almendra Ecológica. 

• Manejo de Plagas y Enfermedades en el 
Viñedo y Frutal de Secano, (Almendro e 
Higuera). 

18:00 - D. Jose Miguel Garrido Aranda, Ingeniero Agrónomo consultor 
de producción ecológica. 

 
• Altern vas al frutal tradicional de 

Secano en La Alpujarra, El Pistacho 
Ecológico. 

18:30 - D. Francisco Miranda, (técnico Asociación CAAE) 

• Proceso de Elaboración del Vino en 
Producción Ecológica, diferencias con la 
Producción Convencional. 

19:00 - D. Pablo O gueira, (Enólogo-Vinos de Ronda). 

• Cer cación de una Bodega. 
• Nuevo Reglamento de Producción de 

Vino ecológico. 

19:45 - D. Francisco Miranda, (Técnico Asociación CAAE). 

• Mesa Redonda sobre el sector 
vi vinícola ecológico: Comercialización 
y  perspec vas del sector. 

20:15 
 

- Modera: D. Eugenio Durán, Técnico ADR Alpujarra. 
- D. Antonio García, Productor de Vino Ecológico, Bodega Los 

García de Verdevique, (Cástaras). 
- D. César García, Enólogo Bodega Ecológica Los Barrancos, 

(Lobras) 
- D. Justo Sánchez, Productor de Vino Ecológico, Bodega Co jo 

del Cura, (Laujar de Andarax).  
- D. Pablo O gueira, (Enólogo-Vinos de Ronda). 

5. Agroindustria Ecológica.
Ugíjar, miércoles 31 de octubre de 2012. Salón de Actos Sánchez Velayos

Programa 
• Inauguración 10:00 - Da. Mª Remedios Álvarez García Alcaldesa de Ugíjar. 

- D. Francisco Casero, Presidente Asociación CAAE.  
• El  Registro Sanitario y el Registro de 

Industria Agroalimentaria, tramitación y 
peculiaridades. 

10:30 - D. Enrique Reinoso Fernández. Centro de Salud de Cádiar. 
- D. Daniel García Quijano. Delegación Territorial de 

Agricultura, Pesca y Medio Ambiente. 
 

• Pausa-Café. 11:15 
• Elaboración de conservas, deshidratados y 

setas. 
11:45 - D. Rogelio Pérez Hernández, La Frubense 

• Posibilidades de financiación para la puesta 
en marcha de una Agroindustria Ecológica 

12:15 - Da. Olga Álvarez, Responsable CADE Zona Alpujarra. 
 

• Proceso de Cer cación para una 
Agroindustria Ecológica. 

12:30 - D. Joaquín Segura C nóicaicosA  , AA .E

• Mesa Redonda: Comercialización de 
Productos Transformados Ecológicos  

13:00 
 

Modera: Eugenio Durán, Técnico ADR Alpujarra. 
- D. Juan Francisco Romero Moyano, envasado de frutas y 

verduras frescas y deshidratadas 
- Da. Isabel Mar n Riado, Gerente Solfrío, Alimentaria 

Andarax S.L., (Fondón) 
- D. Pablo O gueira, Enólogo, (Vinos de Ronda). 
- D. Rogelio Pérez Hernández, La Frubense 

6. Producción Ecológica en Espacios Protegidos.
Pampaneira, viernes 2 de noviembre de 2012. Salón de Usos Múltiples del Ayuntamiento 
de Pampaneira

Programa 1   día, viernes 2 de noviembre, Pampaneira er   
• Inauguración 17:30 - Da. Rafaela Rodríguez, Alcaldesa de Pampaneira. 

- D. Francisco Casero, Presidente Asociación CAAE. 
• Bases para la transformación de un 

Agrosistema hacia la Agricultura Ecológica  
18:00 - D. Manuel Pajarón Sotomayor, Ingeniero Agrónomo y 

Director de la Oficina Comarcal Agraria de la Sierra de 
Segura. 

• El manejo del Suelo en Frutales de Regadío y 
Hor colas, el uso de la Materia Organiza en 
Agricultura Ecológica. 

18:30 - D. Manuel Báez Lozano, Asesor en materia de Producción 
Ecológica. 

• El manejo integral sostenible de una 
Explotación Ecológica. 

19:00 - D. Rafael Alonso Aguilera, Aceite de Oliva “Oro del 
Desierto”. 

• Mesa sobre la Producción Ecológica, el 
Desarrollo Territorial y el Medio Ambiente en 
La Alpujarra. 

19:30 Modera: Da. Olga Álvarez, Responsable CADE Zona Alpujarra. 
- D. Modesto Alonso, Agricultor Ecológico, Busquístar. 
- D. Juan Antonio Moreno, Presidente La Asociación de 

Ganaderos y Criadores de la Raza Ovina Lojeña. 
- José Marcos Cara, Agricultor Ecológico, (Torvizcón). 
- D. Bernardino García Sierra, Veterinario y Ganadero 

Ecológico, (Graena). 
- D. Javier Sánchez, Director del Parque Nacional y Natural 

de Sierra Nevada. 
- D. José Luís Adame, BioCarrolo, Producción Ecológica y 

Turismo Ac vo. 
- Da. Marianne Hilgers, Presidenta de La Fundación Las 

Torcas – H. Michael Daiss. 
 

Capileira, sábado 3 de noviembre de 2012. Salón de Usos Múltiples, 
Ayuntamiento de Capilerira

Programa 2º día, sábado 3 de noviembre, Capileira. 
• Inauguración/Bienvenida. 10:00 - D. Francisco López Cifuentes, Alcalde  de Capileira. 

- D. Javier Sánchez, Director del Parque Nacional y 
Natural de Sierra Nevada, (En el caso de que con núe 
en la zona) 

- D. Francisco Casero, Presidente Asociación CAAE. 
• Situación y Desarrollo de la Producción 

Ecológica, perspec vas de futuro. 
10:15 - D. José Luís García Melgarejo, Director General 

Asociación CAAE. 
• El Potencial de La Agricultura Ecológica como 

motor de Desarrollo en La Alpujarra. 
10:45 - D. Eugenio Durán. Técnico ADR Alpujarra. 

• Pausa-Café 11:15 
• El Valor Añadido y la Calidad de La Producción 

Ecológica  
11:45 - D. Emilio Pérez, Productor de Gazpacho Ecológico, 

Solfrio, Alimentaria Andarax S.L., (Fondón). 
•  “Impacto en los medios de las no cias de 

alimentos y salud” 
 

12:15 - Da. Marieta Fernández, Inves gadora del Hospital 
Clínico de Granada, (centro pionero en el estudio de los 
efectos de los disruptores endocrinos en la salud). 

• Desarrollo de la Ac vidad Económica en 
Espacios Naturales Protegidos, (Turismo, 
Agricultura y Medio Ambiente). 

13:00 - D. Pilar Pérez, Fundación de Espacios Naturales de 
Andalucía, ANDANATURA. 

- D. Javier Sánchez, Director del Parque Nacional y 
Natural de Sierra Nevada. 

• Mesa de Clausura de la Semana Ecológica, “La 
Puesta en Valor y el Desarrollo Integral de La 
Alpujarra”. 

13:30 Modera: D. Francisco Casero, Presidente Asociación 
CAAE. 

- D. Javier Sánchez, Director del Parque Nacional y 
Natural de Sierra Nevada. 

- Da. María Aragón, Presidenta Coopera va La Flor de La 
Alpujarra. 

- D. Ángel Bañuelos Arrollo, Presidente del  Centro 
Unesco de Andalucía. 

- D. Adolfo García de Viana-Cárdenas, Presidente de la 
Asociación Abuxarra.  

- D. Luís Espínola, Propietario del Balneario de Lanjarón. 
- D. Alberto Hortelano, Gerente de Las Torcas SCA. 

• Entrega de Premios del Concurso de Recetas a 
Cargo. 

14:30 - Francisco López Cifuentes, Alcalde de Capileira. 

• Degustación de Gazpacho y Productos 
Ecológicos. 

14:45 - Agroalimentaria Andarax. 

SEMANA
ECOLÓGICA
de La Alpujarra Lanjarón, Órgiva, Bérchules, Cádiar, Ugijar, Pampaneira, Capileira, BubiónDel  29 de octubre al 4 de noviembre



Jornadas Técnicas

1.  Restauración Ecológica y Salud.
Lanjarón, lunes 29 de octubre de 2012. Salón de Fiestas del Balneario de Lanjarón 

Programa  
• Inauguración 10:00 D. Eric Escobedo, Alcalde de Lanjarón. 

D. Francisco Casero presidente CAAE. 
D. Luís Espínola Director del Balneario de Lanjarón. 

• “Diferencias de la composición de alimentos 
ecológicos y alimentos convencionales e 
impacto en la salud y en el gusto” 

10:30 - Da. Mª Dolores Raigón, Profesora e Investigadora de la Escuela 
Técnica Superior de Ingeniería Agronómica y del Medio 
Natural de la Universidad Politécnica de Valencia. 

• Pausa, café 11:30  
• Alimentación ecológica y saludable. 11:45 - Da. Marieta Fernández, Investigadora Universidad de Granada 

- Hospital Universitario San Cecilio. 
• Pilar Rodríguez “Dieta mediterránea y 

ecológica”. 
12:45 - Da. Pilar Rodríguez, Servicio Médico del Balneario de Lanjarón. 

• Proyectos de restauración ecológica. 13:15 - D. José Luís Rosillo, Restaurante Asador de Capileira. 
- D. Raúl Durán, Restaurante hotel Balneario de Lanjarón. 

• Mesa redonda de hablar y de comer, 
(degustación de platos elaborados por los 
Restauradores Ecológicos). 

14:00 - Participantes en las Jornadas. 
- Da. Marianne Hilgers, Presidenta de La Fundación Las Torcas – 

H. Michael Daiss. 

2.  Producción Ecológica Olivar.
Órgiva, lunes 29 de octubre de 2012. Salón de Plenos del Ayuntamiento de Órgiva 

Programa 
• Inauguración 17:00 - Da. Mª Ángeles Blanco López Alcaldesa de Órgiva. 

- D. Francisco Casero, Presidente Asociación CAAE. 

•  Experiencia sobre manejo de suelo 
  en olivar. 

 

17:30
 

 
 

- D. José Gámiz Malagón, Productor de Olivar y Espárrago Ecológico

• Plagas y Enfermedades en el Olivar 
Ecológico, el Problema de la Mosca 
del Olivo en la Alpujarra. 

18:30 - D. David Ruiz Centeno  (Vivero Diputación Provincial de Granada

 
- D. Jose Miguel Garrido Aranda, Ingeniero Agrónomo consultor en 

producción ecológica 

• Proceso de Certificación para Olivar 
y Almazaras en Ecológico. 

19:00 - Da. Lidia Chica González, Asociación CAAE 

• Mesa Redonda: Comercialización del 
Aceite de Oliva en cultivo ecológico 
tradicional. 

19:30 
 

Modera: Eugenio Durán, Técnico ADR Alpujarra 
- Da. María Aragón, Presidenta de La Flor de La Alpujarra SCA.

 
- D. Jaime Jiménez Martínez, Almazara Santa Mónica SCA. 
- D. Andrés Pío Vallés Operé*, Almazara Vallés Operé  

 

 3.  Producción Ecológica en Frutales de Regadío y Hortícolas.
Bérchules, martes 30 de octubre de 2012. Salón de Plenos del Ayuntamiento de Bérchules

 Programa  
• Inauguración 10:00 - D. Ricardo Zapata Toro. 

- D. Francisco Casero, Presidente Asociación CAAE. 
• Manejo Agroecológico del Suelo y 

Fertilización en Cultivos Hortícolas y 
Frutal de Regadío al aire libre. 

10:30 - D. Modesto Alonso, Agricultor Ecológico de Busquístar.  
- D. Jose Ángel Navarro, (Técnico CAAE). 

• Pausa-Café. 11:15 Bar Cercano o Catering 
• Manejo de Plagas y Enfermedades en 

Cultivos Hortícolas y Frutal de Regadío 
Ecológicos al Aire libre. 

11:45 - D. Jose Miguel Garrido Aranda, Ingeniero agrónomo consultor 
de producción ecológica  

- D. Sebastián Marín, Fruticultor Ecológico de Alhama de 
Almería. 

• La certificación de frutas y hortalizas. 
Requisitos específicos. 

12:30 - Da. Lidia Chica  Asociación CAAE. 

• Mesa Redonda: Comercialización de 
Frutas y Hortalizas Ecológicas 

13:00 
 

Modera: Técnico/a CADE Zona Alpujarra. 
- D. Modesto Alonso, (Agricultor Ecológico). 
- D. Sebastián Marín, (Agricultor Ecológico). 
- D. José  Ángel Navarro, (Técnico Asociación CAAE). 
- Alberto Hortelano, (Las Torcas SCA). 

4.  Producción Ecológica de Frutales Secano y Viñedo.
Cádiar, martes 30 de octubre de 2012. Salón de Plenos de La Mancomunidad de Municipios de 
La Alpujarra

Programa 
• Inauguración 17:00 - D. José Javier Martín, Alcalde del Cádiar 

- D. Francisco Casero, Presidente Asociación CAAE. 
• Manejo Agroecológico del Suelo y 

Fertilización en Viñedo y Frutal de 
Secano. 

17:30 - D. Juan Morón Morón, Vitivinicultor Ecológico y Productor de 
Almendra Ecológica. 

- D. José Marcos Cara, Vitivinicultor Ecológico y Productor de 
Almendra Ecológica. 

• Manejo de Plagas y Enfermedades en el 
Viñedo y Frutal de Secano, (Almendro e 
Higuera). 

18:00 - D. Jose Miguel Garrido Aranda, Ingeniero Agrónomo consultor 
de producción ecológica. 

 
• Alternativas al frutal tradicional de 

Secano en La Alpujarra, El Pistacho 
Ecológico. 

18:30 - D. Francisco Miranda, (técnico Asociación CAAE) 

• Proceso de Elaboración del Vino en 
Producción Ecológica, diferencias con la 
Producción Convencional. 

19:00 - D. Pablo Ortigueira, (Enólogo-Vinos de Ronda). 

• Certificación de una Bodega. 
• Nuevo Reglamento de Producción de 

Vino ecológico. 

19:45 - D. Francisco Miranda, (Técnico Asociación CAAE). 

• Mesa Redonda sobre el sector 
vitivinícola ecológico: Comercialización 
y  perspectivas del sector. 

20:15 
 

- Modera: D. Eugenio Durán, Técnico ADR Alpujarra. 
- D. Antonio García, Productor de Vino Ecológico, Bodega Los 

García de Verdevique, (Cástaras). 
- D. César García, Enólogo Bodega Ecológica Los Barrancos, 

(Lobras) 
- D. Justo Sánchez, Productor de Vino Ecológico, Bodega Cortijo 

del Cura, (Laujar de Andarax).  
- D. Pablo Ortigueira, (Enólogo-Vinos de Ronda). 

5. Agroindustria Ecológica.
Ugíjar, miércoles 31 de octubre de 2012. Salón de Actos Sánchez Velayos

Programa 
• Inauguración 10:00 - Da. Mª Remedios Álvarez García Alcaldesa de Ugíjar. 

- D. Francisco Casero, Presidente Asociación CAAE.  
• El  Registro Sanitario y el Registro de 

Industria Agroalimentaria, tramitación y 
peculiaridades. 

10:30 - D. Enrique Reinoso Fernández. Centro de Salud de Cádiar. 
- D. Daniel García Quijano. Delegación Territorial de 

Agricultura, Pesca y Medio Ambiente. 
 

• Pausa-Café. 11:15 Bar Cercano o Catering 
• Elaboración de conservas, deshidratados y 

setas. 
11:45 - D. Rogelio Pérez Hernández, La Frubense 

• Posibilidades de financiación para la puesta 
en marcha de una Agroindustria Ecológica 

12:15 - Da. Olga Álvarez, Responsable CADE Zona Alpujarra. 
 

• Proceso de Certificación para una 
Agroindustria Ecológica. 

12:30 - D. Joaquín Segura,  Asociación CAAE. 

• Mesa Redonda: Comercialización de 
Productos Transformados Ecológicos  

13:00 
 

Modera: Eugenio Durán, Técnico ADR Alpujarra. 
- D. Juan Francisco Romero Moyano, envasado de frutas y 

verduras frescas y deshidratadas 
- Da. Isabel Martín Riado, Gerente Solfrío, Alimentaria 

Andarax S.L., (Fondón) 
- D. Pablo Ortigueira, Enólogo, (Vinos de Ronda). 
- D. Rogelio Pérez Hernández, La Frubense 

6. Producción Ecológica en Espacios Protegidos.
Pampaneira, viernes 2 de noviembre de 2012. Salón de Usos Múltiples del Ayuntamiento 
de Pampaneira

Programa 1   día, viernes 2 de noviembre, Pampaneira er   
• Inauguración 17:30 - Da. Rafaela Rodríguez, Alcaldesa de Pampaneira. 

- D. Francisco Casero, Presidente Asociación CAAE. 
• Bases para la transformación de un 

Agrosistema hacia la Agricultura Ecológica  
18:00 - D. Manuel Pajarón Sotomayor, Ingeniero Agrónomo y 

Director de la Oficina Comarcal Agraria de la Sierra de 
Segura. 

• El manejo del Suelo en Frutales de Regadío y 
Hortícolas, el uso de la Materia Organiza en 
Agricultura Ecológica. 

18:30 - D. Manuel Báez Lozano, Asesor en materia de Producción 
Ecológica. 

• El manejo integral sostenible de una 
Explotación Ecológica. 

19:00 - D. Rafael Alonso Aguilera, Aceite de Oliva “Oro del 
Desierto”. 

• Mesa sobre la Producción Ecológica, el 
Desarrollo Territorial y el Medio Ambiente en 
La Alpujarra. 

19:30 Modera: Da. Olga Álvarez, Responsable CADE Zona Alpujarra. 
- D. Modesto Alonso, Agricultor Ecológico, Busquístar. 
- D. Juan Antonio Moreno, Presidente La Asociación de 

Ganaderos y Criadores de la Raza Ovina Lojeña. 
- José Marcos Cara, Agricultor Ecológico, (Torvizcón). 
- D. Bernardino García Sierra, Veterinario y Ganadero 

Ecológico, (Graena). 
- D. Javier Sánchez, Director del Parque Nacional y Natural 

de Sierra Nevada. 
- D. José Luís Adame, BioCarrolo, Producción Ecológica y 

Turismo Activo. 
- Da. Marianne Hilgers, Presidenta de La Fundación Las 

Torcas – H. Michael Daiss. 
 

Capileira, sábado 3 de noviembre de 2012. Salón de Usos Múltiples, 
Ayuntamiento de Capilerira

Programa 2º día, sábado 3 de noviembre, Capileira. 
• Inauguración/Bienvenida. 10:00 - D. Francisco López Cifuentes, Alcalde  de Capileira. 

- D. Javier Sánchez, Director del Parque Nacional y 
Natural de Sierra Nevada, (En el caso de que continúe 
en la zona) 

- D. Francisco Casero, Presidente Asociación CAAE. 
• Situación y Desarrollo de la Producción 

Ecológica, perspectivas de futuro. 
10:15 - D. José Luís García Melgarejo, Director General 

Asociación CAAE. 
• El Potencial de La Agricultura Ecológica como 

motor de Desarrollo en La Alpujarra. 
10:45 - D. Eugenio Durán. Técnico ADR Alpujarra. 

• Pausa-Café 11:15 - Bar Cercano o Catering. 
• El Valor Añadido y la Calidad de La Producción 

Ecológica  
11:45 - D. Emilio Pérez, Productor de Gazpacho Ecológico, 

Solfrio, Alimentaria Andarax S.L., (Fondón). 
•  “Impacto en los medios de las noticias de 

alimentos y salud” 
 

12:15 - Da. Marieta Fernández, Investigadora del Hospital 
Clínico de Granada, (centro pionero en el estudio de los 
efectos de los disruptores endocrinos en la salud). 

• Desarrollo de la Actividad Económica en 
Espacios Naturales Protegidos, (Turismo, 
Agricultura y Medio Ambiente). 

13:00 - D. Pilar Pérez, Fundación de Espacios Naturales de 
Andalucía, ANDANATURA. 

- D. Javier Sánchez, Director del Parque Nacional y 
Natural de Sierra Nevada. 

• Mesa de Clausura de la Semana Ecológica, “La 
Puesta en Valor y el Desarrollo Integral de La 
Alpujarra”. 

13:30 Modera: D. Francisco Casero, Presidente Asociación 
CAAE. 

- D. Javier Sánchez, Director del Parque Nacional y 
Natural de Sierra Nevada. 

- Da. María Aragón, Presidenta Cooperativa La Flor de La 
Alpujarra. 

- D. Ángel Bañuelos Arrollo, Presidente del  Centro 
Unesco de Andalucía. 

- D. Adolfo García de Viana-Cárdenas, Presidente de la 
Asociación Abuxarra.  

- D. Luís Espínola, Propietario del Balneario de Lanjarón. 
- D. Alberto Hortelano, Gerente de Las Torcas SCA. 

• Entrega de Premios del Concurso de Recetas a 
Cargo. 

14:30 - Francisco López Cifuentes, Alcalde de Capileira. 

• Degustación de Gazpacho y Productos 
Ecológicos. 

14:45 - Agroalimentaria Andarax. 

SEMANA
ECOLÓGICA
de La Alpujarra Lanjarón, Órgiva, Bérchules, Cádiar, Ugijar, Pampaneira, Capileira, BubiónDel  29 de octubre al 4 de noviembre



Jornadas Técnicas

1.  Restauración Ecológica y Salud.
Lanjarón, lunes 29 de octubre de 2012. Salón de Fiestas del Balneario de Lanjarón 

Programa  
• Inauguración 10:00 D. Eric Escobedo, Alcalde de Lanjarón. 

D. Francisco Casero presidente CAAE. 
D. Luís Espínola Director del Balneario de Lanjarón. 

• “Diferencias de la composición de alimentos 
ecológicos y alimentos convencionales e 
impacto en la salud y en el gusto” 

10:30 - Da. Mª Dolores Raigón, Profesora e Inves gadora de la Escuela 
Técnica Superior de Ingeniería Agronómica y del Medio 
Natural de la Universidad Politécnica de Valencia. 

• Pausa, café 11:30  
• Alimentación ecológica y saludable. 11:45 - Da. Marieta Fernández, Inves gadora Universidad de Granada 

- Hospital Universitario San Cecilio. 
• Pilar Rodríguez “Dieta mediterránea y 

ecológica”. 
12:45 - Da. Pilar Rodríguez, Servicio Médico del Balneario de Lanjarón. 

• Proyectos de restauración ecológica. 13:15 - D. José Luís Rosillo, Restaurante Asador de Capileira. 
- D. Raúl Durán, Restaurante hotel Balneario de Lanjarón. 

• Mesa redonda de hablar y de comer, 
(degustación de platos elaborados por los 
Restauradores Ecológicos). 

14:00 - Pa cipantes en las Jornadas. 
- Da. Marianne Hilgers, Presidenta de La Fundación Las Torcas – 

H. Michael Daiss. 

2.  Producción Ecológica Olivar.
Órgiva, lunes 29 de octubre de 2012. Salón de Plenos del Ayuntamiento de Órgiva 

Programa 
• Inauguración 17:00 - Da. Mª Ángeles Blanco López Alcaldesa de Órgiva. 

- D. Francisco Casero, Presidente Asociación CAAE. 

•  Experiencia sobre manejo de suelo 
  en olivar. 

 

17:30
 

 
 

- D. José Gámiz Malagón, Productor de Olivar y Espárrago Ecológico

• Plagas y Enfermedades en el Olivar 
Ecológico, el Problema de la Mosca 
del Olivo en la Alpujarra. 

18:30 - D. David Ruiz Centeno  (Vivero Diputación Provincial de Granada

 
- D. Jose Miguel Garrido Aranda, Ingeniero Agrónomo consultor en 

producción ecológica 

• Proceso de Cer cación para Olivar 
y Almazaras en Ecológico. 

19:00 - Da. Lidia Chica González, Asociación CAAE 

• Mesa Redonda: Comercialización del 
Aceite de Oliva en cul vo ecológico 
tradicional. 

19:30 
 

Modera: Eugenio Durán, Técnico ADR Alpujarra 
- Da. María Aragón, Presidenta de La Flor de La Alpujarra SCA.

 
- D. Jaime Jiménez Mar nez, Almazara Santa Mónica SCA. 
- D. Andrés Pío Vallés Operé*, Almazara Vallés Operé  

 

 3.  Producción Ecológica en Frutales de Regadío y Hortícolas.
Bérchules, martes 30 de octubre de 2012. Salón de Plenos del Ayuntamiento de Bérchules

 Programa  
• Inauguración 10:00 - D. Ricardo Zapata Toro. 

- D. Francisco Casero, Presidente Asociación CAAE. 
• Manejo Agroecológico del Suelo y 

Fer lización en Cul vos Hor colas y 
Frutal de Regadío al aire libre. 

10:30 - D. Modesto Alonso, Agricultor Ecológico de Busquístar.  
- D. Jose Ángel Navarro, (Técnico CAAE). 

• Pausa-Café. 11:15 Bar Cercano o Catering 
• Manejo de Plagas y Enfermedades en 

Cul vos Hor colas y Frutal de Regadío 
Ecológicos al Aire libre. 

11:45 - D. Jose Miguel Garrido Aranda, Ingeniero agrónomo consultor 
de producción ecológica  

- D. Sebas án Marín, Fru cultor Ecológico de Alhama de 
Almería. 

• La cer cación de frutas y hortalizas. 
Requisitos específicos. 

12:30 - Da. Lidia Chica  Asociación CAAE. 

• Mesa Redonda: Comercialización de 
Frutas y Hortalizas Ecológicas 

13:00 
 

Modera: Técnico/a CADE Zona Alpujarra. 
- D. Modesto Alonso, (Agricultor Ecológico). 
- D. Sebas án Marín, (Agricultor Ecológico). 
- D. José  Ángel Navarro, (Técnico Asociación CAAE). 
- Alberto Hortelano, (Las Torcas SCA). 

4.  Producción Ecológica de Frutales Secano y Viñedo.
Cádiar, martes 30 de octubre de 2012. Salón de Plenos de La Mancomunidad de Municipios de 
La Alpujarra

Programa 
• Inauguración 17:00 - D. José Javier Ma n, Alcalde del Cádiar 

- D. Francisco Casero, Presidente Asociación CAAE. 
• Manejo Agroecológico del Suelo y 

Fer lización en Viñedo y Frutal de 
Secano. 

17:30 - D. Juan Morón Morón, Vi vinicultor Ecológico y Productor de 
Almendra Ecológica. 

- D. José Marcos Cara, Vi vinicultor Ecológico y Productor de 
Almendra Ecológica. 

• Manejo de Plagas y Enfermedades en el 
Viñedo y Frutal de Secano, (Almendro e 
Higuera). 

18:00 - D. Jose Miguel Garrido Aranda, Ingeniero Agrónomo consultor 
de producción ecológica. 

 
• Altern vas al frutal tradicional de 

Secano en La Alpujarra, El Pistacho 
Ecológico. 

18:30 - D. Francisco Miranda, (técnico Asociación CAAE) 

• Proceso de Elaboración del Vino en 
Producción Ecológica, diferencias con la 
Producción Convencional. 

19:00 - D. Pablo O gueira, (Enólogo-Vinos de Ronda). 

• Cer cación de una Bodega. 
• Nuevo Reglamento de Producción de 

Vino ecológico. 

19:45 - D. Francisco Miranda, (Técnico Asociación CAAE). 

• Mesa Redonda sobre el sector 
vi vinícola ecológico: Comercialización 
y  perspec vas del sector. 

20:15 
 

- Modera: D. Eugenio Durán, Técnico ADR Alpujarra. 
- D. Antonio García, Productor de Vino Ecológico, Bodega Los 

García de Verdevique, (Cástaras). 
- D. César García, Enólogo Bodega Ecológica Los Barrancos, 

(Lobras) 
- D. Justo Sánchez, Productor de Vino Ecológico, Bodega Co jo 

del Cura, (Laujar de Andarax).  
- D. Pablo O gueira, (Enólogo-Vinos de Ronda). 

5. Agroindustria Ecológica.
Ugíjar, miércoles 31 de octubre de 2012. Salón de Actos Sánchez Velayos

Programa 
• Inauguración 10:00 - Da. Mª Remedios Álvarez García Alcaldesa de Ugíjar. 

- D. Francisco Casero, Presidente Asociación CAAE.  
• El  Registro Sanitario y el Registro de 

Industria Agroalimentaria, tramitación y 
peculiaridades. 

10:30 - D. Enrique Reinoso Fernández. Centro de Salud de Cádiar. 
- D. Daniel García Quijano. Delegación Territorial de 

Agricultura, Pesca y Medio Ambiente. 
 

• Pausa-Café. 11:15 Bar Cercano o Catering 
• Elaboración de conservas, deshidratados y 

setas. 
11:45 - D. Rogelio Pérez Hernández, La Frubense 

• Posibilidades de financiación para la puesta 
en marcha de una Agroindustria Ecológica 

12:15 - Da. Olga Álvarez, Responsable CADE Zona Alpujarra. 
 

• Proceso de Cer cación para una 
Agroindustria Ecológica. 

12:30 - D. Joaquín Segura C nóicaicosA  , AA .E

• Mesa Redonda: Comercialización de 
Productos Transformados Ecológicos  

13:00 
 

Modera: Eugenio Durán, Técnico ADR Alpujarra. 
- D. Juan Francisco Romero Moyano, envasado de frutas y 

verduras frescas y deshidratadas 
- Da. Isabel Mar n Riado, Gerente Solfrío, Alimentaria 

Andarax S.L., (Fondón) 
- D. Pablo O gueira, Enólogo, (Vinos de Ronda). 
- D. Rogelio Pérez Hernández, La Frubense 

6. Producción Ecológica en Espacios Protegidos.
Pampaneira, viernes 2 de noviembre de 2012. Salón de Usos Múltiples del Ayuntamiento 
de Pampaneira

Programa 1   día, viernes 2 de noviembre, Pampaneira er   
• Inauguración 17:30 - Da. Rafaela Rodríguez, Alcaldesa de Pampaneira. 

- D. Francisco Casero, Presidente Asociación CAAE. 
• Bases para la transformación de un 

Agrosistema hacia la Agricultura Ecológica  
18:00 - D. Manuel Pajarón Sotomayor, Ingeniero Agrónomo y 

Director de la Oficina Comarcal Agraria de la Sierra de 
Segura. 

• El manejo del Suelo en Frutales de Regadío y 
Hor colas, el uso de la Materia Organiza en 
Agricultura Ecológica. 

18:30 - D. Manuel Báez Lozano, Asesor en materia de Producción 
Ecológica. 

• El manejo integral sostenible de una 
Explotación Ecológica. 

19:00 - D. Rafael Alonso Aguilera, Aceite de Oliva “Oro del 
Desierto”. 

• Mesa sobre la Producción Ecológica, el 
Desarrollo Territorial y el Medio Ambiente en 
La Alpujarra. 

19:30 Modera: Da. Olga Álvarez, Responsable CADE Zona Alpujarra. 
- D. Modesto Alonso, Agricultor Ecológico, Busquístar. 
- D. Juan Antonio Moreno, Presidente La Asociación de 

Ganaderos y Criadores de la Raza Ovina Lojeña. 
- José Marcos Cara, Agricultor Ecológico, (Torvizcón). 
- D. Bernardino García Sierra, Veterinario y Ganadero 

Ecológico, (Graena). 
- D. José Luís Adame, BioCarrolo, Producción Ecológica y 

Turismo Ac vo. 
- Da. Marianne Hilgers, Presidenta de La Fundación Las 

Torcas – H. Michael Daiss. 

 

Capileira, sábado 3 de noviembre de 2012. Salón de Usos Múltiples, 
Ayuntamiento de Capilerira

Programa 2º día, sábado 3 de noviembre, Capileira. 
• Inauguración/Bienvenida. 10:00 - D. Francisco López Cifuentes, Alcalde  de Capileira. 

- D. Javier Sánchez, Director del Parque Nacional y 
Natural de Sierra Nevada 

- D. Francisco Casero, Presidente Asociación CAAE. 

• Situación y Desarrollo de la Producción 
Ecológica, perspec vas de futuro. 

10:15 - D. José Luís García Melgarejo, Director General 
Asociación CAAE. 

• El Potencial de La Agricultura Ecológica como 
motor de Desarrollo en La Alpujarra. 

10:45 - D. Eugenio Durán. Técnico ADR Alpujarra. 

• Pausa-Café 11:15 - Bar Cercano o Catering. 
• El Valor Añadido y la Calidad de La Producción 

Ecológica  
11:45 - D. Emilio Pérez, Productor de Gazpacho Ecológico, 

Solfrio, Alimentaria Andarax S.L., (Fondón). 
•  “Impacto en los medios de las no cias de 

alimentos y salud” 
 

12:15 - Da. Marieta Fernández, Inves gadora del Hospital 
Clínico de Granada, (centro pionero en el estudio de los 
efectos de los disruptores endocrinos en la salud). 

• Desarrollo de la Ac vidad Económica en 
Espacios Naturales Protegidos, (Turismo, 
Agricultura y Medio Ambiente). 

13:00 - D. Pilar Pérez, Fundación de Espacios Naturales de 
Andalucía, ANDANATURA. 

- D. Javier Sánchez, Director del Parque Nacional y 
Natural de Sierra Nevada. 

• Mesa de Clausura de la Semana Ecológica, “La 
Puesta en Valor y el Desarrollo Integral de La 
Alpujarra”. 

13:30 Modera: D. Francisco Casero, Presidente Asociación 
CAAE. 

- D. Javier Sánchez, Director del Parque Nacional y 
Natural de Sierra Nevada. 

- Da. María Aragón, Presidenta Coopera va La Flor de La 
Alpujarra. 

- D. Ángel Bañuelos Arrollo, Presidente del  Centro 
Unesco de Andalucía. 

- D. Adolfo García de Viana-Cárdenas, Presidente de la 
Asociación Abuxarra.  

- D. Luís Espínola, Propietario del Balneario de Lanjarón. 
- D. Alberto Hortelano, Gerente de Las Torcas SCA. 

• Entrega de Premios del Concurso de Recetas a 
Cargo. 

14:30 - Francisco López Cifuentes, Alcalde de Capileira. 

• Degustación de Gazpacho y Productos 
Ecológicos. 

14:45 - Agroalimentaria Andarax. 

SEMANA
ECOLÓGICA
de La Alpujarra Lanjarón, Órgiva, Bérchules, Cádiar, Ugijar, Pampaneira, Capileira, BubiónDel  29 de octubre al 4 de noviembre



Del 29 de octubre
al 4 de noviembre 

SEMANA
ECOLÓGICA
de La Alpujarra

Jornadas Técnicas

EcoMercado 

Concurso
de Recetas
Tradicionales

SÍGUENOS EN

Todas las entidades y personas representadas en el Foro de 
La Alpujarra han decidido que la Producción Ecológica 
sea uno de los motores de desarrollo que impulsen la 
Comarca de La Alpujarra, apostando de�nitivamente por 
la misma en sus políticas de actuación. Es por tanto que la 
Producción Ecológica, con todas las repercusiones que la 
misma tiene en los demás sectores el hilo conductor de las 
actividades planteadas para el año 2012 por el Foro.

 Asociación CAAE 
 Asociación Abuxarra 
 Asociación Club Unesco Alpujarra 
 CADE Órgiva
 ADR de La Alpujarra-Sierra Nevada de Granada 
 Las Torcas SCA
 La Flor de La Alpujarra SCA
 Balneario de Lanjarón
 El Asador de Capileira 
 Ruta del Mulhacén de Pampaneira 
 Rusticas Socamal
 Alimentaria Andarax S.L.

 Modesto Alonso - Productor Ecológico
 Sophie Caroline Querido - Productora Ecológica
 Bodega Cortijo EL Cura
 Mª Trinidad  Gutiérrez - Productora Ecológica

Ayudar al desarrollo integral de la comarca de La Alpujarra 
a través de la puesta en valor de sus recursos, (Naturales, 
Económicos, Culturales y Sociales), tanto para sus propios 
pobladores como hacia el resto de la población de ámbito 
nacional o internacional, especialmente los turistas y consu-
midores de productos y servicios alpujarreños.

Objetivo general

Participantes

EcoMercado 
Bubión, sábado, 4

y domingo, 5 de noviembre
OBJETIVO: Dar a conocer los productos ecológicos y alpujarreños a los 
turistas y visitantes de forma que se pongan en valor los productos 
endógenos. Paralelos al Ecomercado se realizan eventos de promoción 
y puesta en valor de la cultura Alpujarreña como el “Trovo” y La Fiesta 
de La “Mauraca” entre otros.

Actividades complementarias:
•  Teatro.
•  Ruta gastronómica.
•  Rutas guiadas por la naturaleza. 3 de nov. -16:00h y 4 de nov. -11.00h
   Ruta de Pampaneira a Capileira guida por Joris Ceelen.

Concurso de Recetas
Tradicionales

Los alumnos/as de los diferentes centros educativos de la comarca 
recabarían recetas de sus familiares para presentarlas y realizarlas a través 
de los restaurantes participantes en el foro de forma que se recupera 
tradición y conocimiento a través de los niños/as. 

Sábado, 3 noviembre - Entrega de Premios 

Productor Producto 

JUSTO SANCHEZ MARTIN VINO,  de producción ecológica y de la Alpujarra 

SOPHIE CAROLINE QUERIDO 
Aceites Esenciales, (plantas aromáticas y medicinales) de 

producción ecológica y de la Alpujarra 

SEBASTIAN MARIN MARTINEZ Frutas y derivados de producción ecológica y de la Alpujarra 

JOSE MANUEL JIMENEZ ANTEQUERA Miel, huevos, vino de producción ecológica y de la Alpujarra 

LAS TORCAS, S.C.A VARIOS de producción ecológica y de la Alpujarra 

LA FLOR DE LA ALPUJARRA ACEITE de producción ecológica y de la Alpujarra 

ASOCIACIÓN LA COLMENA VARIOS de producción ecológica y de la Alpujarra 

BODEGA GARCÍA DE VERDEVIQUE VINO de producción ecológica y de la Alpujarra 

CORTIJO EL ENCINAR FRUTAS de producción ecológica 

CONSUELO GARÍA ARCHILLA HORTALIZAS  de producción ecológica 

BARAKA COMIDA de producción ecológica y convencional 

BODEGA FUENTEZUELAS VINO de producción ecológica y de la Alpujarra 

QUESERÍA ALMENDROS QUESO de la Alpujarra 

EL DULCERO DE VALOR DULCES de la Alpujarra 

JAMONES GUTIÉRREZ Y GALLEGOS  
 

JAMONES, EMBUTIDOS de la Alpujarra 

JULIO DONAT
 

PLANTA AROMÁTICA Y MEDICINAL
 
de la Alpujarra

  

Lanjarón, Órgiva, Bérchules, Cádiar, Ugijar, Pampaneira, Capileira, Bubión
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actividades planteadas para el año 2012 por el Foro.
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Bubión, sábado, 4
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turistas y visitantes de forma que se pongan en valor los productos 
endógenos. Paralelos al Ecomercado se realizan eventos de promoción 
y puesta en valor de la cultura Alpujarreña como el “Trovo” y La Fiesta 
de La “Mauraca” entre otros.

Actividades complementarias:
•  Teatro.
•  Ruta gastronómica.
•  Rutas guiadas por la naturaleza. 3 de nov. -16:00h y 4 de nov. -11.00h
   Ruta de Pampaneira a Capileira guida por Joris Ceelen.

Concurso de Recetas
Tradicionales

Los alumnos/as de los diferentes centros educativos de la comarca 
recabarían recetas de sus familiares para presentarlas y realizarlas a través 
de los restaurantes participantes en el foro de forma que se recupera 
tradición y conocimiento a través de los niños/as. 

Sábado, 3 noviembre - Entrega de Premios 

Productor Producto 

JUSTO SANCHEZ MARTIN VINO,  de producción ecológica y de la Alpujarra 

SOPHIE CAROLINE QUERIDO 
Aceites Esenciales, (plantas aromáticas y medicinales) de 

producción ecológica y de la Alpujarra 

SEBASTIAN MARIN MARTINEZ Frutas y derivados de producción ecológica y de la Alpujarra 

JOSE MANUEL JIMENEZ ANTEQUERA Miel, huevos, vino de producción ecológica y de la Alpujarra 

LAS TORCAS, S.C.A VARIOS de producción ecológica y de la Alpujarra 

LA FLOR DE LA ALPUJARRA ACEITE de producción ecológica y de la Alpujarra 

ASOCIACIÓN LA COLMENA VARIOS de producción ecológica y de la Alpujarra 

BODEGA GARCÍA DE VERDEVIQUE VINO de producción ecológica y de la Alpujarra 

CORTIJO EL ENCINAR FRUTAS de producción ecológica 

CONSUELO GARÍA ARCHILLA HORTALIZAS  de producción ecológica 

BARAKA COMIDA de producción ecológica y convencional 

BODEGA FUENTEZUELAS VINO de producción ecológica y de la Alpujarra 

QUESERÍA ALMENDROS QUESO de la Alpujarra 

EL DULCERO DE VALOR DULCES de la Alpujarra 

JAMONES GUTIÉRREZ Y GALLEGOS  
 

JAMONES, EMBUTIDOS de la Alpujarra 

JULIO DONAT
 

PLANTA AROMÁTICA Y MEDICINAL
 
de la Alpujarra

  

Lanjarón, Órgiva, Bérchules, Cádiar, Ugijar, Pampaneira, Capileira, Bubión


