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JORNADA

Hora: 10:00-12:30
Lugar: Sala Río Víboras (IFEJA. Centro de Congresos)

JUEVES,
9 DE MAYO DE 20133ª Edición

...hablamos?

APLICACIONES INFORMÁTICAS 
ORIENTADAS AL SECTOR DEL OLIVAR

GESTIÓN INTEGRAL DE CATA Y 
PANELES DE CATA DE ACEITE DE OLIVA

MARKETING PERSONALIZADO DE ACEITES DE OLIVA

INTERNACIONALIZACIÓN DE LA VENTA DE ACEITE DE OLIVA 

GRUPO SINBAD2-UNIVERSIDAD DE JAÉN (UJA) / MENGISOFT



3ª Edición

...hablamos?

Sala
: 

G
ua

alc
ot

ón
 

d



JORNADA

Hora: 10:00-10:30

3ª Edición

...hablamos?

AVANCES EN LOS SISTEMAS DE 
RECOLECCIÓN INTEGRAL DEL 
OLIVAR TRADICIONAL

 JESÚS A. GIL. UNIVERSIDAD DE CÓRDOBA (UCO)

Lugar: Sala  (IFEJA. Centro de Congresos)Guadalcotón

JUEVES,
9 DE MAYO DE 2013



Hora: 10.30-11:00
Lugar: Sala  (IFEJA. Centro de Congresos)Guadalcotón

3ª Edición

...hablamos?

JORNADA
EMPRESAS DE MAQUINARIA 
PARA OLIVAR: PARTICIPA, INNOVA Y 
COLABORA EN EL CAMBIO 
TECNOLÓGICO DEL OLIVAR

GRUPO DE INVESTIGACIÓN AGR 126 “MECANIZACIÓN Y TECNOLOGÍA RURAL”

UNIVERSIDAD DE CÓRDOBA (UCO)

JUEVES,
9 DE MAYO DE 2013



SEMINARIO
DE DIFUSIÓN FINAL DEL PROYECTO DE 
COOPERACIÓN TRANSFRONTERIZA RETCETEC  

Hora: 11.00-11:30
Lugar: Sala  (IFEJA. Centro de Congresos)Guadalcotón

3ª Edición

...hablamos?

Intervenciones:
- Representante del proyecto de la

 AGENCIA IDEA

- Representante del proyecto de 

CITOLIVA

 Consejería de Economía, Innovación, Ciencia y Empleo

JUEVES,
9 DE MAYO DE 2013

rcordoba
Cuadro de texto



Hora: 11:30-12:30
Lugar: Sala  (IFEJA. Centro de Congresos)Guadalcotón

3ª Edición

...hablamos?

JORNADA
NEUROMARKETING:

EMOCIONES A TRAVÉS 

DE LOS 5 SENTIDOS

FRANCISCO TORREBLANCA. SINAIAMK

vívela

JUEVES,
9 DE MAYO DE 2013



JORNADA

Hora: 12:30-13:00  

3ª Edición

...hablamos?

MARI PAZ AGUILERA. EXPERTA EN ANÁLISIS SENSORIAL. CITOLIVA

Dirigida por:

Lugar: Sala  (IFEJA. Centro de Congresos)Guadalcotón

vívela

JUEVES,
9 DE MAYO DE 2013

CITOLIVA Gold Experience.

Cata-Maridaje dirigida por 

Mª Paz Aguilera, experta en 

análisis sensorial, que busca la 

perfecta armonía de las excelencias

 de los AOVES de la DO Sierra Mágina, 

las notas cíticras de la naranja y 

el amargor del chocolate.
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