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Como cada afo, el sector
productor y transformador de
Aceitunas Alorefias de Malaga
organiza un encuentro para
debatir y analizar los distintos
temas de interés para el sector.

Este afio hemos de destacar los
diferentes estudios a los que
esta particular aceituna se ve
sometida, teniendo en cuenta la
tecnologia, maquinaria y los
planes de autocontrol
empleados en esta industria.

Otro de los asuntos
importantes a destacar, es el
marketing agroalimentario, el
cual va tomando cada vez mas
importancia en este sector.

programa

9.30 h. Presentacion de las Jornadas.

9.45 h. Proyecto PrediAlo.

Ponente: D. Francisco Noé Arroyo Lépez,
Instituto de la Grasa del CSIC

10.15 h. Importancia del APPCC en la
seguridad alimentaria y la aceituna de mesa.
Caso practico en la Aloreia.

Ponente: D. Antonio Valero, Universidad de
Cérdoba.

10.45 h.. ¢A qué se debe el color verde de las
aceitunas y por qué se pierde?.

Ponente: Dra. Lourdes Gallardo Guerrero y Dra.
Beatriz Gandul Rojas, Instituto de la Grasa del
CsIC

11.15 h. Pausa-café.

11.45 h. Tecnologia y maquinaria industrial
para la Aceituna Aloreia.

Ponente: D. Juan Bando, O.F.M. Maquinaria
Alimentaria.

12.30h. Presentacion de resultados del
proyecto “Influencia de los métodos de
conservacion de las Aceitunas Aloreinas de
Malaga sobre sus caracteristicas diferenciales y
estudio de vida comercial del producto en base
a sus caracteristicas sensoriales”.
Ponente: D2 M2 José Guerrero, CR DOP
Aceituna Alorefia de Malaga.

13.00 h.Marketing y redes sociales en la
industria agroalimentaria.

Ponente: D2 Paloma Gomez, Lima-Limon
Creativos.

14.00 h. Clausura y entrega de diplomas
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