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DECISION DE EJECUCION DE LA COMISION
de 31 de julio de 2013

que modifica el anexo III de la Directiva 2002/99/CE del Consejo, por la que se establecen las

normas zoosanitarias aplicables a la produccién, transformacién, distribucién e introduccioén de los

productos de origen animal destinados al consumo humano, para afiadir un tratamiento destinado a
eliminar determinados riesgos zoosanitarios en la carne

[notificada con el niimero C(2013) 4853]

(Texto pertinente a efectos del EEE)

(2013/417/UE)

LA COMISION EUROPEA,
Visto el Tratado de Funcionamiento de la Unién Europea,

Vista la Directiva 2002/99/CE del Consejo, de 16 de diciembre
de 2002, por la que se establecen las normas zoosanitarias
aplicables a la produccién, transformacién, distribucion e intro-
duccién de los productos de origen animal destinados al con-
sumo humano (1), y, en particular, su articulo 11,

Considerando lo siguiente:

(1) La Directiva 2002/99/CE establece las normas zoosanita-
rias generales que rigen todas las etapas de la produccion,
la transformacion y la distribucion de productos de ori-
gen animal en la Unién, incluida su introduccién en esta
tltima desde terceros paises.

(2)  De conformidad con el articulo 4 de la Directiva
2002/99/CE, siempre que se cumplan determinadas con-
diciones, los Estados miembros pueden autorizar la pro-
duccién, transformacion y distribucién de productos de
origen animal procedentes de territorios o partes de te-
rritorios sometidos a restricciones zoosanitarias. En el
anexo III de dicha Directiva figura un cuadro en el que
se enumeran tratamientos que pueden aplicarse a produc-
tos de origen animal para eliminar los riesgos zoosanita-
rios relacionados con la carne y la leche. Tales tratamien-
tos estdn en consonancia con los recomendados en los
capitulos correspondientes del Codigo Sanitario para los
Animales Terrestres de la Organizacion Mundial de Sani-
dad Animal (Cédigo Terrestre de la OIE).

(3)  En el capitulo sobre la fiebre aftosa del Codigo Terrestre
de la OIE se ha incluido un tratamiento que garantiza la
inactivacién del virus de la fiebre aftosa en la carne.

(4 Este tratamiento, por tanto, debe incluirse en la lista de
tratamientos del cuadro que figura en el anexo III de la
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Directiva 2002/99/CE, entre los tratamientos eficaces
para eliminar el riesgo de fiebre aftosa en la carne.

(5) Ademds, en la version inglesa, debe sustituirse la referen-
cia a «sheep and goat plague» que figura en el cuadro del
anexo Il de la Directiva 2002/99/CE por el término
«peste des petits ruminants», para recoger la denomina-
cién oficial de dicha enfermedad en el Cédigo Terrestre
de la OIE. Por otro lado, debe eliminarse el ndmero «1»
del titulo del cuadro y debe sustituirse el término «CAR-
NE» que figura antes de los tratamientos relativos a la
leche por el término «LECHE».

(6)  Procede, por tanto, modificar el anexo III de la Directiva
2002/99/CE en consecuencia.

(7)  Las medidas previstas en la presente Decisién se ajustan
al dictamen del Comité Permanente de la Cadena Ali-
mentaria y de Sanidad Animal.

HA ADOPTADO LA PRESENTE DECISION:
Articulo 1

El anexo III de la Directiva 2002/99/CE se sustituye por el
anexo de la presente Decision.

Articulo 2

Los destinatarios de la presente Decision serdn los Estados
miembros.

Hecho en Bruselas, el 31 de julio de 2013.

Por la Comisién
Tonio BORG

Miembro de la Comisidn



ANEXO

«ANEXO 111

Tratamientos para eliminar determinados riesgos zoosanitarios que pueden derivarse de la carne y de la leche

CARNE
Tratamiento (¥)

Enfermedad

Fiebre aftosa

Peste porcina
clasica

Enfermedad
vesicular porcina

Peste porcina
africana

Peste bovina

Enfermedad de
Newcastle

Influenza aviar

Peste de los pe-
quefios rumiantes

Tratamiento térmico en un recipiente hermético cuyo valor F;
sea igual o superior a 3,00 (*¥)

+

+

+

+

+

Tratamiento térmico a una temperatura minima de 70 °C que
deberd alcanzarse en toda la carne

ba

=

Coccién profunda de la carne, que, previamente deshuesada y
desgrasada, es sometida a un tratamiento térmico con el que
debe alcanzar una temperatura interna minima de 70 °C durante,
por lo menos, 30 minutos

Tratamiento térmico a una temperatura minima de 80 °C que
deberd alcanzarse en toda la carne

Tratamiento térmico en un recipiente hermético a una tempera-
tura minima de 60 °C durante un minimo de 4 horas, durante las
cuales en el centro del producto deberd alcanzarse una tempera-
tura minima de 70 °C durante 30 minutos

Tratamiento consistente en una fermentacién natural y una ma-
duracién durante un periodo no inferior a 9 meses en el caso de
la carne deshuesada, que presente las siguientes caracteristicas:
valor aW no superior a 0,93 o un pH no superior a 6,0

El mismo tratamiento que en la letra e), si bien la carne puede
tener hueso (¥)

Elaboracion de salchichén de acuerdo con los criterios que se
establezcan segtn el procedimiento del articulo 12, apartado 2,
previo dictamen del Comité cientifico apropiado

Jamones y lomos que se hayan sometido a un tratamiento con-
sistente en una fermentacién y maduracion naturales cuya dura-
cién sea de, al menos, 190 dias en el caso de los jamones y de
140 dias en el de los lomos

Tratamiento térmico que garantice que se alcanza una tempera-
tura central de al menos 65 °C durante el espacio de tiempo
necesario para lograr un valor de pasteurizacién (vp) igual o
superior a 40
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LECHE
Tratamiento (¥)

Enfermedad

Fiebre aftosa

Peste porcina

Enfermedad

Peste porcina

Peste bovina

Enfermedad de

Influenza aviar

Peste de los pe-

cldsica vesicular porcina africana Newcastle queflos rumiantes

LECHE y productos licteos (incluida la nata) destinados al consumo
humano
a) Temperatura ultra alta (UHT) + 0 0 0 0 0 0 0

(UHT = tratamiento minimo a 132 °C durante al menos 1 segun-

do)
b) Si la leche tiene un pH inferior a 7,0, pasteurizacién simple de + 0 0 0 0 0 0 0

corta duracién a alta temperatura (HTST)
¢) Si la leche tiene un pH igual o superior a 7,0, doble HTST + 0 0 0 0 0 0 0

+: Eficacia reconocida.
0: Eficacia no reconocida.

(*) Deberdn tomarse todas las medidas necesarias para evitar la contaminacién cruzada.

(**) Ej es el efecto letal calculado en relacion con las esporas bacterianas. Un valor F, igual a 3,00 significa que se ha calentado el punto mds frio del producto lo suficiente para alcanzar un efecto letal equivalente al de 121 °C (250 °F) en 3

minutos con calentamiento y enfriamiento instantdneos.».
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