Orden de 28 julio 1995

CONSEJERIA AGRICULTURA Y PESCA
BO. Junta de Andalucia 8 agosto 1995, num. 111, [pag. 7902];

VINO. Madifica articulo 15 de Orden 15 noviembre 1985 (LAN 1985\3513), del Reglamento de
la denominacién de origen «Montilla-Moriles» y su Consejo Regulador

Articulo 1.

Se modifica el apartado a) del punto 1 del articulo 15 del Reglamento de la Denominacién de Origen
Montilla-Morilesy su Consegjo Regul ador, aprobado por Orden de la Consgjeria de Agriculturay Pescade
11 de noviembre de 1985 (LAN 1985\3513). La nueva redaccion de dicho apartado @) aparece como
Anexo | alapresente Orden.

Articulo 2.

Se incluye € tipo de vino «Moscatel» en e apartado b) del punto 1 de articulo 15 del mismo
Reglamento. La definicion de «Moscatel» aparece como Anexo |l ala presente Orden.

DISPOSICION FINAL

La presente Orden entrard en vigor €l dia siguiente a de su publicacion en e «Boletin Oficia de la Junta
de Andalucia».

ANEXO |
a) Generosos.

Fino: Vino pdlido de color pgjizo, seco, levemente amargo, ligero y fragante a paladar y con graduacion
alcohdlica adquirida comprendida entre los 15 y 17,5 grados.

Amontillado: Vino seco, de punzante aroma, avellanado, suave y lleno de paladar, de color ambar u oro
vigjo, con graduacion alcohdlica adquirida comprendida entre 16 y 22 grados.

Oloroso: Vino de mucho cuerpo, lleno y aterciopelado, aromético, enérgico, seco o levemente abocado,
de color similar a de la caoba, con graduacién alcohdlica adquirida normalmente comprendida entre 16 y
18 grados, si bien los muy viejos pueden alcanzar los 20 grados.

Palo Cortado: Vino que comparte las caracteristicas del Amontillado en cuanto a aromay del Oloroso en
cuanto a su sabor y color, con graduacion acohdlica adquiridade 16 a 18 grados.

Los vinos anteriormente definidos estan sometidos a un proceso de crianza «en flor», lo que les confiere
especiales caracteristicas.

Raya: Vino de similares caracteristicas al Oloroso pero de menos paladar y aroma.
ANEXO I

«Moscatel»: Vino dulce natural, obtenido a partir de mostos de |la variedad «M oscatel» caracterizados por
una riqueza natural de 212 gramos por litro de azlcar como minimo, a los que se les adiciona acohol
destilado de vino hasta conseguir una graduacién alcohdlica adquirida minima de 15 grados.



