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Auxiliares Administrativos, se anuncia su publicacion y se inicia
la fase de concurso y contra Resolucion de 7 de enero de 2010,
de la misma Direccion General, por la que se desestima recurso
potestativo de reposicion formulado contra la anterior.

De conformidad con lo previsto en el art. 48.4 de la Ley
29/1998, de 13 de julio, reguladora de la Jurisdiccion Conten-
cioso-Administrativa, remitase a la Sala copia precedida de un
indice de los documentos que lo integran.

Emplacese a cuantos aparecen como interesados en di-
cho expediente para que puedan personarse ante el 6rgano
jurisdiccional como demandados. Sevilla, a 6 de abril de 2010.
El Director General de Personal y Desarrollo Profesional. Fdo.:
Antonio José Valverde Asencio.»

En consecuencia, de conformidad con lo ordenado por el
organo jurisdiccional,

HE RESUELTO

Primero. Anunciar la interposicion del recurso conten-
cioso-administrativo numero 391/10.

Segundo. Ordenar la publicacion de la presente Resolucion en
el Boletin Oficial de la Junta de Andalucia para que, de conformi-
dad con el articulo 49.1 en el plazo de nueve dias los interesados
puedan comparecer y personarse ante dicha Sala en forma legal.

Sevilla, 6 de abril de 2010.- El Director General, Antonio
José Valverde Asencio.

RESOLUCION de 7 de mayo de 2010, de la Direc-
cion General de Personal y Desarrollo Profesional del
Servicio Andaluz de Salud, por la que se acuerda la
remision de ampliacion del expediente administrativo
requerido por la Sala de lo Contencioso-Administrativo
del TSJA en Granada en el recurso num. 552/09 y se
emplaza a terceros interesados.

En fecha 7 de mayo de 2010 se ha dictado la siguiente
Resolucion de la Direccién General de Personal y Desarrollo
Profesional del Servicio Andaluz de Salud:

«RESOLUCION DE 7 DE MAYO DE 2010, DE LA DIRECCION
GENERAL DE PERSONAL Y DESARROLLO PROFESIONAL
DEL SERVICIO ANDALUZ DE SALUD, POR LA QUE SE
ACUERDA LA REMISION DE AMPLIACION DEL EXPEDIENTE
ADMINISTRATIVO REQUERIDO POR LA SALA DE LO
CONTENCIOSO-ADMINISTRATIVO DEL T.S.J.A. EN GRANADA
EN EL RECURSO NUM. 552/09, INTERPUESTO POR DONA
CARMEN CRUCES PONCE, Y SE EMPLAZA A TERCEROS
INTERESADOS

Por la Sala de lo Contencioso-Administrativo del TSJA,
en Granada, se ha acordado la ampliacion del recurso num.
552/09, interpuesto por dofia Carmen Cruces Ponce contra
la Resolucion de 18 de junio de 2008, de la Direccion General
de Personal y Desarrollo Profesional del Servicio Andaluz de
Salud, por la que se aprueba la relacion de aspirantes que
superan la fase de oposiciéon de Enfermeras, Fisioterapeutas,
Matronas y Terapeutas Ocupacionales, se anuncia su publica-
cion y se inicia la fase de concurso, y contra desestimacion
por silencio administrativo de recurso potestativo de reposi-
cion formulado contra la anterior.

Asimismo, se ha efectuado requerimiento para que se
aporte el expediente administrativo correspondiente a la actua-
cién administrativa objeto de la ampliacién de dicho recurso, la
Resolucion de 23 de abril de 2009, de la Direccion General de
Personal y Desarrollo Profesional del Servicio Andaluz de Salud,
por la que se desestima recurso potestativo de reposicion for-
mulado contra la citada Resolucion de 18 de junio de 2008.

De conformidad con lo previsto en el art. 48.4 de la Ley
29/1998, de 13 de julio, reguladora de la Jurisdiccion Conten-
cioso-Administrativa, remitase a la Sala copia precedida de un
indice de los documentos que lo integran.

Emplacese a cuantos aparecen como interesados en di-
cho expediente para que puedan personarse ante el 6rgano
jurisdiccional como demandados. Sevilla, 7 de mayo de 2010.
El Director General de Personal y Desarrollo Profesional. Fdo.:
Antonio J. Valverde Asencio.»

En consecuencia, de conformidad con lo ordenado por el
organo jurisdiccional,

HE RESUELTO

Primero. Anunciar la ampliacién del recurso contencioso-
administrativo numero 552/09.

Segundo. Ordenar la publicacion de la presente Resolu-
cion en el Boletin Oficial de la Junta de Andalucia para que,
de conformidad con el articulo 49.1 los interesados puedan
comparecer y personarse en el plazo de nueve de dias ante
dicha Sala en legal forma.

Sevilla, 7 de mayo de 2010.- El Director General, Antonio
J. Valverde Asencio.

CONSEJERIA DE AGRICULTURA Y PESCA

ORDEN de 13 de mayo de 2010, por la que se
aprueba el Reglamento de las Denominaciones de Ori-
gen «Jerez-Xérés-Sherry» y «Manzanilla de Sanlicar de
Barrameda», asi como sus correspondientes pliegos de
condiciones.

PREAMBULO

Mediante Orden del Ministerio de Agricultura, de 2 de
mayo de 1977 (BOE num. 113, de 12 de mayo de 1977), se
reglamentan las Denominaciones de Origen «Jerez-Xérés-She-
rry» y «Manzanilla-Sanltucar de Barrameda» y su Consejo Re-
gulador, modificado en sus articulos 15, 20.3 y en su articulo
21.A por Orden de 8 de octubre de 1996 (BOJA num. 121,
de 22 de octubre de 1996), en el punto 2 del articulo 4 por
Orden de 5 de mayo de 1997 (BOJA num. 58, de 20 de mayo
de 1997), por Orden 3 de marzo de 1999 (BOJA num. 37, de
27 de marzo de 1999), en su articulo 15.3, en la letra b) del
punto 1 del articulo 46 por Orden de 27 de marzo de 2002
(BOJA num. 46, de 20 de abril de 2002) y en su articulo 32.1.°
por Orden de 19 de febrero de 2007 (BOJA num. 47, de 7 de
marzo de 2007).

Dado el tiempo transcurrido desde la aprobacion de la re-
glamentacion de las Denominaciones de Origen «Jerez-Xéres-
Sherry» y «Manzanilla-Sanlicar de Barrameda», sus multiples
modificaciones, que dificultan el conocimiento y manejo, asi
como la necesidad de adaptacion a la nueva normativa comuni-
taria vitivinicola, aprobada en primer término por el Reglamento
(CE) num. 479/2008 del Consejo de 29 de abril de 2008 por
el que se establece la organizacién comun del mercado vitivini-
cola, se modifican los Reglamentos (CE) num. 1493/1999, (CE)
num. 1782/2003, (CE) num. 1290/2005 y (CE) num. 3/2008,
e incorporada al Reglamento (CE) num. 1234/2007 del Consejo
de 22 de octubre de 2007 por el que se crea una organiza-
cion comun de mercados agricolas y se establecen disposicio-
nes especificas para determinados productos agricolas (Regla-
mento Unico para las OCM), mediante el Reglamento (CE) num.
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491/2009 del Consejo de 25 de mayo de 2009 que modifica el
Reglamento (CE) num. 1234/2007 por el que se crea una orga-
nizacion comun de mercados agricolas y se establecen disposi-
ciones especificas para determinados productos agricolas (Re-
glamento Unico para las OCM), ha llevado al sector vitivinicola a
través del Consejo Regulador, a proponer una nueva normativa
especifica reguladora, de acuerdo de la Ley 10/2007, de 26 de
noviembre, de Proteccion del Origen y la Calidad de los Vinos
de Andalucia, conteniendo un nuevo Reglamento, asi como los
correspondientes Pliegos de Condiciones.

Por otra parte hay que tener en cuenta la Orden de 22 de
febrero de 2000, por la que se aprueba el Reglamento de la
Denominacién de Origen Vinagre de Jerez, que establece que
dicha denominacion estara regida por el Consejo Regulador de
las Denominaciones de Origen «Jerez-Xéres-Sherry» y «<Manza-
nilla-Sanlucar de Barrameda» y «Vinagre de Jerez», por lo que
este Reglamento sera de aplicacion supletoria respecto a lo no
previsto en el Reglamento aprobado mediante la Orden de 22
de febrero de 2000.

En su virtud, a peticion del Consejo Regulador y pre-
via propuesta del Director General de Industrias y Calidad
Agroalimentaria, de conformidad con lo establecido en los ar-
ticulos 48 y 83 de la Ley Organica 2/2007, de 19 de marzo,
de reforma del Estatuto de Autonomia para Andalucia, en el
articulo 13.3 de la citada Ley 10/2007, de 26 de noviembre, en
el Decreto 14/2010, de 22 de marzo, sobre reestructuracion
de Consejerias, y en el Decreto 172/2009, de 19 de mayo, por
el que se establece la estructura organica de la Consejeria de
Agricultura y Pesca, el articulo 44.2 de la Ley 6/2006, de 24
de octubre, de Gobierno de la Comunidad Autonoma de Anda-
lucia, y en uso de las facultades que tengo conferidas,

DISPONGO

Articulo unico. Aprobacion.

Se aprueban el Reglamento de las Denominaciones de
Origen «Jerez-Xérés-Sherry» y «Manzanilla de Sanlucar de Ba-
rrameda», asi como sus Pliegos de Condiciones, cuyos textos
figuran como Anexos |, Iy Ill.

Disposicion adicional Uunica. Aplicacion supletoria a la
DOP «Vinagre de Jerez».

El Reglamento que se aprueba mediante la presente Or-
den se aplicara de forma supletoria a la Denominacion de Ori-
gen Protegida «Vinagre de Jerez», en todo aquello no regulado
especificamente por su propio Reglamento.

Disposicion transitoria. Regularizacion de inscripciones en
los Registros.

Se establece un plazo de tres afios a partir de la publica-
cion de la presente Orden en el Boletin Oficial de la Junta de
Andalucia para que todas las bodegas inscritas regularicen sus
inscripciones en los registros d) y €) especificos de cada una
de las Denominaciones de Origen protegidas, de conformidad
con lo establecido en el articulo 16.1 del Reglamento, recogido
en el Anexo |. La inscripcion en los mencionados registros se
realizara de acuerdo con los parametros técnicos que sean
establecidos por la Comision creada al efecto por el Consejo
Regulador, de conformidad con lo previsto en el articulo 12.6 y
7 del Reglamento anexo.

Disposicion derogatoria. Derogacion.

Quedan derogadas cuantas disposiciones de igual o infe-
rior rango se opongan a lo dispuesto en esta Orden y, expresa-
mente, la Orden de 2 de mayo de 1977 (BOE nuim. 113, de 12
de mayo), por la que se reglamentan las denominaciones de
origen «Jerez-Xérés-Sherry» y «Manzanilla-Sanlucar de Barra-
meda» y su Consejo Regulador.

Disposicion final unica. Entrada en vigor.
La presente Orden entrara en vigor el dia siguiente al de
su publicacion en el Boletin Oficial de la Junta de Andalucia.

Sevilla, 13 de mayo de 2010

CLARA EUGENIA AGUILERA GARCIA
Consejera de Agricultura y Pesca

ANEXO |

REGLAMENTO DE FUNCIONAMIENTO
DE LAS DENOMINACIONES DE ORIGEN
«JEREZ-XERES-SHERRY» Y « MANZANILLA-SANLUCAR
DE BARRAMEDA»

CAPITULO |
Ambito de proteccion y defensa

Articulo 1. Objeto.

El presente Reglamento tiene por objeto la proteccion de
los vinos de las Denominaciones de Origen «Jerez-Xérés-She-
rry» y «Manzanilla - Sanlucar de Barrameda», de conformidad
con sus correspondientes Pliegos de Condiciones, de acuerdo
con lo dispuesto en el Reglamento(CEE) 1234/2007, del 22 de
octubre, por el que se crea una organizacién comun de merca-
dos agricolas, en la Ley 10/2007, de 26 de noviembre, de Pro-
teccion del Origen y de la Calidad de los Vinos de Andalucia, y
en los preceptos de caracter basico de la Ley 24/2003, de 10
de julio, de la Vifia y el Vino.

Articulo 2. Extension de la proteccion.

1. La proteccién otorgada se extiende a todos y a cada
uno de los vocablos que componen los nombres de las Deno-
minaciones de Origen.

2. lgualmente, se extiende la proteccion de este Regla-
mento a las menciones tradicionales utilizadas en la descrip-
cion de los distintos tipos de vinos protegidos.

Articulo 3. Organos competentes.

Quedan encomendadas al Consejo Regulador de las
Denominaciones de Origen «Jerez-Xéres-Sherry», «Manzani-
lla-Sanltcar de Barrameda» y «Vinagre de Jerez» la gestion,
representacion y defensa de las mismas, la aplicacion de las
normas contenidas en este Reglamento, la vigilancia de su
cumplimiento y la certificacién de los productos protegidos,
asi como el fomento y control de la calidad de los mismos y
la promocion, investigacion y desarrollo de los mercados, sin
perjuicio de las competencias en materia de Denominaciones
de Origen que por Ley corresponden al Ministerio y a la Conse-
jeria competente en materia de Agricultura.

Articulo 4. Uso de marcas.

Las marcas, simbolos, emblemas o leyendas publicitarias
que se utilicen, aplicados a los vinos protegidos por las Deno-
minaciones de Origen «Jerez-Xérés-Sherry» y Manzanilla-San-
lucar de Barrameda», no podran ser empleados bajo ningln
concepto, ni siquiera por los propios titulares, en la comerciali-
zacion de otros vinos, salvo que se entienda que su aplicacion
no causa perjuicio a los productos protegidos. La autorizacion
para la utilizacion de dichas marcas u otros elementos en la
comercializacion de dichos productos correspondera a la Con-
sejeria competente en materia de Agricultura, previo informe
del Consejo Regulador.

Articulo 5. Emblema de las Denominaciones de Origen.
El Consejo Regulador adoptara y registrara un emblema
como simbolo para cada una de las Denominaciones de Ori-
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gen amparadas por el presente Reglamento. Asimismo el Con-
sejo Regulador podra contar con un emblema general que lo
identifique.

CAPITULO Il
Consejo Regulador y competencias

Articulo 6. El Consejo Regulador.

1. Las Denominaciones de Origen «Jerez-Xéres-Sherry» y
«Manzanilla-Sanlticar de Barrameda» seran gestionadas por
un Consejo Regulador comun, denominado «Consejo Regu-
lador de las Denominaciones de Origen “Jerez-Xéres-Sherry”,
“Manzanilla — Sanlucar de Barrameda” y “Vinagre de Jerez"»,
con domicilio en Jerez de la Frontera.

2. De conformidad con el articulo 24 de la Ley 10/2007,
de 26 de noviembre, de Proteccion del Origen y la Calidad
de los Vinos de Andalucia, el Consejo Regulador se constituye
como una corporacion de derecho publico sin animo de lucro,
representativa de intereses economicos y profesionales, con
personalidad juridica propia, autonomia econémica y plena
capacidad de obrar para el cumplimiento de sus fines. Con
caracter general, sujeta su actividad al derecho privado, si
bien en el ejercicio de aquellas funciones publicas que tenga
atribuidas por la normativa vigente o le sean delegadas por la
Consejeria competente en materia de Agricultura, debe suje-
tarse al derecho publico-administrativo.

3. Su ambito de competencia estara determinado:

a) En lo territorial, por las respectivas Areas de Produc-
cion y Crianza.

b) En razén de los productos, por los protegidos por las
denominaciones, en cualquiera de sus fases de produccion,
elaboracion, crianza, circulacion y comercializacion.

c) En razon de las personas, por las inscritas en los dife-
rentes registros.

Articulo 7. Funciones del Consejo Regulador.

Con objeto de aplicar los preceptos de este Reglamento y
velar por su cumplimiento, el Consejo Regulador ejercera las
siguientes funciones, ademas de las previstas en el articulo
21.2 de la Ley 10/2007, de 26 de noviembre de proteccion del
origen y la calidad de los vinos de Andalucia:

1. Proponer el Reglamento de las Denominaciones de Ori-
gen, asi como sus posibles modificaciones.

2. Proponer los Pliegos de Condiciones en el que se con-
tengan las especificaciones y requerimientos técnicos de los
productos protegidos, asi como los procedimientos por los que
se regiran las actuaciones del Consejo Regulador, los cuales
estaran a disposicion de todas las personas fisicas o juridicas
inscritas en los registros del Consejo Regulador.

3. Orientar la produccion, elaboracion y calidad de los
vinos protegidos por sus denominaciones de origen y promo-
cionar e informar a las personas consumidoras sobre sus ca-
racteristicas especificas de calidad, y colaborar con la Admi-
nistracion en la promocion de sus productos.

4. Velar por el prestigio de las denominaciones de ori-
gen en el mercado, asi como por el cumplimiento de este
Reglamento y evitar su empleo indebido, pudiendo denunciar
cualquier uso incorrecto ante los o6rganos administrativos y
jurisdiccionales competentes, debiendo denunciar ademas
cualquier presunto incumplimiento de la normativa vitivinicola,
incluido este Reglamento, a la autoridad que en cada caso re-
sulte competente.

5. Establecer para cada campafa los rendimientos, limi-
tes maximos de produccién calificable, de transformacion, y
comercializacion, la autorizacion excepcional en su caso de las
formas, modalidades y condiciones de riego, o cualquier otro
aspecto de coyuntura anual que pueda influir en estos proce-

sos, todo ello de acuerdo con criterios de defensa y mejora
de la calidad y dentro de los limites fijados por los Pliegos de
Condiciones.

6. Establecer los requisitos que deben cumplir las etique-
tas de los vinos en el ambito de sus competencias, llevar los
registros de envases autorizados y de las etiquetas que se em-
plean en la comercializacion de los vinos protegidos por estas
denominaciones y aprobar los mismos en lo concerniente al
cumplimiento de los preceptos establecidos en este Regla-
mento y en la correspondiente normativa de desarrollo.

7. Llevar y mantener los registros a que hace referencia
este Reglamento, autorizando las inscripciones en los mismos
y asegurando el cumplimiento de los requisitos establecidos
para cada uno de ellos.

8. Elaborar estadisticas de produccion, elaboracién y co-
mercializacion de los productos protegidos, para uso interno y
para su difusion y general conocimiento.

9. Gestionar y recaudar las cuotas obligatorias, derechos
por prestacion de servicios, fondos constituidos por acuerdos
sectoriales asi como cualesquiera otros que les corresponda
percibir para su financiacion.

10. Proponer los requisitos minimos de control a los que
debe someterse cada operador inscrito en todas y cada una
de las fases de produccidn, elaboracion y comercializacion de
los vinos, asi como los minimos de control necesarios para la
concesion inicial y para el mantenimiento posterior de la certi-
ficacion de la Denominacion de Origen.

11. Colaborar con las autoridades competentes en ma-
teria de vitivinicultura, en particular en el mantenimiento de
los registros publicos oficiales vitivinicolas, asi como con los
organos encargados del control. )

12. Expedir, previo informe vinculante del Organo de Con-
trol y Certificacion, los certificados de origen y de producto,
precintas de garantia o cualquier otro tipo de documento jus-
tificativo de la condicion de producto protegido, tanto de los
vinos protegidos, como de las uvas y productos intermedios
que de acuerdo con los pliegos de condiciones tengan la consi-
deracién de aptos para la elaboracién de dichos vinos.

13. El estudio de los mercados, asi como la promocién
genérica de sus vinos, en la que debera participar, cualquiera
que sea el organismo que la patrocine, sin perjuicio de la com-
petencia de las Administraciones Publicas correspondientes.

14. Actuar con plena responsabilidad y capacidad juridica
para obligarse y comparecer en juicio, tanto en Espafia como
en el extranjero, ejerciendo las acciones que le correspondan
en su mision de representar y defender los intereses generales
de las Denominaciones de Origen.

15. Ejercer las facultades y funciones que le sean enco-
mendadas y delegadas por la Consejeria competente en mate-
ria de Agricultura de la Junta de Andalucia y otros organismos
de la Administracion.

16. Aprobar los presupuestos anuales y las cuentas gene-
rales correspondientes a su actividad.

17. Aprobar la Memoria anual de la actuacion del Con-
sejo, dando traslado de la misma a la Consejeria competente
en materia de Agricultura de la Junta de Andalucia.

18. Autorizar, conforme a la Reglamentacion vigente y
previos los controles pertinentes, la entrada de mosto de uva
parcialmente fermentado procedente de uvas pasificadas de
la variedad Pedro Ximénez, en el caso de que no lo hubiera
disponible en el Area de produccion.

19. Autorizar, conforme a la Reglamentacion vigente y
previos los controles pertinentes, la entrada en las bodegas
inscritas de los productos complementarios necesarios para la
elaboracion de los productos protegidos.

20. Estudiar los problemas de caracter general que pue-
dan afectar a la viticultura y a la elaboracién y comercializa-
cion de los vinos, proponiendo a los organismos competentes
su solucion o los posibles asesoramientos técnicos que con-
venga recabar.
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21. Fomentar la calidad de los vinos en la fase de crianza,
tanto mediante el sistema de criaderas y solera como me-
diante el de afiadas, llevando un control permanente de las
existencias de cada bodega.

22. Proponer a los organismos competentes las medidas
que estime necesarias para la defensa de la calidad, aplica-
cion del Reglamento, proteccion de los derechos inherentes a
las denominaciones de origen, asi como en lo referente a su
promocion y comercializacion.

23. Gestionar los bienes y servicios de la titularidad de
la Junta de Andalucia que esta le encomiende para el cum-
plimiento de las finalidades y el ejercicio de las funciones del
Consejo Regulador.

24. Velar por las garantias al consumidor y luchar contra
el fraude, en el ambito de sus competencias.

25. Emitir las circulares mediante las que se informe a
los inscritos de las decisiones adoptadas por el Consejo Re-
gulador en el ejercicio de sus funciones y de conformidad con
la Reglamentacion vigente, siempre que estas afecten a una
colectividad de individuos, asi como mantener un registro pu-
blico y permanente de las mismas.

Articulo 8. Composicion del Consejo Regulador.

1. Los 6rganos de direccion del Consejo Regulador son el
Pleno y la Presidencia. El Pleno estara compuesto por la per-
sona titular de la Presidencia, la Vicepresidencia y las Vocalias.
Ademas el Consejo Regulador contara con un Director Gene-
ral, titular de la Secretaria General, y con la plantilla necesaria
para ejecutar las funciones que tiene encomendadas.

2. El Pleno del Consejo Regulador es el érgano maximo
de gobierno y estara formado por:

a) Una persona titular de la Presidencia, designado por la
Consejeria competente en materia de Agricultura de la Junta
de Andalucia, a propuesta del Pleno del Consejo Regulador.

b) Una persona titular de la Vicepresidencia, elegido entre
los Vocales del Consejo Regulador.

c) Diez Vocalias en representacién de los productores,
elegidos libremente por los viticultores y viticultoras que fi-
guraran inscritos en el Registro de Vifias durante la campafia
precedente. A los solos efectos electorales, cada elector po-
dra ejercitar tantos votos como hectareas inscritas tenga en el
Registro de Vifias, considerandose como extensiones de una
hectarea todas aquellas que tengan una superficie inferior.
De estos diez vocales, los titulares de vifiedos inscritos en el
Registro de Vifias que a su vez sean socios de cooperativas
o0 sociedades agrarias de transformacion, elegiran, entre ellos
mismos, un numero de vocales proporcional a la superficie
de vifiedos inscritos cuya titularidad ostenten en la campana
anterior a la convocatoria de elecciones. El resto de vocales
seran elegidos por y entre los viticultores titulares de vifiedos
inscritos en el Registro de Vifias que no sean socios de coope-
rativas o sociedades agrarias de transformacion.

Para garantizar la contemplacion de los intereses econo-
micos y sectoriales minoritarios, los titulares de vifiedo inscrito
de menos de 20 ha estaran representados necesariamente
por un vocal, que debera cumplir ese requisito.

Podran presentar candidaturas las Organizaciones Pro-
fesionales Agrarias, las Organizaciones de Cooperativas y las
Organizaciones Empresariales. También podran presentarse
candidaturas independientes que estén avalados por al menos
el 5% del total de electores o del total de votos emitibles.

Todo ello sin perjuicio de lo que se disponga en la norma-
tiva electoral de aplicacion.

d) Diez Vocalias en representacion del sector elaborador-
comercializador, elegidos libremente por las bodegas inscritas
en los correspondientes Registros del presente Reglamento y
del Reglamento de la Denominacion de Origen Vinagre de Je-
rez. A los solos efectos electorales, los votos por bodega seran
proporcionales a su participacion en el volumen total de vino o

vinagre expedido en la campafa anterior a la convocatoria de
elecciones.

De estas diez vocalias, al menos una estara reservada
para bodegas que comercialicen embotellados al menos el
50% de sus vinos protegidos por la Denominacion de Origen
«Manzanilla-Sanltcar de Barrameda» y al menos otra vocalia
para bodegas que comercialicen embotellados al menos el
50% de los vinagres protegidos por la Denominacién de Origen
«Vinagre de Jerez», por lo que esas vocalias deberan cumplir
ese requisito.

Para garantizar la contemplacion de los intereses econo-
micos y sectoriales minoritarios, las bodegas que comercia-
licen menos de 2.500 hectolitros, estaran representados ne-
cesariamente por una persona titular de vocalia, que deberan
cumplir este requisito.

Podran presentar candidaturas las Organizaciones Em-
presariales y también podran promoverse candidaturas inde-
pendientes siempre que se encuentren avaladas por al menos
el 5% del total de electores o del total de los votos posibles.
Todo ello sin perjuicio de lo que se disponga en la normativa
electoral de aplicacion.

A las reuniones del Pleno asistira una persona represen-
tante de la Consejeria competente en materia de Agricultura
de la Junta de Andalucia, con voz pero sin voto, designada de
conformidad con lo establecido en el articulo 25.5 de la Ley
10/2007, de 26 de noviembre.

3. Cuando a un censo electoral concreto no se le haya
asignado ningun vocal por su escasa representacion dentro
del sector, dicho censo pasara a integrarse en el censo com-
plementario de su sector, ya sea de productores o de elabo-
radotes-comercializadores, y sus componentes podran ser
también elegibles.

4. Por cada uno de los cargos de vocales del Consejo
Regulador se designara un suplente, que sustituira al titular
cuando se de alguna de las circunstancias previstas en el
apartado 8, asi como en caso de enfermedad o ausencia por
cualquier causa.

5. Para garantizar la adecuada representacién en el Pleno
del Consejo Regulador, para suplir la ausencia de un Vocal, la
organizacion que lo propuso podra designar a un suplente de
entre cualquiera de los de su candidatura.

6. Los cargos de vocales seran renovados cada cuatro
afos, pudiendo ser reelegidos una o mas veces por el mismo
periodo de tiempo.

7. El plazo para la toma de posesién de los Vocales sera
como maximo de un mes a contar desde la fecha de su de-
signacion

8. Causara baja el vocal que durante el periodo de vigen-
cia de su cargo sea sancionado por infraccion grave mediante
resolucion firme en las materias que regula este Reglamento,
bien personalmente o a la empresa que represente, asi como
los vocales cuyas explotaciones, instalaciones, bodegas o em-
presas dejen de estar inscritas en los Registros de la Denomi-
nacion de Origen, dejen de estar vinculadas a los sectores que
obtuvieron la representacion o, en su caso, a la Organizacion
que lo propuso como candidato. Causaran baja como vocales
también, las personas que durante los cuatro afios de vigencia
del mandato no asistan de forma injustificada a tres sesiones
del Pleno consecutivas o cinco alternas. Por, tltimo, los voca-
les podran causar baja a peticion propia o de la Organizacion
que lo propuso como candidato.

9. En el caso de cese de un vocal por cualquier causa, su
plaza sera ocupada por el vocal suplente. Si se diera el caso
de que no quedasen posibles candidatos o suplentes a nom-
brar, la entidad u organizacion que presentd la candidatura
debera designar un suplente entre los posibles candidatos que
estén incluidos en el censo correspondiente, debiendo hacer
las comunicaciones oportunas a la Direccién General compe-
tente en materia de Calidad Agroalimentaria tan pronto como
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se produzca esta circunstancia. La duracion del mandato del
nuevo vocal asi elegido se limitara a lo que quede de duracion
al mandato del vocal sustituido.

10. Al Pleno del Consejo Regulador corresponden espe-
cificamente las funciones 1, 2, 3, 5, 6, 10, 16, 17, 18 y 19 a
las que se refiere el articulo 7, asi como la aprobacion de las
nuevas inscripciones de bodegas en los registros b), c), d) y e)
del articulo 16.

Articulo 9. Condiciones de los vocales.

1. Las personas elegidas en la forma que se determina en
el apartado 2, letras c¢) y d), del articulo anterior, deberan estar
vinculadas a los sectores que representan, bien directamente
o por ser directivos de Sociedades que se dediquen a las acti-
vidades que han de representar. No obstante, una misma per-
sona, natural o juridica, inscrita en varios Registros, no podra
tener en el Consejo representacion doble, una en el sector pro-
ductor y otra en el sector elaborador-comercializador, ni direc-
tamente ni a través de empresas o socios de la misma.

2. La persona titular de la Presidencia del Consejo Re-
gulador rechazara aquellas propuestas de nombramiento que
recaigan en personas cuyas actividades no correspondan al
sector que han de representar, debiéndose proceder en este
caso a una nueva designacion en la forma establecida en el
presente Reglamento.

Articulo 10. La Presidencia.

1. Al titular de la Presidencia corresponde:

a) Representar legalmente al Consejo Regulador. Esta re-
presentacion podra delegarla de manera expresa en los casos
que sea necesario tanto la persona titular de la Vicepresiden-
cia como el Director General.

b) Presidir y coordinar el Consejo Regulador. Convocar y
presidir los Plenos y adoptar todas las medidas necesarias ten-
dentes al total cumplimiento de los Acuerdos del Pleno.

2. La duracién del mandato del titular de la Presidencia
sera de cuatro afios, pudiendo ser reelegido una o mas veces
por el mismo periodo de cuatro afos. En la primera sesion
plenaria que celebren los nuevos vocales electos, el Consejo
Regulador procedera a la eleccion del titular de la Presiden-
cia y lo comunicara a la Consejeria competente en materia de
Agricultura de la Junta de Andalucia para que ésta lo designe.

3. Las sesiones del Consejo Regulador en que se decida
la eleccion de nuevo titular de la Presidencia seran presididas
por el titular de la Vicepresidencia o, en su ausencia, por el
representante de la Consejeria competente en materia de Agri-
cultura de la Junta de Andalucia que ésta designe.

4. El titular de la Presidencia cesara:

a) Al expirar el término de su mandato o en caso de reno-
vacion del Consejo Regulador;

b) A peticion propia, una vez aceptada su dimision;

c) Por acuerdo del Pleno por al menos dos tercios de los
vocales, previa instruccion y resolucion del correspondiente
expediente.

5. En el caso de cese o fallecimiento, el Consejo Regu-
lador, en el plazo de un mes, procedera a la eleccién de una
nueva persona titular de la Presidencia y lo comunicara a la
Consejeria competente en materia de Agricultura de la Junta
de Andalucia para su designacion.

Articulo 11. La Vicepresidencia.

1. La duracion del mandato de la Vicepresidencia sera la
del periodo del mandato de los vocales, salvo que se de al-
guna de las circunstancias previstas en el apartado 3.

2. A la Vicepresidencia corresponde:

a) Colaborar en las funciones de la persona titular de la
Presidencia.

b) Ejercer las funciones que la persona titular de la Presi-
dencia expresamente le delegue.

c) Sustituir a la persona titular de la Presidencia en los
casos de vacante, ausencia o enfermedad de éste.

3. La persona titular de la Vicepresidencia cesara:

a) Al expirar el término de su mandato.

b) A peticion propia, una vez aceptada su dimision.

c) Por acuerdo del Pleno, previa instruccion y resolucion
del correspondiente expediente.

d) Por la pérdida de la condicién de vocal.

4. Si por cualquier causa se produjese vacante de la Vi-
cepresidencia, se procedera a nueva eleccion por el Pleno
del Consejo Regulador. En este caso, el mandato solo durara
hasta que se produzca la siguiente renovacion del Consejo Re-
gulador.

Articulo 12. Reuniones del Consejo Regulador.

1. El Pleno del Consejo Regulador se reunira cuando lo
convoque la persona titular de la Presidencia, bien por propia
iniciativa o a peticion de la mitad de los Vocales, siendo obliga-
torio celebrar sesion por lo menos una vez al trimestre.

2. Las sesiones de Pleno del Consejo Regulador se con-
vocaran con al menos cuatro dias naturales de antelacion,
debiendo acompanar a la citacion el orden del dia para la re-
unién. En la misma solo se podran adoptar acuerdos relati-
vos a los asuntos contenidos en orden del dia, salvo que se
encuentren presentes todos sus miembros y sea declarada la
urgencia del asunto por unanimidad. En caso de necesidad,
cuando asi lo requiera la urgencia del asunto, a juicio de la
persona titular de la Presidencia, se citara a los Vocales por un
medio escrito con veinticuatro horas de antelacion como mi-
nimo. En todo caso, el Pleno del Consejo Regulador quedara
validamente constituido cuando esté presente la totalidad de
sus miembros y asi lo acuerden por unanimidad.

3. El Pleno se constituird validamente en primera convo-
catoria cuando estén presentes la persona titular de la Presi-
dencia, y al menos cinco vocales de cada sector. No alcan-
zando el quorum establecido, el Consejo Regulador quedara
constituido en segunda convocatoria cuando estén presentes
la persona titular de la Presidencia y al menos la mitad de los
vocales que componen el Consejo Regulador, siempre que al
menos haya un vocal de cada uno de los sectores productor y
elaborador-comercializador.

4. El vocal titular que no pueda asistir a una sesion de
Pleno del Consejo Regulador para la que haya sido convocado
habra de notificar tal circunstancia a la persona titular de la
Presidencia y al vocal suplente correspondiente para que le
sustituya.

5. Los acuerdos del Consejo Regulador se adoptaran por
mayoria de miembros presentes. No obstante, para la adop-
cion de acuerdos que afecten exclusivamente al sector produc-
tor o al elaborador-comercializador se requerira ademas contar
con la aprobacion del 50% de los vocales del sector productor
o0 elaborador-comercializador respectivamente.

6. Para resolver cuestiones de tramite, de tipo técnico, o
en aquellos casos en que se estime necesario, podra consti-
tuirse una Comisién Especifica que estara formada por la per-
sona titular de la Presidencia y al menos dos vocales titulares,
uno del sector productor y otro del sector elaborador-comer-
cializador, designados por el Pleno del Organismo. Adicional-
mente, en la Comision podran integrarse expertos en la mate-
ria que sea objeto de debate. En la sesion en que se acuerde
la constitucion de dicha Comisiéon Especifica se acordaran
también las actuaciones concretas que le competen y las fun-
ciones que ejercera. Todas las actuaciones o propuestas de
acuerdo que tome la Comision Especifica seran elevadas al
Pleno del Consejo en la primera reunion que celebre, para su
conocimiento y, en su caso, aprobacion.

7. lgualmente, y para el tratamiento de cuestiones que
afecten exclusivamente a una de las Denominaciones de Ori-
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gen gestionadas por el Consejo Regulador, el Pleno podra
aprobar la constitucion de una Comisiéon Especifica, acor-
dando su configuracion y funciones, en la que necesariamente
habra de integrarse un vocal del Pleno representante de los
intereses de la Denominacién de Origen en cuestion. Todas las
resoluciones que tome la Comision Especifica seran elevadas
al Pleno del Consejo en la primera reunion que celebre, para
su conocimiento y, en su caso, aprobacion.

Articulo 13. Notificacion de Acuerdos.

1. Los acuerdos y resoluciones que adopte el Consejo Re-
gulador en el ambito de sus competencias y afecten a una
pluralidad de sujetos, asi como aquellos que desarrollen lo es-
tablecido en el presente Reglamento, se notificaran mediante
circulares expuestas en las oficinas del Consejo y remitidas a
cada uno de los inscritos 0, en su caso, a sus representantes
debidamente acreditados ante el Consejo Regulador. Dichos
acuerdos y resoluciones tendran plena validez desde el dia de
la publicacion de la correspondiente circular.

2. El Consejo Regulador mantendra un registro publico
con todas las circulares emitidas.

Articulo 14. Revision de los acuerdos del Pleno.

1. Las decisiones que adopte el Consejo Regulador res-
pecto a las funciones que supongan el ejercicio de potestades
administrativas, en particular las enumeradas en el articulo
21.3 de la Ley 10/2007, de 26 de noviembre, podran ser ob-
jeto de impugnacion en via administrativa ante la Consejeria
competente en materia de agricultura.

2. Las decisiones del Consejo Regulador en régimen de
derecho privado, asi como las actividades de certificacion de
producto, podran impugnarse ante la via jurisdiccional com-
petente.

Articulo 15. Personal del Consejo Regulador.

1. Para el cumplimiento de sus fines, el Consejo Regu-
lador contara con el personal necesario con arreglo a las
plantillas que figuraran dotadas en el presupuesto propio del
Consejo.

2. El Consejo tendra un Director General designado por
el Pleno del Consejo Regulador a propuesta la persona titular
de la Presidencia, del que dependera directamente. El Director
General actuara a su vez como titular de la Secretaria General
en las sesiones del Consejo Regulador, teniendo como cometi-
dos especificos los siguientes:

a) Preparar los trabajos del Consejo y tramitar la ejecu-
cion de sus acuerdos.

b) Asistir a las sesiones con voz, pero sin voto, cursar las
convocatorias, levantar las actas y custodiar los libros y docu-
mentos del Consejo, asi como expedir certificaciones de los
acuerdos aprobados.

c) Todos los asuntos relativos a la organizacién del régi-
men interior del Organismo tanto de personas como adminis-
trativos.

d) Las funciones que se le encomienden por el titular de
la Presidencia relacionadas con la preparacion e instrumenta-
cion de los asuntos de la competencia del Consejo.

e) La representacion del Consejo Regulador, en los casos
en los que la misma le sea delegada por el titular de la Presi-
dencia.

f) Elaborar la Memoria del Consejo Regulador.

g) Emitir los Certificados de Origen a solicitud de las per-
sonas fisicas o juridicas inscritas, una vez recibidos los dicta-
menes del Organo de Control y Certificacion y verificada la
informacion obrante en los registros del Consejo Regulador.

3. Para las funciones técnicas y de gestion que tiene en-
comendadas, el Consejo contara con los servicios técnicos ne-

cesarios, los cuales actuaran bajo la supervision del Director
General del Consejo Regulador.

CAPITULO Il
Registros

Articulo 16. Registros.
1. Por el Consejo Regulador se llevaran los siguientes re-
gistros principales:

a) Registro de Vifas.

b) Registro de Bodegas de Elaboracion.

c) Registro de Bodegas de Zona de Produccion.

d) Registro de Bodegas de Crianza y Almacenado.

e) Registro de Bodegas de Crianza y Expedicion.

En el caso de los registros d) y e), el Consejo Regulador
llevara registros separados para cada una de las Denominacio-
nes de Origen protegidas por este Reglamento.

2. Adicionalmente, al objeto de facilitar la aplicacion de
los preceptos de este Reglamento y velar por su cumplimiento,
el Consejo Regulador mantendra un listado actualizado de los
operadores autorizados para la realizacion de las siguientes
actividades:

a) Imprentas autorizadas para la produccion de precintas
de garantia.

b) Embotelladores autorizados para el envasado de pro-
ductos protegidos.

c) Industrias alimentarias autorizadas para la utilizacion
de productos protegidos.

3. Todos los Registros del Consejo Regulador tendran ca-
racter publico, sin perjuicio de lo establecido en la Ley Orga-
nica 15/1999, de 13 de diciembre, de Proteccion de Datos de
Caréacter Personal, y habran de ser comunicados por parte del
Consejo Regulador a la Consejeria competente en materia de
Agricultura con la periodicidad que legalmente se establezca.

4. El Consejo Regulador denegara las inscripciones que,
de acuerdo con los informes del Organo de Control y Certifica-
cion, no se ajusten a los preceptos del correspondiente Pliego
de Condiciones.

5. El Consejo llevara para cada una de las bodegas ins-
critas en los Registros b), c), d) y e) un inventario de depositos
y vasijeria de madera, en el que se relacionen todas sus di-
mensiones y caracteristicas, para el adecuado control de las
existencias de vino en crianza.

Articulo 17. Registro de Vifas.

1. En el Registro de Vifias se inscribiran todas aquellas ex-
plotaciones viticolas situadas en el Area de Produccion, cuya
uva pueda ser destinada a la elaboracion de vinos protegidos y
productos complementarios.

2. En la inscripcion figurara: el nombre del titular y la
naturaleza de dicha titularidad; el nombre de la vifia, pago y
término municipal en que esta situada, tipo de suelo, superfi-
cie en produccion, variedad o variedades del vifiedo y cuantos
datos sean precisos para su clasificacion y localizacion.

3. Con la instancia de inscripcion se acompafiara un
plano o croquis detallado de las parcelas objeto de las mis-
mas y la autorizacién de plantacion expedida por el organismo
competente.

4. El Consejo Regulador llevara un registro especifico para
las vifias inscritas destinadas exclusivamente a la produccion
de uva para la elaboracion de productos complementarios.

5. Para la autorizacién de nuevas plantaciones, reinjer-
tados y replantaciones en terrenos o vifiedos situados en el
Area de Produccion, la Consejeria competente en materia de
Agricultura podra solicitar informe al Consejo Regulador, que
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determinara la posibilidad de inscripcion en el Registro corres-
pondiente, en base al informe previo del Organo de Control y
Certificacion sobre el cumplimiento de los requisitos técnicos,
sin perjuicio de lo dispuesto en el articulo 5 de la Ley 24/2003,
de la Vifia y el Vino. En el informe para nuevas plantaciones
se indicara si éstas quedaran incluidas provisionalmente en la
zona de Jerez Superior, sin perjuicio de su calificacion defini-
tiva al entrar la vifia en produccion.

6. No se admitira la inscripcion en el Registro de Vifas
de aquellas nuevas plantaciones mixtas que, segln el informe
del Organo de Control y Certificacion, no permitan en la prac-
tica una absoluta separacion en la vendimia de las diferentes
variedades.

7. Las nuevas plantaciones deberan contar con derechos
adquiridos para superficies equivalentes provenientes de otras
parcelas inscritas en los registros de las Denominaciones de
Origen, salvo que a la vista de la evolucion de la produccion
sea preciso el incremento de la superficie de vifiedo y sin
perjuicio de las disposiciones que adopte la Consejeria com-
petente en materia de Agricultura y de lo establecido por la
normativa comunitaria.

Articulo 18. Registro de Bodegas de Elaboracion.

1. En el Registro de Bodegas de Elaboracion se inscribi-
ran todas aquellas instalaciones de vinificacion situadas en
el Area de Produccion en las que se pise uva procedente de
vifias inscritas, se fermenten los mostos y se almacenen los
vinos que van posteriormente a dedicarse a la elaboracion de
productos protegidos.

2. En la inscripcion figurara: el nombre de la bodega, lo-
calidad y zona de emplazamiento, caracteristicas, nimero y
capacidad de los depésitos y maquinarias, sistema de elabo-
racion y cuantos datos sean precisos para la perfecta identifi-
cacion y catalogacion de la bodega. En el caso que la bodega
elaboradora no sea propietaria de los locales, se hara constar
esta circunstancia indicando el nombre del propietario. Se
acompafiara un plano o croquis a escala conveniente donde
queden reflejados todos los detalles de la construccion e ins-
talaciones.

3. La inscripcién en este Registro tendra una validez de
un afio, debiéndose renovarse antes del 31 de julio de cada
afo. Las nuevas inscripciones habran de realizarse igualmente
antes del 31 de julio de cada afio.

Articulo 19. Registro de Bodegas de Zona de Produccién.

1. En el Registro de Bodegas de Zona de Produccion se
inscribiran las bodegas situadas en el area de Produccion y
fuera de la Zona de Crianza, que se dediquen al almacenado
y envejecimiento de vinos aptos para ser criados y envejeci-
dos posteriormente en las bodegas de Crianza registradas al
efecto. El envejecimiento de los vinos protegidos realizado en
estas bodegas se sometera a los mismos procedimientos de
control aplicables a las bodegas de la Zona de Crianza.

2. En la inscripcion figurara: el nombre del propietario y
razén social si la tuviera, domicilio donde radique, epigrafe del
Impuesto de Actividades Econémicas en que esta incluida,
datos de sus existencias clasificadas por tipos de crianza, ca-
pacidad de produccion e instalaciones, asi como una relacion
detallada de todos los depdsitos y vasijeria de madera.

Articulo 20. Registro de Bodegas de Crianza y Almace-
nado.

1. En el Registro de Bodegas de Crianza y Almacenado se
inscribiran todas aquellas bodegas situadas en las correspon-
dientes zonas de crianza de «Jerez-Xéres-Sherry» y «Manzani-
lla-Sanlucar de Barrameda» que deseen dedicarse a la crianza
y envejecimiento de vinos con derecho a ser protegidos por las
respectivas denominaciones.

2. En la inscripcion figuraran los datos a los que se hace
referencia en el articulo 19.2.

3. Las bodegas inscritas en este Registro sélo podran ex-
pedir los vinos amparados a otras bodegas inscritas, pudiendo
también venderlos al consumo, si bien exclusivamente dentro
de sus propias instalaciones.

Articulo 21. Registro de Bodegas de Crianza y Expedicion.

1. En el Registro de Bodegas de Crianza y Expedicion se
inscribiran aquellas bodegas que, radicando en las correspon-
dientes Zonas de Crianza de los Vinos de «Jerez—Xérés—She-
rry» y «Manzanilla-Sanlucar de Barrameda», deseen dedicarse
a la crianza y venta para consumo de los vinos de las respecti-
vas denominaciones.

2. En la inscripcion figuraran los datos a los que se hace
referencia en el articulo 19.2.

3. Junto a la solicitud, las bodegas presentaran una rela-
cion de los nombres comerciales y marcas que se utilicen para
la venta al consumo de los vinos protegidos, para los que habra
de acreditarse la propiedad por parte de la bodega inscrita o
bien la licencia de uso por parte de sus propietario, de acuerdo
con los requisitos establecidos por el Consejo Regulador.

Articulo 22. Inscripciones multiples.

Las personas fisicas o juridicas que sean titulares de dos
0 mas inscripciones en los registros vendran obligadas al cum-
plimiento de las condiciones que establece este Reglamento
para todas y cada una de las inscripciones de las que sean
titulares, sin perjuicio del tratamiento como grupo bodeguero,
a los efectos que se establezcan en los procedimientos del
Consejo Regulador. Dicho tratamiento de grupo se extendera
a las personas fisicas y juridicas que se encuentren vinculadas
legalmente, lo cual habra de ser acreditado documentalmente
en la forma en que estipule el Consejo Regulador.

Articulo 23. Vigencia de los registros.

1. Con la salvedad establecida en el articulo 18.3, la ins-
cripcion en cualquiera de los Registros tendra un periodo de
vigencia de cinco afios, al término de los cuales debera ser
renovada para un periodo de igual duracion, previa peticion
de los interesados, en la forma que determine el Consejo Re-
gulador.

2. Los inscritos deberan comunicar al Consejo cualquier
variacion sustancial que afecte a los datos suministrados en la
inscripcion cuando ésta se produzca. EI Organo de Control y
Certificacion podra efectuar las inspecciones necesarias para
comprobar la veracidad de los datos registrales.

3. Para la vigencia de las inscripciones en los correspon-
dientes Registros, sera indispensable cumplir en todo mo-
mento con los requisitos que impone el presente Reglamento
y estar al dia en el pago de las cuotas correspondientes.

CAPITULO IV
Derechos y obligaciones

Articulo 24. Derecho al uso de las Denominaciones de
Origen.

1. Sélo la uva procedente de vifiedos cuyos titulares, ya
sean personas naturales o juridicas, los tengan inscritos en el
Registro de Vifias en la forma que se indica en el articulo 17,
podra ser destinada a la elaboracion de vinos que puedan ser
protegidos por las Denominaciones de Origen; dichos produc-
tos deberan asimismo elaborarse y producirse en instalacio-
nes inscritas en su Registro correspondiente.

2. Solo pueden aplicarse las Denominaciones de Origen
«Jerez-Xérés-Sherry», «Manzanilla-Sanlucar de Barrameda»
a los vinos procedentes de Bodegas inscritas en el Registro
de Bodegas de Crianza y Almacenado o en el Registro de Bo-
degas de Crianza y Expedicion, que hayan sido producidos y
elaborados conforme a las normas exigidas por en los respec-
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tivos Pliegos de Condiciones y que retnan las condiciones or-
ganolépticas y analiticas establecidas en los mismos.

3. El derecho al uso de las Denominaciones de Origen y
nombres protegidos en la publicidad, documentacion, etique-
tas o cualquier otro elemento de la presentacion de los pro-
ductos es exclusivo de las personas fisicas o juridicas inscritas
en los Registros correspondientes del Consejo Regulador.

4. Por el mero hecho de la inscripcion en los Registros
correspondientes, las personas naturales o juridicas inscritas
quedan obligadas al cumplimiento de las disposiciones de
este Reglamento y de los acuerdos que, dentro de sus com-
petencias, dicte el Consejo Regulador, asi como a satisfacer
las cuotas de pertenencia y otros derechos obligatorios que les
correspondan, tanto de caracter general como los adicionales
por prestacion de servicios especiales.

5. Los vinos procedentes de Bodegas inscritas en el regis-
tro previsto en el articulo 16.1.c) que se expidan directamente
al mercado para el consumo podran consignar en su docu-
mentacién y etiquetado el nombre del término municipal del
que procedan siempre que cumplan con los preceptos estable-
cidos en el Pliego de Condiciones de la Denominacion de Ori-
gen «Jerez-Xérés-Sherry». El uso de los nombres de los tipos
de vino descritos en el apartado B) del mencionado Pliego de
Condiciones por parte de estas bodegas sélo podra realizarse
previa autorizacion del Consejo Regulador y siempre y cuando
los vinos comercializados y las bodegas productoras cumplan
las exigencias establecidas en dicho Pliego de Condiciones.

6. La utilizacion para la elaboracion de los vinos protegi-
dos de los productos recogidos en el Anexo IV del Reglamento
(CE) num. 479/2008 de 29 de abril, en su punto 3, letra f),
apartado iii), procedentes de fuera de la Zona de Produccion
se hara de forma subsidiaria y requerira la autorizacion del
Consejo Regulador, segun lo dispuesto en el apartado 18 del
articulo 7 del presente Reglamento.

Articulo 25. Uso de productos complementarios.

1. La entrada en las bodegas inscritas de los productos
complementarios habra de ser autorizada por el Consejo Re-
gulador, que establecera los procedimientos especificos de
control para el uso de cada uno de ellos en la elaboracion de
los productos protegidos.

2. Los productos complementarios que tengan su origen en
los vifiedos inscritos tendran preferencia de uso sobre los que
legalmente puedan provenir de fuera del Area de Produccién.

Articulo 26. Coexistencia con productos vinicos no prote-
gidos.

El Consejo Regulador establecera las condiciones mini-
mas del sistema a aplicar para garantizar la correcta separa-
cion de los productos protegidos de aquellos otros productos
que no correspondan a las Denominaciones de Origen y que
se encuentren en las instalaciones inscritas para su almace-
namiento, elaboracion, envasado y/o comercializacion, de ma-
nera que éstos queden perfectamente delimitados y se evite
cualquier tipo de adulteracion, mixtificacion o degradacion de
los productos protegidos.

Articulo 27. Nombres comerciales.

Las bodegas inscritas en el Registro de Bodegas de
Crianza y Expedicion podran utilizar para las partidas de vino
que expidan desde sus bodegas el nombre con el que figuran
inscritos o, en sustitucion de éste, los nombres comerciales
que tengan registrados como de su propiedad o autorizados
por sus propietarios, siempre que se cumplan los siguientes
requisitos:

a) Haber solicitado la anotacion de dicho nombre comer-
cial o nombres comerciales en el registro correspondiente
del Consejo Regulador, con los comprobantes que éste exija,
haciendo manifestacion expresa de que se responsabiliza de

cuanto concierne al uso de dicho nombre o nombres en vinos
protegidos por la Denominacion.

b) Ser utilizado exclusivamente por la bodega que solicita
su anotacion.

c) Acreditar la inscripcion del mismo en la Oficina Espa-
fiola de Patentes y Marcas o, en caso de ser extranjero, docu-
mento que a juicio del Consejo Regulador acredite su inscrip-
cion en el registro equivalente del pais correspondiente.

Articulo 28. Etiquetado de los vinos.

1. El etiquetado de los vinos, tanto en lo que respecta a
las menciones obligatorias como a las facultativas, habra de
ajustarse a lo establecido por el Reglamento (CE) 1234/2007
del 22 de octubre y normas que lo desarrollen, asi como por
el resto de la legislacion que en cada momento sea de apli-
cacion. Adicionalmente, el Consejo Regulador podra acordar
normas mas especificas que regulen esta materia, las cuales
deberan contar con la aprobacion de la Consejeria competente
en materia de Agricultura.

2. Antes de la puesta en circulacion de etiquetas, éstas
deberan ser autorizadas y registradas en el Consejo Regula-
dor, a los efectos que se relacionan con este Reglamento. Sera
denegada la autorizacion y registro de aquellas etiquetas que
incumplan con los preceptos contenidos en este Reglamento o
en la normativa mas especifica sobre etiquetado que desarro-
lle el Consejo Regulador, asi como aquellas que por causas ob-
jetivas puedan dar lugar a confusion en el consumidor. Podra
igualmente ser anulada la autorizacion de una ya concedida
anteriormente cuando hayan variado las circunstancias de la
bodega propietaria de la misma.

3. Cualquiera que sea el tipo de envase en que se expi-
dan los vinos para el consumo, éstos iran provistos de precin-
tas de garantia o de sellos distintivos numerados expedidos
por el Consejo Regulador o bien, en su caso, de etiquetas o
contra-etiquetas numeradas, de acuerdo con las normas que
determine el Consejo Regulador y siempre de forma que el
dispositivo utilizado no permita una segunda utilizacion.

Articulo 29. Documentacion de expediciones.

Con independencia de la documentacion de acompafia-
miento de caracter obligatorio a que hubiera lugar legalmente,
toda expedicion de mosto, vino o cualquier otro producto de la
uva o subproducto de vinificacion que tenga origen o destino
en las bodegas inscritas, deberd documentarse de acuerdo
con los requisitos que en cada momento sean fijados por el
Consejo Regulador. Para la expedicion o el visado de dicha
documentacion por parte del Consejo Regulador, la persona
fisica o juridica solicitante debera justificar estar al dia en los
pagos de las cuotas de pertenencia y otros derechos obligato-
rios que le correspondan, tanto de caracter general como los
adicionales por prestacion de servicios especiales.

Articulo 30. Certificacién de Origen.

1. La precinta de origen o sello numerado, de caracter
obligatorio cualquiera que sea el tipo de envase en el que se
expidan al consumo los vinos protegidos, tienen el caracter
de certificacion de origen. De conformidad con la legislacion
vigente, idéntico efecto surte el sellado por el Consejo Regula-
dor de la documentacion de acompafiamiento de las partidas
expedidas o el sellado de dicha documentacion por los propios
operadores autorizados (auto-certificacion), en los casos pre-
vistos legalmente. Las bodegas inscritas podran ademas so-
licitar del Consejo Regulador la emision de certificaciones de
origen especificas para partidas concretas.

2. El Consejo Regulador propondra a la Consejeria com-
petente en materia de Agricultura que autorice el sistema de
auto-certificacion de origen previsto legalmente, siempre que
la bodega solicitante esté al dia en el cumplimiento de todas
sus obligaciones con el Consejo Regulador, incluidos los pagos
de las cuotas de pertenencia y otros derechos obligatorios que
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le correspondan, tanto de caracter general como los adiciona-
les por prestacion de servicios especiales.

Articulo 31. Empresas auxiliares e Industrias alimentarias.

1. Al objeto de facilitar la aplicacion de los preceptos de
este Reglamento y velar por su cumplimiento, el Consejo Re-
gulador mantendra un listado actualizado de los operadores
autorizados para la realizacion de las siguientes actividades:

1.1. Imprentas Autorizadas para la produccion de precin-
tas de garantia. Son aquellas empresas de artes graficas que,
contando con la autorizacién del Consejo Regulador, imprimen
contraetiquetas de productos protegidos en las que se inserta
el logotipo y numeracion que acreditan la proteccion de las De-
nominaciones de Origen, o bien precintas o sellos distintivos
para los productos protegidos.

1.2. Embotelladores Autorizados para envasar productos
protegidos. Son aquellas empresas embotelladoras que, sin
ser bodegas inscritas en los registros de bodegas de crianza y
expedicion, cuentan con la autorizacion del Consejo Regulador
para el envasado de productos protegidos. Sera condicion in-
dispensable que las empresas embotelladoras se encuentren
situadas dentro los limites geograficos de las Denominaciones
de Origen, segun se exige y justifica en los Pliegos de Condi-
ciones.

1.3. Industrias Alimentarias Autorizadas para utilizar
productos protegidos. Son aquellas empresas que, contando
con la autorizacion del Consejo Regulador, utilizan productos
protegidos suministrados a granel por una bodega inscrita en
los registros de Crianza y Expedicion para la elaboracién de
alimentos o bebidas, pudiéndolo hacer constar en el corres-
pondiente etiquetado.

2. En el listado figurara: el nombre de la empresa, loca-
lidad y zona de emplazamiento, asi como la naturaleza de su
actividad principal.

3. Los operadores autorizados deberan acreditar ante el
Consejo Regulador el cumplimiento de un Sistema de Gestion
de la Calidad que cubra los procesos que en cada caso afec-
ten al uso de los productos protegidos y al cumplimiento de lo
establecido en el Pliego de Condiciones.

Articulo 32. Embotellado de productos protegidos.

1. El embotellado de productos protegidos debera ser rea-
lizado exclusivamente en las bodegas inscritas o en su defecto
en las instalaciones de embotelladores debidamente autoriza-
dos por el Consejo Regulador conforme a lo establecido en el
articulo 31.1.2.

2. El Consejo Regulador llevara un registro de envases
autorizados.

Articulo 33. Comercializacion de vinos para su uso en la
industria alimentaria.

1. La comercializacién a granel de vinos sélo podra lle-
varse a cabo para su uso como ingrediente en la industria ali-
mentaria, y se realizara en envases debidamente provistos de
los sellos o precintas de garantia en la forma que determine el
Consejo Regulador.

2. Si fuese necesario realizar el trasvase del vino en el
trayecto desde la bodega de origen a su destino, el Consejo
Regulador dara las normas para efectuarlo, con objeto de que
en todo caso quede garantizada la autenticidad del producto,
levantando el acta correspondiente o diligencia en el certifi-
cado de origen que acompanara a la mercancia.

3. En ningtin caso podran reexpedirse estos vinos a otras
instalaciones distintas a las autorizadas por el Consejo Regu-
lador, debiendo ser su destino final las industrias alimentarias
debidamente autorizadas conforme a lo establecido en al ar-
ticulo 31.1.3.

4. Para garantizar el adecuado uso de los vinos que se
expidan a granel, el Consejo Regulador adoptara las medidas
de control que estime pertinentes, viniendo las bodegas expe-
didoras obligadas a satisfacer los derechos que por la pres-
tacion de estos servicios se establezcan. En el caso de las
partidas a granel con destino fuera de la Union Europea, las
condiciones recogidas en los puntos 1, 2 y 3 deberan quedar
recogidas en la correspondiente documentacion comercial de
la bodega expedidora.

Articulo 34. Declaraciones.

Con objeto de poder controlar la produccién, la elabora-
cion y las existencias, asi como las calidades, tipos y cuanto
sea necesario para poder acreditar el origen y calidad de los
productos protegidos, las personas fisicas o juridicas titulares
de las vifias y bodegas inscritas vendran obligadas a presentar
las siguientes declaraciones:

a) Todas las personas fisicas o juridicas inscritas en el Re-
gistro de Vifas presentaran, una vez terminada la recoleccion
y en todo caso, dentro de las fechas establecidas por el Con-
sejo Regulador en las Normas para la Campafia, declaracion
de la cosecha obtenida en cada una de las parcelas inscritas,
indicando el destino de la uva y, en caso de venta, el nombre
del comprador. Si se producen distintos tipos de uvas, debe-
ran declarar la cantidad obtenida de cada uno de ellas.

b) Todas las personas fisicas o juridicas inscritas en el Re-
gistro de Bodegas de Elaboracion deberan declarar dentro de
las fechas establecidas por el Consejo Regulador, la cantidad
de mosto obtenido, diferenciando el procedente de la Zona de
Jerez Superior y el del resto del Area de Produccion, debiendo
consignar el origen de la uva y del mosto, ya sea para venta,
indicando comprador y cantidad, ya para crianza en bodegas
propias. En tanto tengan existencias deberan declarar men-
sualmente los movimientos efectuados.

c) Las personas fisicas o juridicas inscritas en el Registro
de Bodegas de Zona de Produccion, en el Registro de Bode-
gas de Crianza y Almacenado y en el Registro de Bodegas de
Crianza y Expedicion presentaran dentro de los diez primeros
dias de cada mes, declaracion de todas las entradas y salidas
habidas en el mes anterior, indicando la procedencia de los
vinos y productos complementarios adquiridos. En el caso de
las Bodegas de Zona de Produccion y de Crianza y Expedicion,
deberan ademas presentar declaracién de movimientos de en-
tradas y salidas y existencias resultantes de precintas de Ga-
rantia de Origen y en su caso de contra-etiquetas de productos
protegidos en las que se inserte el logotipo y numeracion que
acreditan la proteccion de las Denominaciones de Origen, de
acuerdo con lo establecido en el articulo 28.3.

d) Las personas fisicas o juridicas inscritas en todos los
registros de bodegas deberan presentar al 31 de agosto las
altas y bajas habidas en el afio en los depositos y vasijas a que
se refiere el articulo 16.5.

CAPITULO V
Financiacion y régimen contable

Articulo 35. Financiacion del Consejo Regulador.

1. La financiacion de las obligaciones ordinarias del Con-
sejo Regulador se efectuara con los siguientes recursos:

a) Las cuotas obligatorias de las personas fisicas o juridi-
cas que pertenezcan al Consejo Regulador, por estar inscritas
voluntariamente en alguno de sus Registros:

- Cuota anual por hectarea de vifiedo inscrito.

- Cuota anual de Bodega inscrita.

b) El cobro de los derechos por la prestacion de servicios
que obtenga en el gjercicio de sus actividades:

- Derechos por prestacion de servicios relacionados con
la gestion de las Denominaciones de Origen y el uso de las
mismas por los inscritos.
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- Derechos por prestacion de servicios para la verificacion
de la conformidad para la calificacion de uva apta, de vinos y
vinagres aptos, y de vinos y vinagres criados.

- Derechos por prestacion de otros servicios.

c) Los productos, rentas e incrementos de su patrimonio.

d) Las ayudas, subvenciones y transferencias que pudie-
ran recibir de las Administraciones Publicas u otros entes pu-
blicos.

e) Las donaciones, herencias, legados o cualquier atribu-
cion de bienes a titulo gratuito realizados a su favor, una vez
aceptadas por el 6rgano competente. Cualesquiera otros que
les puedan ser atribuidos por Ley, en virtud de convenio o por
cualquier otro procedimiento de conformidad con el ordena-
miento juridico.

f) Cualesquiera otros que les corresponda percibir.

El Pleno aprobara anualmente las bases para el estable-
cimiento de las cuotas correspondientes a cada uno de los
registros, asi como el importe de los derechos por prestacion
de servicios correspondientes a las actividades habituales del
Consejo Regulador a las personas fisicas o juridicas inscritas.

2. El impago de las cuotas obligatorias constituira infrac-
cion grave en los términos establecidos en el articulo 45.2.¢)
de la Ley 10/2007, de 26 de noviembre, pudiendo dar lugar a
la pérdida temporal del uso de las Denominaciones de Origen.

3. Transcurrido el plazo voluntario de ingreso de las cuo-
tas de pertenencia y los derechos por prestacion de servicios,
podran exigirse por la via de apremio, a través de la Consejeria
competente en materia de Agricultura.

Articulo 36. Régimen contable.

El Consejo Regulador llevara una contabilidad ordenada
y adecuada a su actividad, que se regira por los principios de
veracidad, claridad, exactitud, responsabilidad y publicidad,
estando sometida al control y a la fiscalizacion de la Camara
de Cuentas de Andalucia, asi como de la Intervencién General
de la Junta de Andalucia.

CAPITULO VI
Sistema de control

Articulo 37. El Organo de Control y Certificacion.

1. De conformidad con lo establecido en la Ley 10/2007
de la Proteccion del Origen y la Calidad de los Vinos de Anda-
lucia, las labores del Control y Certificacion las llevara a cabo
el Consejo Regulador a través de un Organo de Control y Cer-
tificacion de las denominaciones, autorizado por la Consejeria
competente en materia de Agricultura y cuya actuacion se rea-
lizara de forma separada de la gestion de las Denominaciones
de Origen.

2. El Organo de Control y Certificacion realizara tanto las
funciones de control como las de certificacion en el ambito
de las Denominaciones de Origen, para lo que debera estar
acreditado en el cumplimiento de las normas EN 45011 y EN
45004, o normas que las sustituyan.

Articulo 38. Descalificaciones.

1. No tendran derecho a la proteccion los productos, la
uva, el mosto o el vino amparado que por cualquier causa pre-
senten defectos, alteraciones sensibles o en cuya produccion
se hayan incumplido los preceptos del Pliego de Condiciones
o0 los preceptos de elaboracion sefialados por la legislacion
vigente, lo que llevara consigo la pérdida del uso de la Deno-
minacion de Origen o de la posibilidad de uso de la misma en
caso de productos no definitivamente elaborados. Asimismo
se considerara sin derecho a proteccion cualquier producto
obtenido por mezcla con otro previamente descalificado.

2. La descalificacion de los vinos podra ser realizada en
cualquier fase de produccién, elaboracién, crianza o comer-

cializacion. Los vinos descalificados deberan permanecer en
envases independientes y debidamente rotulados.

3. Se podra anular la descalificacion de un vino una vez
desaparecidas las circunstancias que la motivaron.

Articulo 39. Comité de Cata.

1. Se establecera un Comité de Cata de los vinos, for-
mado al menos por tres expertos independientes y un dele-
gado de la persona titular de la Presidencia del Consejo, que
tendra como cometido informar sobre la calidad de los vinos
que sean destinados al mercado tanto nacional como extran-
jero, pudiendo contar este Comité con los asesoramientos téc-
nicos que estime necesarios.

2. El Organo de Control y Certificacion, a la vista de los in-
formes del Comité, resolvera lo que proceda en el ejercicio de
sus funciones de evaluacion de la conformidad. Las decisiones
del Organo de Control y Certificacion podran ser objeto de re-
clamacion por parte de los interesados, dentro de los diez dias
siguientes a la notificacion, pudiendo en este plazo examinar
las actuaciones y alegar cuanto a su derecho convenga.

CAPITULO VI
Régimen sancionador

Articulo 40. Régimen Sancionador.

Las obligaciones de las personas interesadas, las faculta-
des de los inspectores o inspectoras, y todas las actuaciones
que sea preciso desarrollar en materia de expedientes sancio-
nadores se atendran a lo dispuesto en la Ley 10/2007, de la
Proteccion del Origen y la Calidad de los Vinos de Andalucia,
en los preceptos basicos de la Ley 24/2003, de la Vifia y del
Vino, en la Ley 30/1992, de Régimen Juridico de las Admi-
nistraciones Publicas y Procedimiento Administrativo Comun,
en el Real Decreto 1398/93, de 4 de agosto, por el que se
aprueba el Reglamento del Procedimiento para el ejercicio de
la potestad sancionadora y en este Reglamento.

Articulo 41. Infracciones y sanciones.

Las infracciones de las Denominaciones de Origen y su
clasificacion son las tipificadas en el Capitulo Il del Titulo Il de
la Ley 10/2007, de 26 de noviembre, y se sancionaran y gra-
duaran segun lo dispuesto en la misma con el régimen juridico
alli establecido, prescribiendo aquellas y éstas en los plazos
previstos en el articulo 51 de dicha Ley.

Articulo 42. Actuaciones de Control y Vigilancia.

El personal del Organo de Control y Certificacion realizara
las funciones de inspeccion y control sefaladas en los articu-
los 40 y 41 de la Ley 10/2007, de 26 de noviembre.

Articulo 43. Expedientes sancionadores.

1. Corresponde a la Consejeria competente en materia
de agricultura la titularidad de la potestad sancionadora por
las infracciones tipificadas en la Ley 10/2007, de 26 de no-
viembre.

2. Por parte de la Consejeria competente en materia de
Agricultura se mantendra informado al Consejo Regulador del
desarrollo de la instruccion de los expedientes sancionadores
relacionados con los vinos protegidos, asi como de las resolu-
ciones de los mismos, tanto si son incoados como consecuen-
cia de las actuaciones del Organo de Control y Certificacion,
por peticion o denuncia formulada por el propio Consejo, 0
incoados de oficio por la propia Consejeria competente en ma-
teria de Agricultura.

3. Cuando llegue a conocimiento del Consejo Regulador
cualquier presunto incumplimiento de la normativa vitivinicola,
incluido este Reglamento, debera denunciarlo ante el 6rgano
competente de la Consejeria competente en materia de Agri-
cultura de la Junta de Andalucia.
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4. En los casos en que la presunta infraccion concierna
al uso indebido de las Denominaciones de Origen y ello impli-
que una falsa indicacion de procedencia, o cause perjuicio o
desprestigio, el Consejo Regulador, sin perjuicio de las actua-
ciones y sanciones administrativas que pueda adoptar la auto-
ridad competente al respecto, podra acudir a los Tribunales,
ejerciendo las acciones civiles y penales que procedan.

Articulo 44. Falta de presentacion de declaraciones.

1. El incumplimiento de las prescripciones contenidas en
el articulo 24 llevara aparejada, en tanto no se subsane, la im-
posibilidad de obtener certificaciones de origen o de producto,
precintas, sellado de facturas, pases de bodega a bodega y
cuanta documentacion se expida por el Consejo Regulador. Es-
tas imposibilidades a que se alude quedaran automaticamente
sin efecto una vez presentadas las declaraciones correspon-
dientes, con independencia de las acciones o actuaciones a
que hubiera lugar.

2. Las declaraciones a que se refiere el citado articulo 24
tienen efectos meramente estadisticos, por lo que no podran
facilitarse ni publicarse mas que en forma numérica, sin refe-
rencia alguna de caracter individual.

Articulo 45. Pérdida del uso de las Denominaciones de
Origen.

En cumplimiento del articulo 48 de la Ley 10/2007, de
26 de noviembre, de Proteccion del Origen y la Calidad de los
vinos de Andalucia, aquellas personas fisicas o juridicas inscri-
tas que incumplan de forma grave los preceptos de este Re-
glamento podran perder temporal o definitivamente el uso de
las Denominaciones de Origen, como consecuencia de la im-
posicién de una sancion accesoria por incurrir en infracciones
tipificadas como muy graves segun el articulo 46 de dicha ley.

ANEXO I

PLIEGO DE CONDICIONES DE LA DENOMINACION
DE ORIGEN PROTEGIDA «JEREZ-XERES-SHERRY»

A) NOMBRE QUE SE DEBE PROTEGER.

1. El nombre Denominacién de Origen Protegida «Jerez-
Xérés-Sherry» para los vinos: Fino, Amontillado, Oloroso, Palo
Cortado, Dry, Pale Cream, Medium, Cream, Moscatel, Pedro
Ximénez y Dulce.

2. Categoria de los productos: vinos de licor.

B) DESCRIPCION DEL VINO.

Segun el procedimiento seguido en su elaboracion, los
distintos tipos de vinos de Jerez pueden agruparse del si-
guiente modo: Vinos Generosos, con un contenido en azuca-
res reductores no superior a 5 gramos por litro, entre los que
se encuentran los tipos Fino, Amontillado, Oloroso y Palo cor-
tado; Vinos Dulces Naturales, con un contenido en aztcares
reductores superior a 160 gramos por litro, entre los que se
encuentran los tipos Dulce, Moscatel y Pedro Ximénez; y Vinos
Generosos de Licor y otros vinos de Licor, con una graduacion
alcohdlica total no inferior a 17% en volumen y un contenido
en azucares reductores superior a 5 gramos por litro, entre
los que se encuentran los tipos Dry, Medium, Pale Cream, y
Cream.

B.1. Caracteristicas analiticas del producto.

Los tipos y caracteristicas de los vinos amparados por la
Denominaciéon de Origen Protegida «Jerez-Xérés-Sherry» son
los siguientes:

Tipo de Vino Alcohol (% vol.) Azucar (g/L)
Fino 15-17 <5
Amontillado 16-22 <h
Oloroso 17-22 <5
Palo cortado 17-22 <5
Dry 15-22 5-45
Pale Cream 15,5-22 45-115

Tipo de Vino Alcohol (% vol.) Azucar (g/L)
Medium 15-22 5-115
Cream 15,5-22 115-140
Pedro Ximénez 15-22 >212
Moscatel 15-22 >160
Dulce 15-22 >160

B.2. Caracteristicas Organolépticas.

Segun las caracteristicas de las uvas utilizadas y el proce-
dimiento seguido en su elaboracion, se distinguen los siguien-
tes tipos de vinos de Jerez:

- Fino. Vino de color amarillo pajizo a dorado palido, con
aroma y sabor propios de la crianza biologica. Sus especiales
caracteristicas son el resultado de que la totalidad de su pro-
ceso de crianza se ha desarrollado bajo velo de flor.

- Amontillado. Vino de color ambar mas o menos intenso,
de aroma y sabor caracteristicos, como consecuencia de su
proceso particular de crianza, que incluye una primera fase de
crianza biologica, seguida de una fase de crianza oxidativa.

- Oloroso. Vino de color ambar intenso a caoba, de sabor
caracteristico y aroma muy acusado, como consecuencia de
su proceso de crianza oxidativa.

- Palo cortado. Vino de color ambar a caoba, de aroma
caracteristico con notas que recuerdan al Amontillado, si bien
al paladar presenta caracteristicas similares al Oloroso, como
consecuencia de su proceso de crianza oxidativa, tras la des-
aparicion del inicial velo de flor.

- Dry. Vino de color amarillo palido a dorado, con aroma
propios de la crianza biologica bajo velo de flor y sabor ligera-
mente abocado.

- Pale Cream. Vino de color amarillo pajizo a dorado pa-
lido, con aroma propios de la crianza bioldgica bajo velo de flor
y sabor abocado.

- Medium. Vino de color ambar a caoba, con aroma en el
que se conjugan los propios de la crianza bioldgica y los de la
crianza oxidativa y sabor abocado.

- Cream. Vino de color ambar intenso a caoba, con aroma
profundo propios de la crianza oxidativa y sabor dulce.

- Moscatel. Vino elaborado al menos en un 85% a partir de
mosto de uvas muy maduras o soleadas de la variedad Mosca-
tel, sometido a fermentacion parcial. De color dorado ambar a
caoba mas o menos intenso e incluso ébano y aspecto denso;
con notas aromaticas de pasificacion, muy dulce y untuoso en
el paladar.

- Pedro Ximénez. Vino elaborado al menos en un 85% a
partir de mosto de uvas muy maduras o soleadas de la varie-
dad Pedro Ximénez, sometido a fermentacion parcial. De color
ambar dorado a caoba mas o menos intenso e incluso ébano
y aspecto denso; con notas aromaticas de pasificacion, muy
dulce y untuoso en el paladar.

- Dulce. Vino elaborado a partir de mosto de uvas muy
maduras o soleadas de las variedades autorizadas, sometido
a fermentacion parcial. De color ambar a caoba mas o menos
intenso e incluso ébano y aspecto denso; con notas aromati-
cas de pasificacion, muy dulce y untuoso en el paladar.

Las caracteristicas organolépticas definidas anteriormente
para cada tipo de vinos se verificaran mediante un Comité de
Cata.

C) PRACTICAS ENOLOGICAS ESPECIFICAS UTILIZADAS
PARA ELABORAR EL VINO Y RESTRICCIONES IMPUESTAS.

C.1. Definiciones.

a) Definiciones relativas a la produccion de uva.

- Area de Produccion: es la zona geografica delimitada en
el apartado D.1. en la que se encuentran los vifiedos inscritos
de los que procede la uva para la elaboracion de los vinos.
Como Anexo 1 se adjunta plano de situacion general.
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- Pago: es la extension de terreno de vifias del Area de
Produccion que por razén de su situacion y condiciones micro-
climaticas, por su composicion geologica o por su orografia
produce uvas con caracteristicas diferenciadas. Son pagos de
reconocidos prestigio del Area de Produccion los que figuran
en el Anexo 2 de este Pliego de Condiciones.

- Albarizas: son los terrenos tipicos del Area de Produc-
cion, caracterizados por su color blanquecino, alta capacidad
retentiva de la humedad y un contenido en carbonato calcico
superior al 25%. )

- Jerez Superior: zona incluida dentro del Area de Produc-
cion, integrada por las vifias plantadas en tierras de albarizas
de los términos municipales de Jerez de la Frontera, El Puerto
de Santa Maria, Sanlicar de Barrameda, Trebujena y los de
Rota y Chipiona lindantes con el de Sanlucar.

b) Definiciones relativas al proceso de elaboracion y
crianza

La produccién de los vinos comprende dos fases diferen-
ciadas:

- Elaboracion: fase consistente en la vinificacion u obten-
cion del vino base, mediante la fermentacion total o parcial del
zumo de las uvas.

- Crianza: periodo de envejecimiento en madera al que es
necesario someter los vinos tras su encabezado para conse-
guir las cualidades organolépticas y analiticas de sus respecti-
vos tipos o variedades.

Otras definiciones relativas al proceso de elaboracion:

- Velo de Flor: velo o pelicula de levaduras tipicas que se
desarrolla de forma espontanea sobre la superficie libre del
vino.

- Encabezado: es la practica tradicional consistente en el
incremento de la graduacion alcohdlica adquirida de los vinos
mediante la adicién de alcohol de vino, hasta los niveles nece-
sarios para dar lugar a los distintos tipos de crianza.

Los vinos pueden envejecer mediante los siguientes tipos
de crianza:

- Crianza Bioldgica: es el tipo especifico de crianza en el
que los vinos envejecen bajo velo de flor.

- Crianza Oxidativa: es el tipo especifico de crianza en el
que los vinos, tras la desaparicién del inicial velo de flor, enve-
jecen expuestos a la accion directa del oxigeno del aire.

A su vez, dependiendo de la realizacién o no de mezclas
de vinos procedentes de distintas vendimias, existen dos sis-
temas de crianza:

- Criaderas y Solera: es un sistema de crianza dinamico,
consistente en la realizacion de extracciones o sacas periodi-
cas de parte del vino contenido en cada una de las botas que
forman una escala o criadera con un determinado nivel homo-
géneo de envejecimiento y las correspondientes reposiciones
o rocios con vino de otra escala o criadera mas joven.

- Sistema de Afadas: es un sistema de crianza en el que
los vinos procedentes de cada una de las vendimias se enveje-
cen separadamente, sin realizar en ningiin momento combina-
ciones de vinos procedentes de vendimias diferentes.

Otras definiciones relativas al proceso de crianza:

- Zona de Crianza: es la zona geografica delimitada en
la que se ubican las bodegas en las que se crian los vinos
protegidos.

- Bota: nombre tradicional que recibe en la zona la barrica
de madera de capacidad inferior a 1.000 litros, utilizada para
el envejecimiento de los vinos. Cuando se utiliza como unidad
de medida de volumen se refiere siempre a 500 litros.

- Sobretabla: periodo de crianza estatica al que se pueden
someter los vinos de una misma vendimia, sin mezclarlos con
otros de distinta vejez, de forma previa a su introduccion en un
sistema de criaderas y solera.

- Solera: es la escala final de envejecimiento de un vino,
formada por botas con un nivel homogéneo de envejecimiento,
y de la que se realiza la saca o extraccion para su expedicién o
bien para su utilizacién en un cabeceo.

- Criadera: es cualquiera de las escalas intermedias de
envejecimiento de un vino, formada por botas con un nivel
homogéneo de envejecimiento, de las que se realiza la saca
o0 extraccién para su rocio en la escala (criadera) siguiente y
gue a su vez se rocian o reponen con vino procedente de la
criadera anterior.

- Cabeceo: mezcla o combinacion de distintos vinos o bien
de estos con productos complementarios.

- Vino en Crianza: vino ya encabezado, en proceso de en-
vejecimiento.

- Vino Criado: vino que ha completado su periodo minimo
de crianza y dispone de la vejez promedio minima establecida
por este Pliego de Condiciones.

- Productos complementarios: son aquellos productos
vinicos que pueden utilizarse en la elaboracion de los vinos
protegidos.

- Existencias: volumen total de vinos de que dispone una
bodega en un momento determinado, y que incluye tanto el
vino en crianza como el vino criado y listo para su consumo.

C.2. Método de Vinificacion.

La calificacion maxima para la elaboracion de los vinos
protegidos correspondera a un coeficiente de transformacion
de 70 litros de vino por cada 100 kilogramos de uva.

Para la elaboracion de los productos complementarios, el
coeficiente de transformacion sera el maximo permitido por la
legislacion vigente en cada momento.

Existen dos métodos diferentes de vinificacion de las uvas
aptas: en seco para la obtencién de vinos generosos y en dulce
para la obtencion de vinos dulces naturales.

1. Vinificacion en Seco: tras la extraccion de los mostos,
éstos se someten a un proceso de fermentacion alcohdlica to-
tal. Tras la clasificacion de los vinos jovenes, el encabezado
con alcohol de vino permite discriminar el tipo de envejeci-
miento al que van a someterse los vinos: bioldgica u oxidativa.

2. Vinificacion en dulce: los mostos destinados a la ela-
boracion de vinos dulces son encabezados con alcohol de
vino tan pronto comienza su proceso de fermentacion hasta
una graduacion minima de 15% vol., lo que permite retener
la mayor parte del aztcar residual de dichos mostos. Una vez
detenida la fermentacion, los vinos comenzaran su proceso de
envejecimiento, que es exclusivamente de caracter oxidativo.

C.3. Envejecimiento o crianza.

Los vinos se someteran o bien al sistema de crianza de
«criaderas y solera» o bien al de «afiadas» durante el periodo
de tiempo necesario para conseguir las cualidades organolép-
ticas y analiticas de los tipos respectivos.

a) Vasijas de envejecimiento.

Las existencias totales de vinos sometidos a crianza de-
beran estar almacenadas en vasijas de madera, debidamente
envinadas, cuya capacidad no exceda de 1.000 litros. Excep-
cionalmente, el Consejo Regulador podra aprobar igualmente
la utilizacion de vasijas de madera de capacidad superior a
los 1.000 litros para la crianza de vinos, siempre que las mis-
mas tengan un caracter historico y su uso haya sido registrado
como tal en el Consejo Regulador de manera previa a la publi-
cacion del presente Pliego de Condiciones.

b) Vinos en envejecimiento.

Los vinos en envejecimiento se mantendran separados
seglin el tipo de crianza de que se trate: crianza biologica o
crianza oxidativa.

A lo largo del proceso de envejecimiento mediante crianza
biologica —y como consecuencia del consumo de etanol por
parte de las levaduras de velo de flor— puede producirse una
disminucion en el contenido alcoholico de los vinos, por de-
bajo incluso del nivel de 15% vol.

c) Vejez Promedio Minima.

Todos los vinos deberan tener al menos una vejez prome-
dio de dos afios para poder ser expedidos.

La vejez promedio del vino comercializado por una bodega
en una campanfa se calculara de forma separada para los vi-
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nos en crianza biologica y en crianza oxidativa, obteniendo el
cociente entre las existencias de esos vinos al comienzo de
dicha campafia y el volumen total puesto al consumo durante
la misma.

Con el objetivo de poder garantizar el cumplimiento de
los niveles de vejez promedio minimos establecidos en este
Pliego de Condiciones, las bodegas inscritas nunca podran ex-
pedir un porcentaje superior al 40% de las existencias de cada
tipo de vino al comienzo de la campafa en la que se adopte
el acuerdo. Las bodegas podran, asimismo, adquirir para su
expedicion vinos criados de otras bodegas inscritas en el Re-
gistro de Bodegas de Crianza y Aimacenado o en el Registro
de Bodegas de Crianza y Expedicion.

Cuando las existencias se aumenten en el curso de la
campafa en mas del 10 por 100 de la cantidad declarada al
comienzo de la misma por la adquisicion de mostos o vinos
del afio, el proporcional aumento del limite del volumen de sa-
lidas no tendra efectos para las bodegas de crianza hasta los
dos afios de su entrada en la bodega.

El envejecimiento de los vinos protegidos realizado en
las bodegas situadas fuera de la Zona de Crianza tal y como
aparece definida en el apartado D.2, pero dentro del Area de
Produccion —definida en el apartado D.1- debera necesaria-
mente completarse con un periodo minimo de seis meses de
envejecimiento en bodegas de la Zona de Crianza.

La aplicacion en la elaboracion de los vinos protegidos
de periodos de crianza especialmente prolongados permite la
utilizacion de las menciones siguientes:

- Vinos de Vejez Calificada de mas de 30 afios o Vinum
Optimum Rare Signatum. Son vinos de muy alta calidad y una
vejez promedio superior a 30 afios.

- Vinos de Vejez Calificada de mas de 20 afos o Vinum
Optimum Signatum. Son vinos de muy alta calidad y una vejez
promedio superior a 20 afos.

- Vinos con Indicacion de Edad de 15 afios. Son vinos de
muy alta calidad y una vejez promedio de 15 afios.

- Vinos con Indicacion de Edad de 12 afios. Son vinos de
muy alta calidad y una vejez promedio de 12 afos.

Los vinos que procedan integramente de una misma
afada y que por tanto se crien sin que en ningin momento se
produzca su mezcla con vinos procedentes de vendimias dis-
tintas, podran utilizar la mencion «Afada», la cual sera com-
patible con el resto de las menciones recogidas en el presente
apartado, siempre y cuando el vino cumpla con las caracteris-
ticas exigidas en cada caso.

C.4. Cabeceos.

Una vez finalizado su envejecimiento, o bien a lo largo del
mismo, los vinos pueden ser sometidos a cabeceos o combi-
naciones con otros vinos o bien con productos complementa-
rios autorizados.

Son productos complementarios autorizados para la ela-
boracion de los vinos protegidos los siguientes:

a) Alcohol de vino, de acuerdo con lo establecido por el
Reglamento (CE) 479/2008, de 29 de abril, en su Anexo IV,
punto 3, letra f), primer guién, o norma que la sustituya.

b) Mosto Concentrado Rectificado, tal y como aparece de-
finido en el Reglamento (CE) 479/2008, de 29 de abril, en su
Anexo IV, punto 14 o norma que la sustituya.

c) Vino de Color. Mezcla de vino con Arrope, definido éste
como el producto obtenido de la coccion del mosto de uva
fresca mediante la accion del fuego directo.

Todos estos productos complementarios habran de cum-
plir con las especificaciones establecidas en cada caso por la
normativa comunitaria en vigor.

D) ZONA GEOGRAFICA.

D.1. Area de Produccion.

El Area de Produccion de los vinos protegidos por la Deno-
minacion de Origen «Jerez-Xérés-Sherry» esta constituida por
los terrenos ubicados en los términos municipales de Jerez

de la Frontera, El Puerto de Santa Maria, Sanlucar de Barra-
meda, Trebujena, Chipiona, Rota, Puerto Real, Chiclana de la
Frontera y Lebrija, situadas dentro del area delimitada al Este
por el meridiano de Greenwich 5° 49" Qeste y al Norte por el
paralelo 36° 58’ Norte.

De conformidad con la legislacion vigente, los productos
complementarios definidos bajo las letras a) y b) en el apar-
tado C.4 pueden tener su origen en uva de fuera del Area de
Produccion. Igualmente, de acuerdo con lo establecido en el
Anexo IV del Reglamento (CE) num. 479/2008 de 29 de abril,
en su punto 3, letra f), apartado iii), es posible de la utilizacion
mosto parcialmente fermentado procedente de uva pasificada
de la variedad Pedro Ximénez procedente de la Zona de Pro-
duccion de la Denominacion de Origen Montilla-Moriles.

D.2. Zona de Crianza.

Los vinos protegidos por la Denominacion de Origen
«Jerez-Xérés-Sherry» deben criarse en bodegas enclavadas en
los términos municipales de Jerez de la Frontera, El Puerto
de Santa Maria o Sanltcar de Barrameda, situadas dentro del
area delimitada al Este por el meridiano de Greenwich 5° 45’
Oeste, al Norte por el paralelo 36° 49" Norte y al Sur, por la
margen derecha del rio Guadalete.

Los vinos protegidos por la Denominacion de Origen
«Jerez-Xérés-Sherry» de la variedad Moscatel podran ademas
criarse en bodegas enclavadas en los términos municipales de
Chipiona y Chiclana de la Frontera.

E) PRODUCCION MAXIMA POR HECTAREA.

La produccion maxima admitida de uva de las variedades
descritas en el apartado F) es de 14.285 kilogramos por hec-
tarea. La totalidad de la uva procedente de aquellos vifiedos
que excedan esta produccion quedara descalificada y no po-
dra utilizarse para la produccién de los productos protegidos.

La producciéon de uva por hectarea para elaboracion de
vinos protegidos tendra el limite de 11.428 kilogramos. Los
mostos resultantes de la uva obtenida en exceso de los 11.428
kilogramos por hectarea no podran utilizarse para la produc-
cion de los vinos protegidos.

Los limites establecidos en los apartados anteriores no
seran de aplicacion a las vifias exclusivamente destinadas a la
produccion de uva para la elaboracion de productos comple-
mentarios.

En el caso de vifiedos de reciente plantacion, la produc-
cion maxima admitida para elaboracion de vinos protegidos
tendra los siguientes limites:

- 0 kilos por hectarea para vifias en primer afio de plan-
tacion.

- kilos por hectarea para vifias en segundo afio de plan-
tacion.

- 5.714 kilos por hectarea para vifias en tercer afo de
plantacion.

- 8.571 kilos por hectarea para vifias en cuarto afo de
plantacion.

F) VARIEDADES DE UVA DE LAS QUE PROCEDE EL VINO.

La elaboracion de los vinos protegidos se realizara con
uvas procedentes del Area de Produccion de las variedades
siguientes: Palomino, Pedro Ximénez y Moscatel, cualquiera
que sea la sinonimia utilizada para cada una de ellas.

Al menos el 60% de la uva de la variedad palomino uti-
lizada para la elaboracion de los vinos protegidos debera de
proceder de vifiedos de la zona del Jerez Superior, tal y como
aparece definida en el apartado D.1.

G) RELACION CAUSAL ENTRE LA ZONA GEOGRAFICA Y
LA CALIDAD DE LOS VINOS.

G.1. Factores humanos.

Puede afirmarse que el cultivo de la vid y la elaboracién
de vinos ha sido uno de los elementos vertebradores de la
comarca de Jerez a lo largo de toda su milenaria historia, que
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se remonta a tiempos fenicios. Las condiciones climaticas, la
composicion predominante en los suelos y numerosas circuns-
tancia historicas, vinculadas a la especial situacion geoestra-
tégica de Jerez, han determinado el desarrollo de una vitivi-
nicultura genuina, reconocida universalmente y que ha sido
objeto de imitaciones mas o menos afortunadas en todo el
mundo. Ello ha llevado precisamente a que los viticultores y
bodegueros del llamado «Marco de Jerez» hayan tenido una
preocupacion historica por la preservacion de las caracteristi-
cas diferenciadas de nuestra vitivinicultura y por la proteccion
del patrimonio comun, cultural y econdmico, construido du-
rante siglos: desde las Ordenanzas del Gremio de la Vinateria
de Jerez en el siglo XVI hasta la constitucion del primer Con-
sejo Regulador de nuestro pais, en enero de 1935.

La situacion geogréfica del Marco de Jerez, proxima a
importantes puertos comerciales como los de Cadiz o Sevi-
lla, con una gran relevancia histérica, determind que los vinos
locales fueran carga frecuente en las naves que partian tanto
hacia las Américas como hacia los mercados del norte de Eu-
ropa. Largas travesias que aconsejaban el «abrigado» de los
vinos con alcohol para evitar su deterioro. Esta practica del
encabezado -originariamente con el Unico fin de estabilizar
vinos que habian de viajar- sin duda tuvo un papel determi-
nante en la aparicion por seleccion natural de las levaduras
de velo de flor en esta zona de geogréafica. Posteriormente, los
bodegueros desarrollarian los conocimientos necesarios para,
mediante distintos niveles de encabezado, propiciar o inhibir
en cada caso el desarrollo de la flor.

También el sistema de Criaderas y Soleras, elemento ge-
nuino de la vinicultura jerezana, tiene un claro origen histérico
que se remonta hasta el siglo XVIIl y a la necesidad de satis-
facer la demanda de los mercados por vinos de calidad cons-
tante, sin la dependencia de las vicisitudes de cada diferente
cosecha. Tal demanda y la solucién aportada por el sistema
de criaderas y soleras determinaria ademas el nacimiento de
los vinos de crianza bioldgica, cuyo envejecimiento sélo es po-
sible mediante el periodico aporte de nutrientes que suponen
las faenas periodicas de «sacas» y «rocios».

En definitiva, los vinos protegidos tienen una personalidad
que en gran medida es el resultado de circunstancias histori-
cas, combinadas con los importantisimos factores medioam-
bientales. A lo largo de los siglos, los productores del Marco
de Jerez han sabido aprovechar las condiciones naturales del
suelo y el clima, maximizando sus efectos beneficiosos para
la elaboracién de los vinos y minimizando aquellos aspectos
que pudieran resultar perjudiciales. Asi, desde la invasion fi-
loxérica a finales del siglo XIX, los viticultores seleccionaron las
variedades de vid que han demostrado una mejor adaptacion
a las especiales circunstancias naturales de la zona. Igual-
mente ocurre con las numerosas practicas culturales tipicas
del Marco de Jerez, de la que es maximo exponente el genuino
y tradicional sistema de poda denominado de «vara y pulgar»,
mayoritario en el vifiedo jerezano.

También en la bodega se han desarrollado practicas sin-
gulares, destinadas al mejor aprovechamiento de las condicio-
nes ambientales: asi el tipo de vasija de madera utilizada en
el envejecimiento de los vinos —la «bota»- y el vacio que se
mantiene en su interior, propician un ratio superficie/volumen
que asegura que el velo de levaduras naturales que conforma
la «flor» proyecte su influencia sobre todo el vino contenido en
la vasija.

De igual modo, las técnicas constructivas de las tipicas
bodegas jerezanas (muchas de ellas levantadas en el siglo XIX
e incluso el siglo XVIII) sirven para aprovechar al maximo las
condiciones climatolégicas externas y proveer a los vinos del
microclima ideal para su envejecimiento.

G.2. Factores naturales.

a) Orografia y Suelo. )

Desde el punto de vista orografico, el Area de Produccién
se caracteriza por horizontes abiertos, dominados por terre-

nos llanos o suavemente ondulados, con colinas con una pen-
diente variable normalmente entre el 10 y el 15%. Los suelos
predominantes en el vifiedo estan formados por la roca madre
llamada «albariza», una marga blanda de color blanco, que
cuando aflora en la superficie proporciona el tradicional pai-
saje de la vifa jerezana. Se trata de una tierra facil de labrar,
con suficiente capacidad retentiva de la humedad y que per-
mite un excelente desarrollo del sistema radicular. Destaca en
su composicién, ademas del Carbonato Calcico (normalmente
en concentraciones de al menos el 25% y hasta el 40%), la
arcilla y la silice, procedente de los caparazones de diatomeas
y radiolarios presentes en el mar que ocupaba la zona en el
periodo oligocénico.

La vifia se cultiva también en los terrenos denominados
«barros» y «arenas». En la composicion de los primeros, ade-
mas de la caliza, encontramos una importante proporcion de ar-
cilla y arena y un mayor contenido en materia organica, lo que le
da un color mas oscuro y mas fertilidad. La arenas por su parte
son terrenos predominantes en las vifias costeras, tienen menos
de un 20% de caliza y predominio de arena y arcilla.

b) Clima.

El clima de la zona productora de los vinos de Jerez es
de caracter calido. Las temperaturas medias oscilan entre las
minimas del invierno que giran alrededor de los 5° C y las
maximas del verano que oscilan en torno a los 35° C. El riesgo
de heladas es minimo. Naturalmente, el efecto regulador del
mar hace que las vifias del interior alcancen valores mas ex-
tremos. El area de Produccion disfruta de mas de 300 dias de
sol al afio, despejados y de intensa luminosidad, superandose
durante el verano las 1.000 horas de sol brillante.

La pluviometria media anual en el Area de Produccion es
de aproximadamente 600 litros por metro cuadrado, teniendo
lugar las precipitaciones fundamentalmente en los meses de
noviembre, diciembre y marzo. En todo caso, este factor debe
contemplarse en combinacién con la capacidad de las tierras
albarizas, tipicas de la zona, de retener la humedad y evitar la
evapotranspiracion. Adicionalmente, la proximidad del vifiedo
a la zona costera aporta intensos rocios a la planta, con la
consiguiente aminoracion en la transpiracion y efecto regula-
dor de las altas temperaturas a que se ve sometida.

Finalmente, hay que mencionar la importante influencia
climatica de los dos vientos predominantes en la region: el
viento de levante, proveniente del interior, seco y calido y el
viento de poniente, que por proceder del océano aporta un
elevado grado de humedad y actia como importante factor
moderador, especialmente en el verano.

Estas circunstancias climatologicas tienen una especial
incidencia en el caso de la crianza del vino. Como ya se ha
mencionado; la ubicacion, orientacion y especial arquitectura
de las bodegas dentro de la zona de crianza estan especial-
mente dirigidas a asegurar unas condiciones de temperatura,
humedad y aireacion ideales para el envejecimiento del vino
manteniendo tales condiciones micro-climaticas lo mas esta-
bles posibles a lo largo de todo el afio.

H) REQUISITOS APLICABLES POR EL CONSEJO REGU-
LADOR.

H.1. Registros.

1. Los productores de uva apta y las bodegas intervinien-
tes en el proceso de elaboracion descrito en el apartado C)
deben estar inscritos en alguno de los siguientes registros del
Consejo Regulador de la Denominacion de Origen Protegida:

a) Registro de Vinas.

b) Registro de Bodegas de Elaboracion.

c) Registro de Bodegas de Zona de produccion.
d) Bodegas de Crianza y Almacenado.

e) Bodegas de Crianza y Expedicion.
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2. Las peticiones de inscripcion se dirigiran al Consejo
Regulador en los impresos que éste disponga, acompafiando
los mismos de los datos, documentos y comprobantes que en
cada caso sean requeridos por las disposiciones y normas vi-
gentes o por los acuerdos adoptados por el propio Consejo
Regulador.

3. La inscripcion en estos Registros no exime a los intere-
sados de la obligacion de inscribirse en cualquier otro Registro
que resulte preceptivo para la actividad de que se trate en
cada caso.

H.2. Requisitos aplicables a la produccion de uva.

a) Riego del Vifedo.

La practica del riego del vifiedo se realizara en casos ex-
cepcionales o de riesgo para la supervivencia de las cepas. En
todo caso, de conformidad con lo establecido en el articulo 9
de la Ley 24/2003, de 10 de julio, de la Vifa y el Vino, y el
articulo 21 d) de la Ley 10/2007, de 26 de noviembre, de la
Proteccién del Origen y la Calidad de los Vinos de Andalucia,
la autorizacion de la forma y condiciones de aplicacion de esta
practica la concedera el Consejo Regulador de forma excepcio-
nal y previos los informes técnicos que considere necesarios,
dictando normas precisas para su aplicacion y control.

Lo establecido en el parrafo anterior se entiende sin per-
juicio de la posibilidad de riego para las vifias destinadas a la
produccion de uva para la elaboracién de productos comple-
mentarios.

b) Madurez de la uva.

La vendimia se realizara con el mayor esmero, recogiendo
exclusivamente la uva sana y madura. Las partidas de uva
destinadas a la elaboracion de vinos protegidos tendran como
minimo 10,5 grados baumé.

En el caso de uva para la elaboraciéon de productos com-
plementarios sera de aplicacién la graduacion minima permi-
tida por la legislacion vigente en cada momento.

H.3. Requisitos aplicables a las bodegas inscritas.

1. Las bodegas inscritas en los registros c¢) y d) deberan
poseer las vasijas de madera, debidamente envinadas, nece-
sarias para contener las existencias de vino en crianza y te-
ner unas existencias minimas de 500 hectolitros de vino en
proceso de envejecimiento, procedente de vifias y bodegas
registradas, justificando su origen y nivel de envejecimiento.
Excepcionalmente, el Consejo Regulador podra autorizar la
inscripcion en este Registro de bodegas con unas existencias
inferiores a 500 hectolitros de vino en proceso de envejeci-
miento, siempre que las mismas se encuentren asociadas a
proyectos de caracter eno-turistico u otras actividades de inte-
rés para las Denominaciones de Origen.

2. Las bodegas inscritas en el registro €) deberan poseer
las vasijas de madera, debidamente envinadas, necesarias
para contener las existencias de vino en crianza y tener unas
existencias minimas de 2.500 hectolitros de vino en proceso
de envejecimiento, procedente de vifias y bodegas registradas,
justificando su origen y nivel de envejecimiento.

3. Las bodegas inscritas en los Registros b), c), d) y e) de-
beran acreditar ante el Consejo Regulador el cumplimiento de
un Sistema de Gestion de la Calidad Comercial, de conformi-
dad con la legislacion vigente, el cual contendra un sistema de
autocontrol que permita la verificacion del cumplimiento del
Pliego de Condiciones de las Denominaciones de Origen.

4. En el caso de que una misma bodega figure inscrita en
los registros d) o e) correspondientes a las Denominaciones de
Origen «Jerez-Xéres-Sherry» y «Manzanilla-Sanlucar de Barra-
meda», las correspondientes instalaciones inscritas en cada
uno de los registros habran de encontrarse plenamente iden-
tificadas, manteniéndose las existencias de vinos en crianza
biologica adscritos a cada una de las Denominaciones de Ori-

gen en espacios delimitados fisicamente, al objeto de facilitar
las labores de control del Consejo Regulador.

H. 4. Envasado y etiquetado.

Los envases que contienen los vinos protegidos para
consumo directo, seran de vidrio o de otros materiales que
apruebe el Consejo Regulador y que no menoscaben las pro-
piedades especificas del producto. Habran de respetase las
capacidades nominales que en cada momento estén autoriza-
das por la legislacion vigente.

Las etiquetas comerciales, propias de cada bodega ins-
crita, deberan estar verificadas y registradas en el Registro de
Etiquetas del Consejo Regulador. En ellas debera de figurar
obligatoriamente el nombre completo de la Denominacion de
Origen «Jerez-Xéres-Sherry» o alternativamente uno cualquiera
de los tres vocablos que lo componen. Igualmente, habra de
aparecer el tipo de vino de que se trate de acuerdo con el
apartado B), asi como todos los datos que con caracter gene-
ral se determinen en la legislacion aplicable.

Para garantizar la preservacion de las particulares carac-
teristicas y calidad de los vinos, que hasta el momento del en-
vasado deben estar sujetas a las condiciones ambientales pro-
pias de la zona de produccion, y con objeto de evitar cualquier
deterioro organoléptico como consecuencia del transporte a
otras zonas, el envasado debera realizarse obligatoriamente
dentro de la zona de produccion delimitada. Esta obligacion no
afectara a los productos protegidos que podran suministrarse
a granel a industrias alimentarias como ingredientes para la
elaboracion de alimentos o bebidas, con el debido control de
origen y destino, y pudiéndolo hacer constar en el correspon-
diente etiquetado.

Los vinos procedentes de Bodegas de la Zona de Produc-
cion debidamente inscritas en el registros c) del Consejo Re-
gulador que se expidan directamente al mercado para el con-
sumo podran consignar en su documentacion y etiquetado el
nombre del término municipal del que procedan siempre que
el 85% de la uva utilizada para su elaboracion proceda de las
correspondientes areas de produccion, tal y como aparecen
especificadas en el Anexo 3 del presente Pliego de Condicio-
nes. El uso de los nombres de los tipos de vino descritos en el
apartado B) por parte de estas bodegas sélo podra realizarse
previa autorizacion del Consejo Regulador y siempre y cuando
los vinos comercializados y las bodegas productoras cumplan
las exigencias establecidas en este Pliego de Condiciones.

Ademas los envases iran provistos de precintas de ga-
rantia expedidas por el Consejo Regulador, o bien de contra-
etiquetas donde iran insertos o bien el signo distintivo de la
Denominacién de Origen o del que se establezca para las bo-
degas de Zona de Produccion, asi como un codigo alfanumeé-
rico identificativo, de acuerdo con las normas que determine
el Consejo Regulador.

[) ESTRUCTURA DE CONTROL.

Jerez - Control y Certificacion - Organo de Control y Certi-
ficacion de los Consejos Reguladores de las Denominaciones
de Calidad del Marco de Jerez.

Avenida Alcalde Alvaro Domecq, num. 2. 11402. Jerez de
la Frontera (Cadiz).

Teléfono: +34 956 332 050 / Fax: +34 956 338 908 /
e-mail: info@controljerez.org. )

Jerez Control y Certificacion, Organo de Control para la
verificacion del Pliego de Condiciones, actia como entidad
de certificacion de producto. Su sistematica de actuacion se
regira por el manual de calidad y procedimientos generales
y especificos, establecidos para el cumplimiento de la norma
UNE-EN 45011, o norma que la sustituya.
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ANEXO 1

MAPA DE SITUACION

DE LA D.O.P. «JEREZXERES-SHERRY»
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ANEXO 2

Listado de nombres de Pagos reconocidos de las Denomi-
naciones de Origen protegidas por este Reglamento:

- ABULAGAR

- AHORCADO

- ALMOCADEN

- ANINA

- ATALAYA

- BALBAINA

- BURUJENA

- CALLEJUELA
- CAMPIX

- CARRASCAL

- CERRO VIEJO
- CORCHUELO

- CUARTILLO

- CHARRUADO
- ESPARTINA

- GIBALBIN

- HORNILLO

- LA LOMA

- LAGUNETAS

- LOMOPARDO
- LOS CUADRADOS
- LOS QUEMADOS
- LOS TERCIOS
- MACHARNUDO
- MAESTRE

- MAHINA

- MAJADALES

- MAJUELO

- MECA

- MEDIDORA

- MIRAFLORES
- MONTECORTO
- MONTEGILILLO
- MUNIVE
-NINO DE ORO
- ORBANEJA

- PAGOLLANO

- PASTRANA

- PORTUGALEJO
- PUNTA DEL AGUILA
- SANTA LUCIA
- TABAJETE
-TIZON

- TORROX

ANEXO 3

Las areas de produccion de los vinos procedentes de Bo-
degas de Zona de Produccion en cuyo etiquetado se utilicen
los nombres de términos municipales quedan definidos de la
siguiente forma:

Chiclana - terrenos del Area de Produccion de la Denomi-
nacién de Origen que se encuentren ubicados en los términos
municipales de Chiclana y Puerto Real y términos limitrofes.

Chipiona - terrenos del Area de Produccion de la Denomi-
nacion de Origen que se encuentren ubicados en los términos
municipales de Chipiona y Rota y términos limitrofes.

Trebujena - terrenos del Area de Produccion de las Deno-
minacion de Origen que se encuentren ubicados en los térmi-
nos municipales de Trebujena y Lebrija y términos limitrofes.

ANEXO Il

PLIEGO DE CONDICIONES DE LA DENOMINACION
DE ORIGEN PROTEGIDA «MANZANILLA-SANLUCAR
DE BARRAMEDA»

A) NOMBRE QUE SE DEBE PROTEGER.

1. El nombre Denominacion de Origen Protegida «Manza-
nilla-Sanlucar de Barrameda».

2. Categoria de los productos: vinos de licor.

B) DESCRIPCION DEL VINO.

Los vinos protegidos por la Denominacion de Origen «Man-
zanilla-Sanlucar de Barrameda», conocidos tradicionalmente
con el nombre de «Manzanilla», son Vinos Generosos cuyas ca-
racteristicas son el resultado del particular proceso de crianza
biolégica que se desarrolla exclusivamente en las bodegas situa-
das en la Zona de Crianza definida en el punto D.2.

B.1. Caracteristicas analiticas del producto.

Los vinos amparados por la Denominacion de Origen Pro-
tegida «Manzanilla-Sanltucar de Barrameda» deben de tener
un contenido en azucar inferior a 5 gramos por litro y una gra-
duacién alcoholica igual o superior a 15% vol. e igual o menor
de 17% vol.

B.2. Caracteristicas Organolépticas.

La Manzanilla es un vino de color amarillo pajizo a dorado
palido, con aroma y sabor propios de la crianza bioldgica. Sus
especiales caracteristicas son el resultado de que la totalidad
de su proceso de crianza se ha desarrollado bajo velo de flor.

Las manzanillas que como consecuencia de su prolon-
gada crianza presenten notas de color dorado y estructura
pronunciada podran utilizar la mencion “Manzanilla Pasada”,
siempre que cuenten con la certificacion del Consejo Regu-
lador.

Estas caracteristicas organolépticas seran objeto de verifi-
cacion mediante un Comité de Cata.

C) PRACTICAS ENOLOGICAS ESPECIFICAS UTILIZADAS
PARA ELABORAR EL VINO Y RESTRICCIONES IMPUESTAS.

C.1. Definiciones.

a) Definiciones relativas a la produccion de uva.

- Area de Produccién: es la zona geografica delimitada en
el apartado D.1. en la que se encuentran los vifiedos inscritos
de los que procede la uva para la elaboracion de los vinos. Se
adjunta plano general de situacion en Anexo 1. )

- Pago: es la extensién de terreno de vifias del Area de
Produccion que por razon de su situacion y condiciones micro-
climaticas, por su composicion geologica o por su orografia
produce uvas con caracteristicas diferenciadas. Son pagos de
reconocidos prestigio del Area de Produccién los que figuran
en el Anexo 2 de este Pliego de Condiciones.

- Albarizas: son los terrenos tipicos del Area de Produc-
cion, caracterizados por su color blanquecino, alta capacidad
retentiva de la humedad y un contenido en carbonato calcico
superior al 25%. )

- Jerez Superior: zona incluida dentro del Area de Produc-
cion, integrada por las vifias plantadas en tierras de albarizas
de los términos municipales de Jerez de la Frontera, El Puerto
de Santa Maria, Sanlucar de Barrameda, Trebujena y los de
Rota y Chipiona lindantes con el de Sanltcar.

b) Definiciones relativas al proceso de elaboracion y crianza.

La produccioén de los vinos comprende dos fases diferen-
ciadas:

- Elaboracion: fase consistente en la vinificacion u obten-
cion del vino base, mediante la fermentacion total o parcial del
zumo de las uvas.

- Crianza: periodo de envejecimiento en madera al que
es necesario someter los vinos tras su encabezado para con-
seguir las cualidades organolépticas y analiticas de los vinos
protegidos.
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Otras definiciones relativas al proceso de elaboracion:

- Velo de Flor: velo o pelicula de levaduras tipicas que se
desarrolla de forma espontanea sobre la superficie libre del
vino.

- Encabezado: es la practica tradicional consistente en el
incremento de la graduacion alcoholica adquirida de los vinos
mediante la adicion de alcohol de vino.

- Crianza Bioldgica: es el tipo especifico de crianza en el
que los vinos envejecen bajo velo de flor.

A su vez, dependiendo de la realizacion o no de mezclas
de vinos procedentes de distintas vendimias, existen dos sis-
temas de crianza:

- Criaderas y Solera: es un sistema de crianza dinamico,
consistente en la realizacion de extracciones o sacas periodi-
cas de parte del vino contenido en cada una de las botas que
forman una escala o criadera con un determinado nivel homo-
géneo de envejecimiento y las correspondientes reposiciones
0 rocios con vino de otra escala o criadera mas joven.

- Sistema de Afadas: es un sistema de crianza en el que
los vinos procedentes de cada una de las vendimias se enveje-
cen separadamente, sin realizar en ninguin momento combina-
ciones de vinos procedentes de vendimias diferentes.

Otras definiciones relativas al proceso de crianza:

- Zona de Crianza: es la zona geografica delimitada en
la que se ubican las bodegas en las que se crian los vinos
protegidos.

- Bota: nombre tradicional que recibe en la zona la barrica
de madera de capacidad inferior a 1.000 litros, utilizada para
el envejecimiento de los vinos. Cuando se utiliza como unidad
de medida de volumen se refiere siempre a 500 litros.

- Sobretabla: periodo de crianza estatica al que se pueden
someter los vinos de una misma vendimia, sin mezclarlos con
otros de distinta vejez, de forma previa a su introduccion en un
sistema de criaderas y solera.

- Solera: es la escala final de envejecimiento de un vino,
formada por botas con un nivel homogéneo de envejecimiento,
y de la que se realiza la saca o extraccion para su expedicién o
bien para su utilizacion en un cabeceo.

- Criadera: es cualquiera de las escalas intermedias de
envejecimiento de un vino, formada por botas con un nivel
homogéneo de envejecimiento, de las que se realiza la saca
o0 extraccion para su rocio en la escala (criadera) siguiente y
que a Su vez se rocian o reponen con vino procedente de la
criadera anterior.

- Vino en Crianza: vino ya encabezado, en proceso de en-
vejecimiento.

- Vino Criado: vino que ha completado su periodo minimo
de crianza y dispone de la vejez promedio minima establecida
por este Pliego de Condiciones.

- Productos complementarios: son aquellos productos
vinicos que pueden utilizarse en la elaboracion de los vinos
protegidos.

- Existencias: volumen total de vinos de que dispone una
bodega en un momento determinado, y que incluye tanto el
vino en crianza como el vino criado y listo para su consumo.

C.2. Método de Vinificacion.

La calificacion maxima para la elaboracion de los vinos
protegidos correspondera a un coeficiente de transformacion
de 70 litros de vino por cada 100 kilogramos de uva.

Para la elaboracion de los productos complementarios, el
coeficiente de transformacion sera el maximo permitido por la
legislacion vigente en cada momento.

Tras la extraccion de los mostos, éstos se someten a un
proceso de fermentacién alcoholica total. Una vez clasificados
los vinos jovenes asi obtenidos, se someten a encabezado con
alcohol de vino al objeto de propiciar el desarrollo del velo de
flor, caracteristico de la crianza biologica.

C.3. Envejecimiento o crianza.

Los vinos se someteran o bien al sistema de crianza de
«criaderas y solera» o bien al de «afiadas» durante el periodo

de tiempo necesario para conseguir las cualidades organolép-
ticas y analiticas descritas en el apartado B).

a) Vasijas de envejecimiento.

Las existencias totales de vinos sometidos a crianza de-
beran estar almacenadas en vasijas de madera, debidamente
envinadas, cuya capacidad no exceda de 1.000 litros. Excep-
cionalmente, el Consejo Regulador podra aprobar igualmente
la utilizacion de vasijas de madera de capacidad superior a
los 1.000 litros para la crianza de vinos, siempre que las mis-
mas tengan un caracter historico y su uso haya sido registrado
como tal en el Consejo Regulador de manera previa a la publi-
cacion del presente Pliego de Condiciones.

b) Vinos en envejecimiento.

Alo largo del proceso de envejecimiento mediante crianza
biolégica —y como consecuencia del consumo de etanol por
parte de las levaduras de velo de flor- puede producirse una
disminucion en el contenido alcoholico de los vinos, por de-
bajo incluso del nivel de 15% vol.

c) Vejez Promedio Minima.

Todos los vinos deberan tener al menos una vejez prome-
dio de dos afios para poder ser expedidos.

La vejez promedio del vino comercializado por una bo-
dega en una campafa se calculara obteniendo el cociente en-
tre las existencias al comienzo de dicha campafa y el volumen
total puesto al consumo durante la misma.

Con el objetivo de poder garantizar el cumplimiento de los
niveles de vejez promedio minimos establecidos en este Pliego
de Condiciones, las bodegas inscritas nunca podran expedir
un porcentaje superior al 40% de las existencias al comienzo
de la campafa en la que se adopte el acuerdo. Las bodegas
podran, asimismo, adquirir para su expedicion vinos criados
de otras bodegas inscritas en el Registro de Bodegas de
Crianza y Aimacenado o en el Registro de Bodegas de Crianza
y Expedicion.

Cuando las existencias se aumenten en el curso de la
campafia en mas del 10 por 100 de la cantidad declarada al
comienzo de la misma por la adquisicion de mostos o vinos
del afio, el proporcional aumento del limite del volumen de sa-
lidas no tendra efectos para las bodegas de crianza hasta los
dos afios de su entrada en la bodega.

El envejecimiento de los vinos protegidos realizado en
las bodegas situadas fuera de la Zona de Crianza tal y como
aparece definida en el apartado D.2, pero dentro del Area de
Produccion -definida en el apartado D.1- debera necesaria-
mente completarse con un periodo minimo de seis meses de
envejecimiento en bodegas de la Zona de Crianza.

La aplicacion en la elaboraciéon de los vinos protegidos
de periodos de crianza especialmente prolongados permite la
utilizacion de las menciones siguientes:

- Vinos con Indicacion de Edad de 15 afios. Son vinos de
muy alta calidad y una vejez promedio de 15 afios.

- Vinos con Indicacion de Edad de 12 afios. Son vinos de
muy alta calidad y una vejez promedio de 12 afos.

Los vinos que procedan integramente de una misma
afada y que por tanto se crien sin que en ningun momento se
produzca su mezcla con vinos procedentes de vendimias dis-
tintas, podran utilizar la mencion «Afada», la cual sera com-
patible con el resto de las menciones recogidas en el presente
apartado, siempre y cuando el vino cumpla con las caracteris-
ticas exigidas en cada caso.

C.4. Encabezado.

En cualquier momento a lo largo de su proceso de ela-
boracion y envejecimiento, los vinos pueden ser encabezados
con alcohol de vino. Dicho producto complementario debe de
cumplir con lo establecido por el Reglamento (CE) 479/2008,
de 29 de abril, en su Anexo IV, punto 3, letras €) y f) o norma
que la sustituya, asi como con las especificaciones estableci-
das por el resto de la normativa comunitaria en vigor.
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D) ZONA GEOGRAFICA.

D.1. Area de Produccion

El Area de Produccion de los vinos protegidos por la De-
nominacion de Origen «Manzanilla-Sanltucar de Barrameda»
esta constituida por los terrenos ubicados en los términos mu-
nicipales de Jerez de la Frontera, El Puerto de Santa Maria,
Sanlucar de Barrameda, Trebujena, Chipiona, Rota, Puerto
Real, Chiclana de la Frontera y Lebrija, situadas dentro del
area delimitada al Este por el meridiano de Greenwich 5° 49’
Oeste y al Norte por el paralelo 36° 58’ Norte.

De conformidad con la legislacion vigente, los productos
complementarios definidos bajo las letras a) y b) en el apar-
tado C.4 pueden tener su origen en uva de fuera del Area de
Produccion.

D.2. Zona de Crianza.

Los vinos protegidos por la Denominacion de Origen
«Manzanilla-Sanlucar de Barrameda» deben criarse en bode-
gas enclavadas en el término municipal de Sanlucar de Ba-
rrameda.

E) PRODUCCION MAXIMA POR HECTAREA.

La produccion maxima admitida de uva de las variedades
descritas en el apartado F) es de 14.285 kilogramos por hec-
tarea. La totalidad de la uva procedente de aquellos vifiedos
que excedan esta produccién quedara descalificada y no po-
dra utilizarse para la produccion de los productos protegidos.

La produccion de uva por hectarea para elaboracion de
vinos protegidos tendra el limite de 11.428 kilogramos. Los
mostos resultantes de la uva obtenida en exceso de los 11.428
kilogramos por hectarea no podran utilizarse para la produc-
cion de los vinos protegidos.

Los limites establecidos en los apartados anteriores no
seran de aplicacion a las vifias exclusivamente destinadas a la
produccion de uva para la elaboracion de productos comple-
mentarios.

En el caso de vifiedos de reciente plantacion, la produc-
cion maxima admitida para elaboracion de vinos protegidos
tendra los siguientes limites:

- 0 kilos por hectarea para vifias en primer afio de plan-
tacion.

- 2.857 kilos por hectarea para vifias en segundo afo de
plantacion.

- 5.714 kilos por hectarea para vifias en tercer afo de
plantacion.

- 8.571 kilos por hectéarea para vifias en cuarto afio de
plantacion.

F) VARIEDADES DE UVA DE LAS QUE PROCEDE EL VINO.

La elaboracion de los vinos protegidos se realizara con
uvas procedentes del Area de Produccion de las variedades
siguientes: Palomino, Pedro Ximénez y Moscatel, cualquiera
que sea la sinonimia utilizada para cada una de ellas.

Al menos el 60% de la uva de la variedad palomino uti-
lizada para la elaboracion de los vinos protegidos debera de
proceder de vifiedos de la zona del Jerez Superior, tal y como
aparece definida en el apartado D.1.

G) RELACION CAUSAL ENTRE LA ZONA GEOGRAFICA Y
LA CALIDAD DE LOS VINOS.

G.1. Factores humanos.

Puede afirmarse que el cultivo de la vid y la elaboracién
de vinos ha sido uno de los elementos vertebradores de la
comarca de Sanlucar de Barrameda a lo largo de toda su mi-
lenaria historia, que se remonta a tiempos fenicios. Las condi-
ciones climaticas, la composicion predominante en los suelos
y numerosas circunstancia historicas, vinculadas a la especial
situacion geoestratégica de Sanlucar, han determinado el de-
sarrollo de una vitivinicultura genuina, reconocida universal-
mente y que ha sido objeto de imitaciones mas o menos afor-

tunadas en todo el mundo. Ello ha llevado precisamente a que
los viticultores y bodegueros del llamado «Marco de Jerez»
hayan tenido una preocupacion historica por la preservacion
de las caracteristicas diferenciadas de nuestra vitivinicultura y
por la proteccién del patrimonio comun, cultural y econoémico,
construido durante siglos: desde las Ordenanzas del Gremio
de la Vinateria de Jerez en el siglo XVI hasta la constitucion del
primer Consejo Regulador de nuestro pais, en enero de 1935.

La situacién geografica de Sanlucar de Barrameda,
proxima a importantes puertos comerciales como los de Cadiz
o Sevilla, con una gran relevancia histérica, determiné que los
vinos locales fueran carga frecuente en las naves que partian
tanto hacia las Américas como hacia los mercados del norte
de Europa. Largas travesias que aconsejaban el «abrigado» de
los vinos con alcohol para evitar su deterioro. Esta practica del
encabezado -originariamente con el Unico fin de estabilizar
vinos que habian de viajar- sin duda tuvo un papel determi-
nante en la aparicion por seleccion natural de las levaduras
de velo de flor en esta zona de geografica. Posteriormente, los
bodegueros desarrollarian los conocimientos necesarios para,
mediante distintos niveles de encabezado, propiciar o inhibir
en cada caso el desarrollo de la flor.

También el sistema de Criaderas y Soleras (o de clases),
elemento genuino de la vinicultura del Marco, tiene un claro
origen historico que se remonta hasta el siglo XVIIl y a la ne-
cesidad de satisfacer la demanda de los mercados por vinos
de calidad constante, sin la dependencia de las vicisitudes de
cada diferente cosecha. Tal demanda y la solucion aportada
por el sistema de criaderas y soleras determinaria ademas el
nacimiento de los vinos de crianza biologica, cuyo envejeci-
miento solo es posible mediante el periodico aporte de nutrien-
tes que suponen las faenas periodicas de «sacas» y «rocios».

En definitiva, los vinos protegidos tienen una personalidad
que en gran medida es el resultado de circunstancias histori-
cas, combinadas con los importantisimos factores medioam-
bientales. A lo largo de los siglos, los productores del Marco
de Jerez han sabido aprovechar las condiciones naturales del
suelo y el clima, maximizando sus efectos beneficiosos para la
elaboracion de los vinos y minimizando aquellos aspectos que
pudieran resultar perjudiciales. Asi, desde la invasion filoxérica
a finales del siglo XIX, los viticultores seleccionaron las varie-
dades de vid que han demostrado una mejor adaptacion a las
especiales circunstancias naturales de la zona. Igualmente
ocurre con las numerosas practicas culturales tipicas de la
zona, de la que es maximo exponente el genuino y tradicional
sistema de poda denominado de «vara y pulgar», mayoritario
en el vifiedo de la zona.

También en la bodega se han desarrollado practicas sin-
gulares, destinadas al mejor aprovechamiento de las condicio-
nes ambientales: asi el tipo de vasija de madera utilizada en
el envejecimiento de los vinos -la «bota»— y el vacio que se
mantiene en su interior, propician un ratio superficie/volumen
que asegura que el velo de levaduras naturales que conforma
la «flor» proyecte su influencia sobre todo el vino contenido en
la vasija.

De igual modo, las técnicas constructivas de las tipicas
bodegas sanluguefas (muchas de ellas levantadas en el siglo
XIX e incluso el siglo XVIII) sirven para aprovechar al maximo
las condiciones climatolégicas externas y proveer a los vinos
del microclima ideal para su envejecimiento.

G.2. Factores naturales.

a) Orografia y Suelo. )

Desde el punto de vista orografico, el Area de Produccién
se caracteriza por horizontes abiertos, dominados por terre-
nos llanos o suavemente ondulados, con colinas con una pen-
diente variable normalmente entre el 10 y el 15%. Los suelos
predominantes en el vifiedo estan formados por la roca madre
llamada «albariza», una marga blanda de color blanco, que
cuando aflora en la superficie proporciona el tradicional pai-
saje de la vifia jerezana. Se trata de una tierra facil de labrar,
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con suficiente capacidad retentiva de la humedad y que per-
mite un excelente desarrollo del sistema radicular. Destaca en
su composicién, ademas del Carbonato Calcico (normalmente
en concentraciones de al menos el 25% y hasta el 40%), la
arcilla y la silice, procedente de los caparazones de diatomeas
y radiolarios presentes en el mar que ocupaba la zona en el
periodo oligocénico.

La vifia se cultiva también en los terrenos denominados
«barros» y «arenas». En la composicién de los primeros, ade-
mas de la caliza, encontramos una importante proporcion de
arcilla y arena y un mayor contenido en materia organica, lo
que le da un color mas oscuro y mas fertilidad. La arenas por
su parte son terrenos predominantes en las vifias costeras,
tienen menos de un 20% de caliza y predominio de arena y
arcilla.

b) Clima.

El clima de la zona productora de los vinos protegidos es
de caracter calido. Las temperaturas medias oscilan entre las
minimas del invierno que giran alrededor de los 5° C y las
maximas del verano que oscilan en torno a los 35° C. El riesgo
de heladas es minimo. Naturalmente, el efecto regulador del
mar hace que las vifias del interior alcancen valores mas ex-
tremos. El area de Produccion disfruta de mas de 300 dias de
sol al afio, despejados y de intensa luminosidad, superandose
durante el verano las 1.000 horas de sol brillante.

La pluviometria media anual en el Area de Produccion es
de aproximadamente 600 litros por metro cuadrado, teniendo
lugar las precipitaciones fundamentalmente en los meses de
noviembre, diciembre y marzo. En todo caso, este factor debe
contemplarse en combinacion con la capacidad de las tierras
albarizas, tipicas de la zona, de retener la humedad y evitar la
evapotranspiracion. Adicionalmente, la proximidad del vifiedo
a la zona costera aporta intensos rocios a la planta, con la
consiguiente aminoracion en la transpiracion y efecto regula-
dor de las altas temperaturas a que se ve sometida.

Finalmente, hay que mencionar la importante influencia
climatica de los dos vientos predominantes en la region: el
viento de levante, proveniente del interior, seco y calido y el
viento de poniente, que por proceder del océano aporta un
elevado grado de humedad y actia como importante factor
moderador, especialmente en el verano.

Estas circunstancias climatologicas tienen una especial
incidencia en el caso de la crianza del vino. Como ya se ha
mencionado; la ubicacion, orientacion y especial arquitectura
de las bodegas dentro de la zona de crianza estan especial-
mente dirigidas a asegurar unas condiciones de temperatura,
humedad y aireacion ideales para el envejecimiento del vino
manteniendo tales condiciones micro-climaticas lo mas esta-
bles posibles a lo largo de todo el afio.

H) REQUISITOS APLICABLES POR EL CONSEJO REGU-
LADOR.

H.1. Registros.

1. Los productores de uva apta y las bodegas intervinien-
tes en el proceso de elaboracion descrito en el apartado C)
deben estar inscritos en alguno de los siguientes registros del
Consejo Regulador de la Denominacion de Origen Protegida:

a) Registro de Vinas.

b) Registro de Bodegas de Elaboracion.

c) Registro de Bodegas de Zona de produccion.
d) Bodegas de Crianza y Alimacenado.

e) Bodegas de Crianza y Expedicion.

2. Las peticiones de inscripcion se dirigiran al Consejo
Regulador en los impresos que éste disponga, acompafiando
los mismos de los datos, documentos y comprobantes que en
cada caso sean requeridos por las disposiciones y normas vi-
gentes o por los acuerdos adoptados por el propio Consejo
Regulador.

3. La inscripcion en estos Registros no exime a los intere-
sados de la obligacion de inscribirse en cualquier otro Registro
que resulte preceptivo para la actividad de que se trate en
cada caso.

H.2. Requisitos aplicables a la produccion de uva.

a) Riego del Vifedo.

La préactica del riego del vifiedo se realizara en casos ex-
cepcionales o de riesgo para la supervivencia de las cepas. En
todo caso, de conformidad con lo establecido en el articulo
9 de la Ley 24/2003, de 10 de julio, de la Vifia y el Vino y el
articulo 21 d) de la Ley 10/2007, de 26 de noviembre, de la
Proteccion del Origen y la Calidad de los Vinos de Andalucia,
la autorizacion de la forma y condiciones de aplicacion de esta
préactica la concedera el Consejo Regulador de forma excepcio-
nal y previos los informes técnicos que considere necesarios,
dictando normas precisas para su aplicacién y control.

Lo establecido en el parrafo anterior se entiende sin per-
juicio de la posibilidad de riego para las vifias destinadas a la
produccion de uva para la elaboracién de productos comple-
mentarios.

b) Madurez de la uva.

La vendimia se realizara con el mayor esmero, recogiendo
exclusivamente la uva sana y madura. Las partidas de uva
destinadas a la elaboracion de vinos protegidos tendran como
minimo 10,5 grados baumé.

En el caso de uva para la elaboracién de productos com-
plementarios sera de aplicacion la graduacion minima permi-
tida por la legislacion vigente en cada momento.

H.3. Requisitos aplicables a las bodegas inscritas.

1. Las bodegas inscritas en los registros c) y d) deberan
poseer las vasijas de madera, debidamente envinadas, nece-
sarias para contener las existencias de vino en crianza y te-
ner unas existencias minimas de 500 hectolitros de vino en
proceso de envejecimiento, procedente de vifias y bodegas
registradas, justificando su origen y nivel de envejecimiento.
Excepcionalmente, el Consejo Regulador podra autorizar la
inscripcion en este Registro de bodegas con unas existencias
inferiores a 500 hectolitros de vino en proceso de envejeci-
miento, siempre que las mismas se encuentren asociadas a
proyectos de caracter eno-turistico u otras actividades de inte-
rés para las Denominaciones de Origen.

2. Las bodegas inscritas en el registro €) deberan poseer
las vasijas de madera, debidamente envinadas, necesarias
para contener las existencias de vino en crianza y tener unas
existencias minimas de 2.500 hectolitros de vino en proceso
de envejecimiento, procedente de vifias y bodegas registradas,
justificando su origen y nivel de envejecimiento.

3. Las bodegas inscritas en los Registros b), c), d) y e) de-
beran acreditar ante el Consejo Regulador el cumplimiento de
un Sistema de Gestion de la Calidad Comercial, de conformi-
dad con la legislacion vigente, el cual contendra un sistema de
autocontrol que permita la verificacion del cumplimiento del
Pliego de Condiciones de las Denominaciones de Origen.

4. En el caso de que una misma bodega figure inscrita en
los registros d) o e) correspondientes a las Denominaciones de
Origen «Manzanilla-Sanltucar de Barrameda» y «Jerez-Xérées-
Sherry», las correspondientes instalaciones inscritas en cada
uno de los registros habran de encontrarse plenamente iden-
tificadas, manteniéndose las existencias de vinos en crianza
bioldgica adscritos a cada una de las Denominaciones de Ori-
gen en espacios delimitados fisicamente, al objeto de facilitar
las labores de control del Consejo Regulador.

H.4. Envasado y etiquetado.

Los envases que contienen los vinos protegidos para
consumo directo, seran de vidrio o de otros materiales que
apruebe el Consejo Regulador y que no menoscaben las pro-
piedades especificas del producto. Habran de respetase las
capacidades nominales que en cada momento estén autoriza-
das por la legislacion vigente.
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Las etiquetas comerciales, propias de cada bodega ins-
crita, deberan estar verificadas y registradas en el Registro de
Etiquetas del Consejo Regulador. En ellas debera de figurar
obligatoriamente el nombre completo de la Denominacién de
Origen «Manzanilla-Sanlucar de Barrameda» o alternativa-
mente el nombre «Manzanilla». Igualmente, habra de aparecer
todos los datos que con caracter general se determinen en la
legislacion aplicable.

Ademas los envases iran provistos de precintas de garan-
tia expedidas por el Consejo Regulador, o bien de contra-etique-
tas donde iran insertos el signo distintivo de la Denominacion
de Origen, asi como un cédigo alfanumeérico identificativo, de
acuerdo con las normas que determine el Consejo Regulador.

Para garantizar la preservacion de las particulares carac-
teristicas y calidad de los vinos, que hasta el momento del en-
vasado deben estar sujetas a las condiciones ambientales pro-
pias de la zona de produccion, y con objeto de evitar cualquier
deterioro organoléptico como consecuencia del transporte a
otras zonas, el envasado debera realizarse obligatoriamente
dentro de la zona de produccién delimitada. Esta obligacién no

afectara a los productos protegidos que podran suministrarse
a granel a industrias alimentarias como ingredientes para la
elaboracion de alimentos o bebidas, con el debido control de
origen y destino, y pudiéndolo hacer constar en el correspon-
diente etiquetado.

[) ESTRUCTURA DE CONTROL. |

Jerez - Control y Certificacion - Organo de Control y Certi-
ficacion de los Consejos Reguladores de las Denominaciones
de Calidad del Marco de Jerez.

Avenida Alcalde Alvaro Domecq, num. 2. 11402. Jerez de
la Frontera (Cadiz).

Teléfono: +34 956 332 050 / Fax: +34 956 338 908 /
e-mail: info@controljerez.org )

Jerez Control y Certificacion, Organo de Control para la
verificacion del Pliego de Condiciones, actua como entidad
de certificacion de producto. Su sistematica de actuacion se
regira por el manual de calidad y procedimientos generales
y especificos, establecidos para el cumplimiento de la norma
UNE-EN 45011, o norma que la sustituya.
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ANEXO 1

MAPA DE SITUACION

DE LA D.0.P. <MANZANILLA-SANLUCAR DE BARRAMEDA»
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ANEXO 2

Listado de nombres de Pagos reconocidos de las Denomi-
naciones de Origen protegidas por este Reglamento:

- ABULAGAR

- AHORCADO

- ALMOCADEN

- ANINA

- ATALAYA

- BALBAINA

- BURUJENA

- CALLEJUELA

- CAMPIX

- CARRASCAL

- CERRO VIEJO

- CORCHUELO

- CUARTILLO

- CHARRUADO

- ESPARTINA

- GIBALBIN

- HORNILLO
-LA LOMA

- LAGUNETAS

- LOMOPARDO
-LOS CUADRADOS
-LOS QUEMADOS
-LOS TERCIOS

- MACHARNUDO
- MAESTRE

- MAHINA

- MAJADALES

- MAJUELO

- MECA

- MEDIDORA

- MIRAFLORES

- MONTECORTO
- MONTEGILILLO
- MUNIVE

- NINO DE ORO
- ORBANEJA

- PAGOLLANO

- PASTRANA

- PORTUGALEJO
- PUNTA DEL AGUILA
- SANTA LUCIA

- TABAJETE
-TIZON

-TORRO

CONSEJERIA DE TURISMO, COMERCIO
Y DEPORTE

RESOLUCION de 10 de mayo de 2010, de la Di-
reccion General de Planificacion y Ordenacion Turistica,
por la que se hace publica la cancelacion de la inscrip-
cion en el Registro de Turismo de Andalucia de la agen-
cia «Travel Counsellors Spain, S.L.».

Resolucion de 10 de mayo de 2010, por la que se cancela la
inscripcién en el Registro de Turismo de Andalucia de la agencia
de viajes que se cita a continuacién, en aplicacion del Decreto
35/2008, de 5 de febrero, por el que se regula la organizacion y
funcionamiento del Registro de Turismo de Andalucia.

AGENCIA DE VIAJES.

Entidad: «Travel Counsellors Spain, S.L.», que actua con la de-
nominacion comercial de «Travel Counsellors».

Cadigo identificativo: AN-291435-2.

Sede social: Urb. La Cerquilla, Parcela 32, Sector 3, SM G.
Nueva Andalucia-Marbella (Malaga).

Motivo extincion: Cese actividad.

Lo que se publica para general conocimiento.

Sevilla, 10 de mayo de 2010.- El Director General, Antonio
Mufoz Martinez.

CONSEJERIA DE CULTURA

ORDEN de 28 de abril de 2010, por la que se
acepta la donacion de bienes muebles integrantes del
Patrimonio Histdrico de Andalucia.

Don David Pérez Merinero ofrece a la Comunidad Auto-
noma de Andalucia la donacion de una coleccion susceptible
de integrar el Patrimonio Histérico de Andalucia, y que se rela-
cionan en Anexo.

El Centro Andaluz de Flamenco, con fecha 7 de abril de
2010, informa favorablemente sobre el interés del bien ofer-
tado y propone su aceptacién, por resultar de gran interés
para aumentar los fondos que actualmente conserva, de ma-
terial relacionado con el arte flamenco.

La Ley 14/2007, de 26 de noviembre, de Patrimonio Histo-
rico de Andalucia, faculta en su articulo 87.1 a la Consejeria de
Cultura para aceptar las donaciones y legados de bienes mue-
bles integrantes del Patrimonio Histérico Andaluz, en los que,
de conformidad con lo informado por el Centro Andaluz de Fla-
menco, se incluyen los bienes ofrecidos. Dicha aceptacion queda
exceptuada del requisito de previa aceptacion por Decreto del
Consejo de Gobierno previsto en el articulo 80 de la Ley 4/1986,
de 5 de mayo, de Patrimonio de la Comunidad Auténoma.

La Ley 14/2007, de 26 de noviembre, de Patrimonio Histo-
rico de Andalucia, establece en su articulo 72.1 las obras y co-
lecciones que constituiran el Patrimonio Bibliografico Andaluz.

Por lo expuesto, y visto el informe favorable y a propuesta
del Centro Andaluz de Flamenco,

RESUELVO

Primero. Aceptar la donacion del bien mueble que se rela-
ciona en el Anexo, y del que se toma posesién en este acto por
la Consejeria de Cultura.

Segundo. Adscribir y depositar el citado bien en el Centro
Andaluz de Flamenco, cuya Directora levantara acta de recep-
cion definitiva.

Contra esta Orden que pone fin a la via administrativa
se podra interponer recurso contencioso-administrativo en el
plazo de dos meses contados desde el dia siguiente a su notifi-
cacion, ante la Sala de lo Contencioso-Administrativo del Tribu-
nal Superior de Justicia de Andalucia, con sede en Sevilla, de
acuerdo con lo previsto en al articulo 10 de la Ley 29/1998,
de 13 de julio, reguladora de la Jurisdiccion Contencioso-Ad-
ministrativa. No obstante, el interesado podra optar por inter-
poner contra esta Orden recurso de reposicion, en el plazo
de un mes, a contar desde el dia siguiente de su notificacion
de acuerdo con lo dispuesto en los articulos 116 y siguientes
de la Ley 30/92, de Régimen Juridico de las Administraciones
Publicas y del Procedimiento Administrativo Comun.

Sevilla, 28 de abril de 2010

PAULINO PLATA CANOVAS
Consejero de Cultura



