Orden de 23 junio 1993

CONSEJERIA AGRICULTURA Y PESCA
BO. Juntade Andalucia 21 octubre 1993, nim. 114, [pag. 9303];

BRANDY. Modifica Orden 26 abril 1989 (LAN 1989\125), que aprueba el Reglamento de la
denominacion especifica «Brandy de Jerez»

El tiempo transcurrido desde la aprobacién del Reglamento de la Denominacién Especifica «Brandy de
Jerez», la experiencia adquirida durante este periodo y la entrada en vigor del Reglamento (CEE) ndm.
1576/1989 del Consgo (LCEur 1989\732), por e que se establecen normas generales relativas a la
definicion, designacion y presentacion de las bebidas espirituosas, hace necesario modificar algunos
aspectos del referido Reglamento a los efectos de su adecuacion a la normativa comunitariay del actual
desarrollo de la Denominacion Especifica.

En su virtud, y a propuesta del Consejo Regulador tengo a bien disponer:

Articulo 1.° Se modifican los articulos 5.° 6.9, 7. 8.° 9.2y 10 del Capitulo Il (De la elaboracion y
envejecimiento), los articulos 11y 12.1 del Capitulo 111 (Caracteristicas de los brandys), €l articulo 14 del
Capitulo 1V (Registros); los articulos 20 y 21 del Capitulo V (Derechosy Obligaciones) y €l articulo 34.1
del Capitulo VI (Del Consgjo Regulador) del Reglamento de la Denominacion Especifica «Brandy de
Jerez», aprobado por Orden de 26-4-1989 (BOJA ndm. 35 de 5-5-1989 LAN 1989\125-) de la Consgjeria
de Agriculturay Pesca, y se afiade una disposicion adicional.

Art. 2.° El nuevo texto de los articulos modificados y |a disposicion adicional sera el siguiente:
CAPITULO Il.-Delaelaboracion y envejecimiento.
Articulo 5.° El «Brandy Jerez» es la bebida espirituosa:

Obtenida a partir de aguardientes y destilados de vino, cuyas caracteristicas se definen en € articulo 6.° de
este Reglamento. Envejecida en vasijas de roble de capacidad inferior a 1.000 litros, previamente
envinadas con Vino de Jerez.

Envejecida, segin € sistematradicional jerezano de «Criaderasy Soleras».
Envejecida exclusivamente en la zona de elaboracion y envejecimiento definida en el articulo anterior.
Elaborada conforme a las practicas tradicionales que en este Reglamento se determinan.

Articulo 6.° Los aguardientes de vino aptos para la elaboracion del «Brandy de Jerez» deberan obtenerse
exclusivamente por destilacion de vinos sanos y conservar las caracteristicas organolépticas y
componentes volétiles propios del vino que proceden.

El Consejo Regulador reconoce los siguientes tipos.

A. Aguardiente de vino de baja graduacion denominado tradicionalmente «Holanda», con graduacion
alcohdlicano superior a70° centesimales.

B. Aguardiente de vino con graduacién alcohdlica comprendida entre 70° y 86° centesimales.
C. Destilado de vino cuya graduacién alcohdlica esta comprendida entre 86° y 94,8° centesimales.

En todo caso, los aguardientes de vino deberan representar mas del 50% en grado alcohdlico del producto
acabado.



Articulo 7.° El Consgjo Regulador, vigilara las caracteristicas de los aguardientes y destilados de vino a
emplear en la elaboracién del «Brandy de Jerez», afin de garantizar su calidad y €l efectivo cumplimiento
de las exigencias previstas al respecto por este Reglamento.

Articulo 8.° Las técnicas empleadas en el proceso de elaboracién y envejecimiento seguiran las practicas
tradicionales que tienden a obtener productos de la maxima calidad, manteniendo los caracteres
singularesy propios del «Brandy de Jerez».

Articulo 9.° 1. El sistema de elaboracion y envejecimiento caracteristico del «Brandy de Jerez» -sin
perjuicio de las demés exigencias establecidas en € presente Reglamento, que dotan a producto de su
peculiar personalidad- es € tradicional de «Criaderasy Soleras» por virtud del cual, la extraccién o «saca
del brandy envejecido se rediza de forma parcial en cada una de las botas que forman la escala
determinada, y lareposicién o «rocio» se realiza con brandy de otro nivel de envejecimiento.

2. El Consgjo Regulador podra autorizar igualmente el sistema de envejecimiento por «afiadas», aquél en
el que el brandy permanece en su vasija de envejecimiento de forma estética, siempre que se cumpla el
resto de las exigencias de este Reglamento.

3. Se denomina «Cabeceo» al conjunto de operaciones bodegueras de combinacién de los aguardientes y
destilados de vino, por virtud de las cuales se obtiene la tipicidad del «Brandy de Jerez» y su
homogeneidad, dotando a producto resultante de las caracteristicas organol épticas que le son propias.

Articulo 10. 1. Al objeto de este Reglamento solamente se considera como «tiempo de envejecimiento» al
de la permanencia de los aguardientes de vino en las correspondientes vasijas de envejecimiento.

2. Se define como «vasija de envejecimiento» al recipiente tradicional utilizado en la zona paratal fin que
es la bota de madera de roble cuya capacidad es inferior alos 1.000 litros. Las vasijas de envejecimiento
deberén estar previamente envinadas con Vino de Jerez.

CAPITULO lll.-Caracteristicas de los Brandys.

Articulo 11. 1. Segun las caracteristicas de los aguardientes y destilados de vino y del proceso de
elaboracion y envejecimiento, se distinguen los siguientes tipos de «Brandy de Jerez»:

Brandy de Jerez «Solerax. Es el brandy cuyo contenido de sustancias vol&tiles, es decir, la suma de &cidos
vol&tiles, aldehidos, ésteres 'y acoholes superiores, habra de ser superior a 200 mg/100 cc, de acohol a
100% vol. y sometido a un tiempo de envejecimiento superior a6 meses.

Brandy de Jerez «Solera Reservar. Es €l brandy cuyo contenido de sustancias volétiles, es decir, la suma
de &cidos vol&tiles, aldehidos, ésteres y acoholes superiores habra de ser superior a 250 mg/100 cc, de
alcohol a100% vol. y sometido a un tiempo de envejecimiento superior a 1 afo.

Brandy de Jerez «Solera Gran Reservax. Es € brandy cuyo contenido de sustancias volatiles, es decir, la
suma de &cidos volatiles, aldehidos, ésteres y alcoholes superiores habra de ser superior a 300 mg/100 cc,
de alcohol a 100% vol. y sometido a un tiempo de envejecimiento superior a 3 afios.

2. Los brandys amparados por la denominacion «Brandy de Jerez» para su destino al consumo deberan
tener -salvo lo dispuesto en €l articulo 12.1- una graduacion alcohdlica real comprendida entre los 36 y
los 45° en volumen.

3. Los brandys deberan presentar las cualidades organolépticas de los mismos, especialmente en cuanto
color, aromay sabor. 4. El contenido en materias reductoras totales, sera como maximo de 35 gramos por
litro. El ensayo para determinacion de materias tanicas deberd dar reaccion positiva.

5. Laelaboracion se gjustara en todo momento alo dispuesto en lalegislacion vigente sobre la materia.

Articulo 12. 1. En la elaboracién de «Brandy de Jerez» con destino a la exportacion se podran tener en
cuenta las exigencias de lalegislacion del pais de destino, siempre gque €llo no suponga menoscabo de lo
establecido en este Reglamento. A este respecto, y previa autorizacion singular para cada caso del
Consegjo Regulador, podrén efectuarse practicas que doten al producto de las caracteristicas exigidas por
la legislacion de los paises de destino en cuanto al grado acohdlico se refiere, garantizandose la calidad
del producto.



CAPITULO IV.-Registros.

Articulo 14. 1. En el Registro de Bodegas de Elaboracion y Envejecimiento se inscribiran todas aquellas
gue, situadas en la zona definida en € articulo 4.°, se dediquen o vayan a dedicarse a la elaboracion y
envejecimiento del brandy con derecho a ser amparado por la Denominacion Especifica, lo soliciten al
Consejo Regulador conforme alo establecido en € articulo anterior y éste la autorice.

En lainscripcion figurara el nombre, razén o Denominacion social de la empresa objeto de lainscripcién,
localidad y domicilio, epigrafe de lalicenciafiscal en que esté incluida asi como cuantos datos relativos a
existencias, capacidad de produccion locales e instalaciones solicite el Consgjo. Igualmente se inscribirdn
los nombres comerciales 0 marcas que se autoricen paralaventa del «Brandy de Jerez».

2. Para poder inscribirse y mantener la inscripcion en el Registro, las Bodegas deberdn acreditar que
tienen existencias suficientes para garantizar el efectivo cumplimiento del tiempo de envejecimiento
previsto en este Reglamento.

A estos efectos, la comercializacion de «Brandy de Jerez» solo podra iniciarse una vez transcurridos seis
meses, un afno o tres afos segun €l tipo de «Brandy de Jerez» de que se trate, a contar desde la fecha en
gue el Consegjo Regulador hubiera expedido € certificado de reconocimiento de la primerainmovilizacion
de aguardientes y destilados de vino aptos.

En e caso de que una Bodega inscrita traspase o venda la totalidad de sus existencias, automéaticamente
causard bagjaen e Registro.

3. Paralavigencia de las inscripciones en € Registro del Consejo Regulador sera indispensable cumplir
en todo momento con los requisitos que impone e presente articulo, debiendo comunicar al Consegjo
cualquier variacion que efectle de los datos suministrados en la inscripcién cuando ésta se produzca. En
consecuencia, el Consegjo Regulador podra suspender o anular las inscripciones cuando los titulares de las
mismas no se atuvieran atales prescripciones.

4. Para asegurar € control del efectivo cumplimiento del tiempo de envejecimiento de cada uno de los
tipos de «Brandy de Jerez», el Consejo Regulador llevara una Cuenta de Envejecimiento por cada una de
las Bodegas inscritas, en la que diariamente se anotaran las sacas y rocios que se realicen, con indicacion
de las Unidades Basicas de Envejecimiento.disponibles en cada momento.

Se entiende por «Unidad Basica de Envejecimiento» la vejez devengada por un litro de alcohol absoluto
después de permanecer en las correspondientes vasijas de envejecimiento durante un afio.

5. Las bodegas destinadas a envejecimiento deberan reunir las condiciones que permitan obtener una
adecuada temperatura, estado hidrométrico y ventilacién ademés de los requisitos que se estimen
necesarios para que el Brandy adquiera las caracteristicas propias del «Brandy de Jerez».

CAPITULO V.-Derechosy Obligaciones.

Articulo 20. 1. Toda expedicion de Brandy de Jerez se redizard bgjo €l control y garantia de este Consgjo
Regulador.

2. El embotellado de los brandys amparados por la denominacion «Brandy de Jerez», debera ser realizado
exclusivamente en las Bodegas inscritas, autorizadas por el Consejo Regulador, expedidoras del brandy
objeto de embotellado, perdiendo en otro caso el derecho a uso de la Denominacién.

3. No obstante el Consgjo Regulador podra autorizar el embotellado del Brandy de Jerez en plantas
embotelladoras no pertenecientes a Bodegas inscritas, previa solicitud razonada a mismo, quien
determinara las medidas de control necesarias y cuanto se relacione con la aplicacion de distintivos y
etiquetas a utilizar.

Articulo 21. Los brandies amparados por la Denominacién «Brandy de Jerez», Unicamente pueden
circular y ser expedidos por las Bodegas inscritas en | os tipos de envases que ho perjudiquen su calidad o
prestigio.

CAPITULO VI.-Del Consejo Regulador.

Articulo 34. 1. Lafinanciacion del Consegjo se efectuard con |os siguientes recursos:



A. Con €l producto de las tasas que se fijan en €l articulo 59 de la Ley 4/1988, de 5 de julio, de Tasas y
Precios Publicos de la Comunidad Auténoma de Andalucia (BOJA nim. 55 de 14-7-1988 - LAN
1988\193-), a las que se aplicaran los siguientes tipos. a. El 0,20 por 100 sobre el precio medio del
Brandy de Jerez «Solera», € 0,15 por 100 del Brandy de Jerez «Solera Reserva» y €l 0,05 por 100 del
Brandy de Jerez «Solera Gran Reserva.

b. Por expedicion de certificados y venta de precintas se estara a lo establecido en cada caso por la
normativa correspondiente. Los tipos impositivos podrén variarse por la Consgeria de Agricultura y
Pesca, dentro de los limites fijados por € citado articulo de la Ley 4/1988, y a propuesta del Consgjo
Regulador, cuando |as circunstancias presupuestarias asi 10 aconseJen.

B. Las subvenciones, legados, donativos que reciba.

C. Las cantidades que pudieran percibirse en concepto de indemnizacion por dafios y perjuicios
ocasionados a Consejo 0 alosintereses que representa.

D. Los hienes que constituyen su patrimonio y los productos y ventas del mismo, asi como cualquier otro
recurso que pueda serle asignado.
Disposicion adicional.

La denominacion «Licor de Brandy de Jerez» solo podra ser utilizada por la bebida espirituoso obtenida
exclusivamente por edulcoracion de Brandy de Jerez, con un contenido de azlcares superior a 100
gramog/litro expresados en sacarosay un grado alcohdlico entre 30° y 55°.

Art. 3.° La presente disposicion entrara en vigor el dia siguiente de su publicacién en e «Boletin Oficial
de la Junta de Andalucia».



