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El platano de Canarias desembarca en Sevilla
Noticias

Una espectacular gira itinerante da a conocer el simbolo de las Regiones Ultraperiféricas a miles de
personas en Espafa

Mas de 7.500 personas han tenido la oportunidad de conocer recientemente el simbolo grafico de las
Regiones Ultraperiféricas de la Union Europea (RUP), gracias al Road Show de Platano de Canarias
que durante un mes ha estado presente en diferentes ciudades del pais como Madrid, Bilbao,
Pamplona, Oviedo, Gijén, Santiago de Compostela, Vigo, Zaragoza, Alcobendas, Méstoles, Cérdoba,
Jerez de la Frontera y Badajoz.

La gira ha estado presente también en Sevilla con el objetivo de trasladar la realidad del
archipiélago a los sevillanos y dar a conocer el simbolo de calidad que reconoce el Pladtano de
Canarias.

Los asistentes han podido vivir una experiencia sorprendente, visitando una plantacién de platanos
de Canarias simulada y llevandose un recuerdo de su paso por las Islas Canarias. Ademas, los
visitantes han tenido la oportunidad de informarse, a través de una sesién dirigida por un
dinamizador especializado, de las singularidades de las Islas Canarias, tales como geografia,
produccién agricola, curiosidades, gastronomia, etc.

Esta campafa va dirigida a consumidores, distribuidores, lideres de opinién, productores, empresas
transformadoras locales y medios de comunicacién. Se enmarca dentro de un programa europeo con
el cual Espafa, Francia y Portugal se dirigen a un publico muy amplio del mercado interior de la
Unién Europea.

Las Islas Canarias, gracias a su localizacién geogréfica, producen frutas que, como el Pldtano de
Canarias, ofrecen un sabor Unico en Europa. Ademas, al ser una regién de clima subtropical con
todas las caracteristicas que ello supone (temperaturas suaves, clima himedo, gran cantidad de
horas de sol...) pero con una mayor cercania a Europa que las regiones tropicales, sus frutos pueden
estar mas tiempo en la planta y ser recolectados en el punto éptimo de maduracién. Y por supuesto,
son alimentos realmente sanos y naturales que se rigen por estrictos controles de calidad para
garantizar la maxima seguridad alimentaria.

El Pldtano de Canarias procede de la agricultura sostenible y de producciones artesanales e
incorpora unas cualidades de sabor Unicas, relacionadas con sus origenes. Aporta grandes valores
no solo desde el punto de vista nutricional sino desde el experiencial y organoléptico.

Desde un anélisis sociocultural, el cultivo del Pladtano de Canarias es indispensable para el desarrollo
sostenible del conjunto de la Unién. Su produccién procede de multiples plantaciones de las que
dependen alrededor de 10.000 familias de pequefios agricultores.

Los platanos cultivados en las Islas Canarias son un alimento realmente sabroso y lleno de
propiedades y, con el simbolo de las Regiones Ultraperiféricas, el Platano de Canarias (que pronto
sera reconocido como Indicacién Geografica Protegida-IGP) ya cuenta con un reconocimiento a su
origen y sabor europeo.
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