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El sector oleicola pide a la UE que no rebaje los limites de
ésteres etilicos

Noticias
Hasta ahora, los limites para los virgenes extra estaban fijados en 35 mg/kg pero la UE ha previsto
que se rebajen hasta 30

El sector oleicola reclama a la Unién Europea (UE) que no se aplique desde la préxima campafia
2015-2016, como en principio esta previsto, la nueva normativa que reduce los ésteres etilicos
en el aceite de oliva, hasta que avancen las investigaciones actuales sobre cémo afecta a la
calidad.

Representantes del Ministerio de Agricultura, Alimentacién y Medio Ambiente, de las organizaciones
agrarias y de cooperativas, industriales envasadores y asociaciones de la distribucién han
participadoen Madrid en una reunién de la Mesa del Aceite para analizar este asunto, asi como los
controles en la cadena de valor.

Segun ha explicado el presidente del Comité Consultivo de Aceite de Oliva y Aceituna de la Unién
Europea -y a su vez presidente del Consejo Sectorial de Aceite de Oliva de Cooperativas
Agro-alimentarias de Espafa-, Rafael Sanchez de Puerta, en el encuentro ha cobrado protagonismo,
especialmente, el andlisis de los aspectos analiticos que afectan a este producto. De hecho, estan
previstas préximas reuniones en la Unién Europea y en el seno del Consejo Oleicola Internacional
sobre este asunto. El sector oleicola insiste, segln Sanchez de Puerta, en que "la posicién undnime"
en Espafia es que se mantenga el limite actual de ésteres etilicos y que cuentan con el respaldo del
Ministerio, que ya habria trasladado esta postura a Bruselas.

Hasta ahora, los limites para los virgenes extra estaban fijados en 35 mg/kg, pero la UE ha previsto
que, a partir de la préxima campana de comercializacién del aceite de oliva (2015-2016), se rebajen
hasta 30. Se endurecerian, por tanto, los pardmetros exigibles que harian, por ejemplo, que ciertos
virgenes extra no pudieran ser calificados como tales, aunque el sector oleicola insiste en que se
necesita mas investigacién sobre los efectos de los ésteres sobre el producto.

Los ésteres etilicos se producen por la reaccién de los acidos grasos libres y el etanol que, a su vez,
proviene de la fermentacién etilica de los hidratos de carbono de la aceituna; es decir, reflejan que,
cuanto mayor es este indice, mayor es el deterioro del fruto por procesos especialmente de
fermentacién -y, en consecuencia, menor seria, en teoria, la calidad del aceite-.

En el encuentro se ha analizado, asimismo, la evolucién de lo controles derivados de la Ultima ley de
mejora de la cadena alimentaria. También se han estudiado los reglamentos comunitarios que
afectan al aceite de oliva, como los del etiquetado en origen, sobre el que el sector espafiol exige
ante la UE que no se establezcan modificaciones.
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