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Idean un novedoso sistema para desinfectar alimentos con luz
ultravioleta

Noticias
El desarrollo de este sistema surgié de la demanda de una empresa nacional dedicada a la
fabricacién de maquinaria para los sectores de dulces artesanos

Es energia y posee una enorme cualidad: degrada la cadena del ADN de las bacterias. La luz
ultravioleta se ha revelado ahora como un "aliado" eficaz en la desinfeccién de alimentos,
principalmente liguidos alimentarios como la horchata, los zumos y el vino.

Tres investigadores del Departamento de Quimica Analitica, Bromatologia y Nutricién de la
Universidad de Alicante (UA) han patentado un dispositivo innovador a nivel mundial capaz de
eliminar en frio la contaminacion bioquimica de este tipo de alimentos, sin afectar a sus
caracteristicas organolépticas.

El desarrollo de este sistema surgié de la demanda de una empresa nacional, con sede de Xixona
(Alicante) y dedicada a la fabricacién de maquinaria para los sectores de helados artesanos,
turrones, dulces y tratamiento de almendra, que propuso buscar una alternativa al empleo de la lejia
para desinfectar la chufa, ingrediente con el que se elabora la horchata.

Tras un par de anos de trabajo y una ayuda procedente del Centro para el Desarrollo Tecnoldgico
Industrial (Cdti), dependiente del Ministerio de Economia y Competitividad, el dispositivo ideado por
la UA se ha ensayado con éxito en la desinfeccidn de fluidos alimentarios opacos, es decir, que no
dejan pasar la luz (horchata, zumos y vino). Ahora, la citada empresa con sede en Xixona, Mecanica
Jijonenca S.A. (Mejisa), estd fabricando el sistema inventado por los tres investigadores de la UA para
su comercializacién.

El catedratico de Quimica Analitica de la UA y responsable de esta investigacion, José Luis Todoli, ha
explicado a EFE que se utilizan habitualmente tratamientos fisicos o quimicos para la desinfeccién de
alimentos durante su proceso de elaboracién. Sin embargo, los métodos quimicos pueden producir
subproductos nocivos que hay que eliminar, mientras que los procesos como la pasteurizacién
-técnica aplicada sobre todo en lacteos o zumos- suponen un impacto térmico que puede afectar a
las caracteristicas organolépticas del alimento.

Todoli ha sefialado que "los alimentos, una vez desinfectados, pueden volver infectarse si, por
ejemplo, permanecen almacenados". "Con nuestro sistema, a diferencia de la pasteurizacién o
métodos que emplean agentes quimicos, se pueden desinfectar alimentos cuantas veces queramos
sin modificar sus cualidades", ha afirmado este investigador, quien ha indicado que ya han
registrado la solicitud de la patente.

Por consiguiente, la tecnologia patentada por la UA puede sustituir a procesos ampliamente
extendidos como la pasteurizacién, al ser menos agresiva con el alimento y permitir unos valores de
desinfeccién similares a los actuales.

Este sistema, cuya presentacién mundial serd el préximo mes de febrero en la Feria Internacional de
la Heladeria y Afines (Intergelat), que suele celebrarse en la Institucién Ferial Alicantina (IFA), en
Elche, puede ser aplicable también en la desinfeccién superficial de cualquier producto sélido.

Ahora, los tres investigadores desean emplearlo para la desinfecciéon de alimentos sélidos y en la
linea de produccién del sector alimentario, donde se usan detergentes bactericidas, ha avanzado
Todoli, quien ha revelado que la tecnologia desarrollada por ellos se basa en la irradiacién de luz
ultravioleta a los alimentos.

Segln ha asegurado, la radiacién ultravioleta es totalmente inocua para los consumidores y erradica
los agentes patdgenos de una forma rapida y segura. Ademas, el sistema presenta importantes
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ventajas, entre ellas, su bajo coste econdmico. El dispositivo creado por estos investigadores de la
UA confirma el potencial mundial de Espafia en el campo de la Quimica Analitica.

Redacciéon
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