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\\“/ Ifeja acoge en sus instalaciones el concurso para elegir los mejores aceite

Ifeja acoge en sus instalaciones el concurso para elegir los
mejores aceites de esta cosecha, los « Jaén Seleccién 2013 »

Noticias
Los aceites de oliva virgen extra que sean seleccionados participardn de manos de la Diputacién
Provincial en ferias y eventos gastronémicos nacionales e internacionales.

Con la convocatoria de la cata-concurso el pasado mes de diciembre, se iniciaba el proceso para
elegir los aceites que integraran la iniciativa de la Diputacién Provincial «Jaén Seleccién 2013,
distintivo de calidad bajo el que se englobaran los mejores aceites de oliva virgen extra jiennenses
de esta cosecha, que se promocionaran de manos de la Administracién provincial en ferias y eventos
gastronémicos a lo largo del préoximo ano. «El objetivo de esta iniciativa es fomentar la promocién, la
comercializacién y el consumo de nuestros aceites de oliva virgen extra, pero también reconocer el
esfuerzo de empresas y cooperativas para elaborar un aceite de calidad superior», sefialé la
diputada de Empleo, Promocién y Turismo, Angeles Férriz.

La cata-concurso se dividira este afio en dos fases. En la primera de ellas un jurado integrado por
cinco expertos de reconocido prestigio elegird entre los aceites presentados a los que estaran
presentes en una cata final. De esta Ultima fase que se desarrollard hoy 16 de enero, saldran los
«Jaén Seleccién 2013», una decisién de la que se encargara un jurado que presidira el director del
Congreso «Lo Mejor de la Gastronomia», Rafael Garcia Santos, quien estard asesorado por cocineros
y sumilleres de la provincia.

Los «Jaén Selecciéon 2013» estaran presentes en las distintas actividades promocionales en las que la
Diputacién participe a nivel internacional y nacional a lo largo de 2013, entre las que figuran
Alimensur, Madrid Fusién, el Salén del Gourmet o Gastronémika, ademas de que seran utilizados por
los cocineros finalistas del Premio Internacional de Cocina con Aceite de Oliva Virgen Extra «Jaén,
paraiso interior». En definitiva «seran los aceites que se convertirdn en embajadores de nuestro oro
liquido, sin duda, nuestra mejor sefia de identidad», resaltd Férriz.
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